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SAFETY

Carefully read the instructions before you install and use the product. Save the instructions and keep them near the
product for future reference. All kinds of warranties shall be invalid if these instructions are not followed.

Admonitions
c WARNING!
Used when there is a risk for personal injury.

CAUTION!
Used when there is a risk for damage to the product.

NOTE!
General information that you should be aware of.

\l7

Helpful tips that you may find useful.

Intended use

This product is intended

¢ to be used in a household setting.

¢ for heating and cooking various foodstuff.

¢ to be placed directly on the floor, without any supports or plinths.

This product is not intended

o for other purposes than cooking, for example room heating or similar purposes.
to be installed as a built-in unit.

for outdoor use.

to be controlled by external timers or separate control systems.

Safety for children and people with disabilities

A WARNING!
e Keep children younger than 8 years old away from the product unless continuously supervised.
e Only let the following groups use the product if they are supervised or if instructions are provided to them
about how to use the appliance in a safe way. They must understand the hazards involved.
- Children. (Children younger than 8 years old must be continuously supervised.)
- Persons with reduced physical, sensory or mental capabilities.
-  Persons with lack of experience and knowledge.

WARNING!
¢ Do not let children play with the product.

¢ Do not let children clean the product without supervision.

WARNING!
Only use hob guards designed or recommended by the manufacturer. The use of inappropriate hob guards
may cause accidents.
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General safety
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WARNING!
Risk of fire!

¢ Do not store items on the cooking surface.

¢ Do not store combustible, explosive, volatile or temperature-sensitive items (such as paper, dish cloths,
plastic bags, cleaners or detergents and spray cans) in the oven's storage drawer, as they can ignite
during over operation and cause a fire. Unattended cooking on a hob with fat or oil may result in a fire.

e Never try to put out a fire with water. Instead turn off the product and cover the flame with, for example, a
lid or a fire proof blanket.

WARNING!
Risk of electric shock!

e Ifthe cooking surface is cracked, turn off the product immediately and disconnect it from the mains. Do
not use or touch the product.

e Keep power cords of other appliances at a safe distance so that they are not caught in the oven door, as
the cords may become damaged and cause short-circuit.

Safety during installation

A
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WARNING!
Risk of fire!

¢ Make sure the floor and the adjacent walls are temperature resistant to at least 90°C.
¢ Do not install the product behind a decorative door, as it may become overheated.

WARNING!
Make sure all packaging remnants have been removed from the cooking compartment.

WARNING!
¢ The product is intended to be placed directly on the floor, without any support or plinths.

e Ifthe supplied screws or anchors are not suitable for the wall, make sure you use ones that will ensure a
secure installation on the wall.

¢ The cooker must be installed horizontally levelled.

WARNING!
Risk of electric shock! Do not connect the product to the mains yourself. The product may only be connected
by an authorised technician.

WARNING!
¢ The electrical installation must follow local regulations.

*  Make sure the protective earth wire is properly secured when connecting to the power supply.
e For single-phase power supply, use a 3x4.0 mm2 cord marked HO5VV-F 3G4 or better.

e For three-phase power supply, use a 5x1.5 mm2 cord marked HO5VV-F 5G1.5 or better.

e Do not use external timers or separate remote control systems to control the product.

CAUTION!
Do not install the product near powerful heat sources, such as solid fuel stoves, as the high temperature may
damage the product.

CAUTION!
Carefully read the instructions for use before connecting the appliance to the power supply. Repair or any
warranty claim resulting from incorrect connection or use of the product shall not be covered by the warranty.



o

Safety - ENGLISH

Safety during operation
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WARNING!
Always supervise the cooking process continuously.

WARNING!
If the hob surface breaks, immediately disconnect the product from the mains. Do not use the product.

WARNING!
Risk of fire! Make sure the air vents are never covered or obstructed in any way.

WARNING!
There is a risk of burns from residual heat. The cooking zone is indirectly heated by the heated cookware and
stays hot for a while even after it is turned off.

WARNING!
Risk of burns!

e Cookware and accessible parts of the product may become very hot during use. Be careful not to touch
hot parts.

¢ The oven door may become very hot during operation.

¢ Do not place metal objects like knives, forks, spoons, or lids on the cooking zones, as these objects can
become very hot.

WARNING!
¢ Only use the grill with the oven door closed.

e Use oven mitts or meat tongs. The grill heater, grid, and other oven accessories get very hot during
grilling.

CAUTION!
¢ The surface is very resistant to temperature changes but can be damaged by falling, heavy objects. The
surface might break immediately or a while after being hit.

e Make sure the cooking zone and the bottom of the cookware are clean and dry to improve performance
and prevent surface damage.

e If sugar, or food with high sugar content, is spilled over the surface when it is hot - immediately use a
wipe or a scraper to remove the sugar from the hot surface. Otherwise the surface might become
damaged.

¢ Never use detergents or other cleaners to clean a hot surface.
¢ Do not use the hob as a storage area as it may result in scratches or damages.

CAUTION!
Do not turn the temperature selector below the zero position when changing the oven temperature. This can
damage the thermostat.

CAUTION!
¢ Make sure the cookware bottom fits the diameter of the cooking zone. If the cookware is too small, a
part of the heat is lost and the cooking zone may be damaged.

¢ Do not line the oven walls with aluminium foil. Aluminium foil prevents air circulation in the oven, hinders
the cooking process, and ruins the enamel coating.

¢ Do not place baking trays or other cookware on the bottom of the oven.
¢ Do not insert the deep baking tray into the first guide.
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Safety during maintenance
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WARNING!
Risk of electric shock!

¢ Do not attempt to perform any repairs yourself. Tampering with the product and non-professional repair
may cause injury or damage to the product. It also makes the warranty invalid. Instead, contact a service
technician.

¢ Do not replace the power cord yourself. If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or authorised technicians to avoid hazard.

WARNING!
Risk of electric shock! Before replacing the light bulb always disconnect the product from the mains.

WARNING!
Use protection when removing an old light bulb to avoid burning yourself.

WARNING!
Do not let children clean the product without supervision.

WARNING!
Risk of electric shock!

¢ Before cleaning, disconnect the product from the mains.

¢ Do not use steam cleaners or high pressure cleaners to clean the product, as this may result in electric
shock.

WARNING!
Make sure the hinge latches are correctly placed in the side laths of the door before you install it. This prevents
the hinges from suddenly closing, which can injure you or the damage the door.

CAUTION!
e Always wait for the product to cool down before cleaning.
e Make sure the oven has cooled down before you start the WaterClean programme.

CAUTION!

¢ Do not use steel wool, coarse cleaning sponges, or abrasive powder as they may scratch the surface.
Aggressive spray cleaners, descaling agents, and other unsuitable liquid cleaners may also damage the
surface.

¢ Do not use rough abrasive cleaners or sharp metal scrapers when cleaning glass surfaces, as they could
crack the surface and cause the glass to break.

¢ Do not use abrasive cleaners or cleaners containing solvents when cleaning stainless steel surfaces, as
they may damage the surface.

¢ Do not use abrasive cleaners or tools when cleaning enamel surfaces, as they may cause permanent
damage.

¢ Do not use abrasive cleaners, abrasive tools, or alcohol-based cleaners when cleaning plastic parts and
lacquer-coated surfaces.

e After cleaning, make sure to thoroughly remove any cleaner residue from the surface, since it may
damage the surface when you heat up the cooking zones next time.

CAUTION!

e If sugar, or food with high sugar content, is spilled over the surface when it is hot - immediately use a
wipe or a scraper to remove the sugar from the hot surface. Otherwise the surface might become
damaged.

¢ Never use detfergents or other cleaners to clean a hot surface.
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CAUTION!
@ Do not lean against the open door when cleaning the oven cavity. Never stand on the open oven door and do
not let children sit on it. The oven door hinges may be damaged under excessive load.

CAUTION!
Do not clean the telescopic guides in a dishwasher.

CAUTION!
Do not damage the enamel surface when replacing the light bulb.

Safety labels

These safety labels can be found on the product.

& Caution! Risk of tilting.
Warning! Stabilising means must be installed to prevent tipping.

Disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner. Recycling packaging, while observing national
and local regulations, can reduce the consumption of raw materials and the amount of waste in landfill
sites.

This product is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). The symbol on the product or on its packaging indicates that this product should not be
treated as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information about recycling of this product, please contact the relevant
municipal body in charge of waste management, your household waste disposal service or the store where
you purchased the product.
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QUICK START

Quick start oven

Select cooking mode and temperature
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Cooking
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After cooking
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Quick start hob

Before cooking

Cooking
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GETTING STARTED

Before you use the cooker

1. Remove all transport packaging and equipment from the cooker.

2. Clean all accessories and utensils with warm water and regular detergent. Do not use any abrasive cleaners.

3. Clean the hob's glass-ceramic surface it with a damp cloth and some washing-up liquid. Do not use aggressive
cleaners, such as abrasive cleaners that could cause scratches, abrasive dishwashing sponges, or stain removers.

4. Heat up the oven without food to 275° C for 60 minutes. Ventilate the room as the cooker will omit the characteristic

smell of a new appliance.
WARNING! Make sure all packaging remnants have been removed from the cooking compartment.

Hob overview

. Front left cooking zone
Rear left cooking zone

. Rear right cooking zone
. Front right cooking zone
Residual heat indicator

mMoO >

Cooker controls

Turn the selectors to control the cooker.

. Front left cooking zone power selector

. Rear left cooking zone power selector

. Oven cooking mode selector

. Operation indicator light (yellow)
Temperature indicator light (red)
Oven temperature selector

. Rear right cooking zone power selector

. Front right cooking zone power selector

OO QD D O
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Lights
The operation indicator light is on when the oven or one of the hobs are on. The temperature indicator light turns on when
the oven heats up and turns off when the oven has reached the selected temperature.

Open the child lock

The oven door locks automatically when you close it.

1. Push the child lock gently to the right with your thumb.
2. Pull the oven door while still pushing the child lock.
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Accessories

The cooker is supplied with some useful accessories to improve your cooking experience.

Shallow trays For baking pastries or as a drip tray.
Extra deep tray For roasting large amounts of vegetables and meat or preserving food.

Grid For grilling meat or fish.



Cooking with the hob - ENGLISH 17

COOKING WITH THE HOB

Hob surface
The hob surface is made of a solid glass-ceramic material. Here is some advice on how to use and maintain the surface.

¢ The surface is very resistant to temperature changes but can be damaged by falling, heavy objects. The surface may
break immediately or a while after being hit.

A

¢ Make sure the cooking zone and the bottom of the cookware are clean and dry to improve performance and prevent
surface damage.

WARNING!
If the surface breaks, immediately disconnect the product from the mains. Do not use the product.

CAUTION!

@ If sugar, or food with high sugar content, is spilled over the surface when it is hot - immediately use a
wipe or a scraper to remove the sugar from the hot surface. Otherwise the surface may become
damaged.

Never use detergents or other cleaners to clean a hot surface.
¢ Do not use the hob as a storage area as it may result in scratches or damages.

Suitable cookware
For the best results and to prevent damage, make sure you use suitable cookware.
¢ Use quality cookware with a flat and stable bottom.

¢ Make sure the cookware bottom fits the diameter of the cooking zone.

= When purchasing cookware, note that the indicated diameter usually refers to the upper edge or the

lid, which is normally larger than the diameter of the bottom.

¢ Cookware made of tempered glass, with a special ground bottom can be used if its diameter fits the cooking zone.
Cookware with larger diameter may crack due to thermal tension.

Turn on and off the cooking zones

1. Rotate the knob to turn on the cooking zone.
You can set the heating power in steps from 1to0 9.
The heat of a cooking zone is adjusted by the power being turned on and off in intervals. The length of the interval
depends on the set power level.

2. Turn off the cooking zone by rotating the knob to 0.

Save energy

Here are some tips on how you can save energy.

¢ Make sure the cookware bottom fits the diameter of the cooking zone. If the cookware is too small, a part of the heat
is lost and the cooking zone may be damaged.

e Use cookware that fits the amount of food you are cooking. Using larger cookware than required consumes more
energy.

¢ When possible, cover the cookware with a lid.

¢ If a dish takes long time to cook, use a pressure cooker.

¢ \Vegetables, potatoes, and so on, may be cooked in a smaller amount of water. The food will cook just as well, as long
as the cookware is tightly closed with a lid. After bringing the water to a boil, reduce the heat to a level that just
suffices to maintain a slow simmer.
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Residual heat indicator

The cooking zones stay hot for a while even after they are turned off. A hot cooking zone is indicated with the residual
heat indicator. The indicator goes out when the cooking zone has cooled down.

The residual heat indicator is also lit if hot cookware is placed on a cool cooking zone.

c WARNING!
There is a risk of burns from residual heat.
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COOKING WITH THE OVEN

Use dark, black silicon coated or enamel coated baking trays. They transmit heat better.

¢ Cooking many types of pastries one after another saves energy since the oven is already hot. Heating an oven that
has cooled down uses more energy.

¢ Steam can sometimes form on the inside of the oven during cooking. The steam may condense on the door and the
lid of the cooker. This is normal behaviour and does not affect the operation of the cooker. Wipe of any condensed
water with a cloth.

¢ If you leave the dish in the oven after it has finished cooking steam may evaporate from it and condense on the front
panel and the oven door.

~ You can turn off the oven about 10 minutes before the end of the cooking process. This will save energy
Q as the already built up heat is used.

Cooking modes

FastPreheat

K Use this oven mode to heat the oven to the desired temperature as quickly as possible. Do not use this
mode for cooking. Recommended temperature: 50-275 °C.

Top and bottom heater

Use this oven mode to cook meat or pastry that can only be baked or roasted at a single height level. The
top and bottom heaters will radiate heat evenly in the oven. Recommended temperature: 200 °C.

Bottom heater and fan

Use this oven mode to bake leavened but low-rising pastry or to preserve fruit and vegetables. Use the
Jr second guide from the bottom and a shallow baking tray to allow the hot air to circulate across the upper
side of the dish. Recommended temperature: 180 °C.

Grill
—~v— Use this oven mode to grill small amounts of open sandwiches, beer sausages or to toast bread. Only the
grill heater is on when using this mode. Recommended temperature: 230 °C.
Large grill
=== Use this oven mode to grill small amounts of open sandwiches, beer sausages, meat or to toast bread. The
grill heat and the upper heater are both on when using this mode. Recommended temperature: 230 °C.
Grill with fan
=== Use this oven mode fo:
Jp o  grill meat, fish and vegetables

¢ roast larger chunks of meat or poultry at a single height level
e make dishes au gratin
e brown food to a crispy crust

The grill heater and the fan are on at the same time when using this mode. Recommended temperature:
170 °C.
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Hot air
Use this oven mode to roast meat or bake pastries on several levels at the same time. The round heater and
@ the fan will make sure that hot air constantly circulates around the food. Recommended temperature:
180 °C.

Hot air and bottom heater

Use this oven mode to bake:
@ ®  pizzas

e apple pies

o fruitcakes

®*  moist pastry

¢ leavened dough

e  shortcrust

The bottom heater, round heater and the fan will make sure that hot air constantly circulates around the
food. Recommended temperature: 200 °C.

Plate warmer

K Use this oven mode to heat your dinnerware (plates, cups) before serving food. This keeps the food warm
— for a longer time. Recommended temperature: 60 °C.

~7

Defrost

X Use this oven mode to defrost food such as:

‘ *  cakes with heavy cream or butter-based cream
e cakes and pastry

bread and rolls

e deep-frozen fruit

Remove the food from its packaging in most cases.

NOTE!
Remove any metal clamps or clips.

Turn over, stir and separate any pieces frozen together halfway through the defrost time.

In the defrost mode, the fan circulates the air with no heaters activated. This is used to slowly thaw frozen
food.

WaterClean

Use this oven mode to remove stains and food residues from the oven. Only the bottom heater will radiate
@ heat. The programme takes 30 minutes. Recommended temperature: 70 °C.

Turn on and off the oven
1. Turn the oven mode selector to any of the cooking modes to turn it on.
2. Turn the oven mode selector to 0 to turn it off.

Change oven temperature

Select a suitable temperature for what you are cooking.
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1. Turn the temperature selector clockwise to increase the temperature or anticlockwise to lower the temperature.

CAUTION! Do not turn the selector below the zero position. This can damage the thermostat.
The temperature range is 50-275 °C.

Change oven cooking mode

Select the suitable cooking mode for what you are cooking.

1. Turn the cooking mode selector clockwise or anticlockwise to switch between the available modes.

\17

Q The cooking mode can also be changed during cooking.

Oven cooking mode guide

Find the most suitable oven cooking mode for your needs by using the following table.

Cooking method Food type Oven cooking mode
Meat
Roast :
Meat, Pouliry
Open sandwiches, beer sausages E
Grill Open sandwiches, beer sausages, meat @
Meat , fish, vegetables
Brown
Pastries on a single level @
Pastries one multiple levels
Bake Pizzas, apple pies, fruitcakes, moist pastries, leavened dough,
shortcrust T
Leavened but low-rising pastries
Au gratin

21
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Cooking method Food type Oven cooking mode

]
™

Preserve Fruit, vegetables

Toast Bread

Wire guides
Wire guides allow you to choose between 4 different levels when you insert a grid or a tray into the oven. The
levels/guides are counted from the bottom and up.

- N WwPp

P N

The oven is safe to use both with and without the guides.

CAUTION!
Do not place baking trays or other cookware on the bottom of the oven.

Pre-heat the oven

Use the FastPreheat mode to quickly heat the oven to the temperature that you want.

NOTE!
This mode is not suitable for cooking.

1. Turn the cooking mode selector to (3.
2. Turn the temperature selector to the desired temperature.

Grilling recommendations

Use these recommendations when grilling.

c WARNING!
Only use the grill with the oven door closed.

c WARNING!
Use oven mitts or meat tongs. The grill heater, grid, and other oven accessories get very hot during grilling.

¢ Preheat the grill for about 5 minutes before you use it.

e Observe the food regularly. The food may burn quickly because of the high temperature.

e Smear the grid with oil to prevent the meat from sticking when grilling directly on it. Use the 4th guide.
¢ Insert the drip tray in to the 1st or 2nd guide.

¢ Make sure there is enough liquid in the tray when using a baking tray. Otherwise the food may burn.
e Turn the meat.

¢ Clean the oven, the accessories, and the utensils when you have finished grilling.
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Roasting recommendations

Use these recommendations when roasting.

Use enamel coated, tempered glass, clay, or a cast iron pan or tray.

NOTE!
Do not use stainless steel trays. They strongly reflect heat.

Use enough liquid when cooking to prevent the meat from burning.
Cover the meat to keep it juicy.

Baking recommendations

Use these recommendations when baking.

Preheating is recommended.
You can bake biscuits and cookies in shallow baking sheets on several levels (second and third) at the same time.

NOTE!
@ The biscuits or cookies on the upper baking sheet may be ready sooner than the ones on the lower one.
Always place the baking trays on the grid. Remove the grid if you are using the supplied baking sheet.

©

Make biscuits of similar thickness to make sure that they brown evenly.

Baking accessories may change form as they get hot. This does not affect their functions and they will return to their
original form when they cool down.

CAUTION!
Do not insert the deep baking tray into the first guide.

Preserve food

Use your oven to preserve food.

—t

“s e

Turn on the oven and select oven mode [£].

Pour 1 litre hot water (about 70 °C) on the deep tray.

Place 6 one-litre jars on the deep tray.

Insert the deep tray into the oven on the second guide from the bottom.
Close the oven door.

Observe the food during cooking and take it out when the liquid in one of the jars begin to simmer.
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CLEANING

Make sure to clean your product regularly to make it last longer and keep a good appearance.

A
A

©

WARNING!
Do not let children clean the product without supervision.

WARNING!
Risk of electric shock!

¢  Before cleaning, disconnect the product from the mains.

¢ Do not use steam cleaners or high pressure cleaners to clean the product, as this may result in electric
shock.

CAUTION!
Always wait for the product to cool down before cleaning.

Clean the hob surface

Always clean your hob's glass-ceramic surface in the correct way to ensure long lasting operation and appearance.

©

©

CAUTION!

¢ Do not use steel wool, coarse cleaning sponges, or abrasive powder as they may scratch the surface.
Aggressive spray cleaners, descaling agents, and other unsuitable liquid cleaners may also damage the
surface.

e After cleaning, make sure to thoroughly remove any cleaner residue from the surface, since it may
damage the surface when you heat up the cooking zones next time.

CAUTION!
If sugar, or food with high sugar content, is spilled over the surface when it is hot - immediately use a wipe or
a scraper to remove the sugar from the hot surface. Otherwise the surface might become damaged.

Never use detergents or other cleaners to clean a hot surface.

¢ When cleaning the hob, use special care products that create a protective film that prevents dirt from sticking to the
surface.

¢ Remove minor impurities with a damp, soft cloth and wipe the surface dry.
e Remove water stains with a mild solution of vinegar. Make sure not to use this solution on the frame as it may lose its

shine.

e For stubborn dirt, use special glass-ceramic cleaners and follow the manufacturer's instructions. If nothing else works,
remove stubborn dirt with a scraper. Hold the scraper at the correct angle (45° to 60°), gently press the scraper
against the glass and slide it to remove the dirt.

Discolouration of the glass-ceramic surface is usually a result of food residues being burnt onto the surface or from using
cookware of unsuitable material (like aluminium or copper). Such discolouration is very difficult to remove completely but
does not affect the function of the hob and is therefore not covered by the warranty.

Clean glass surfaces

Clean glass surfaces with equipment and agents intended for cleaning glass, mirrors, and windows.

CAUTION!
Do not use rough abrasive cleaners or sharp metal scrapers as they could crack the surface and cause the
glass to break.
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Clean stainless steel surfaces

Clean stainless steel surfaces with a mild detergent and a soft sponge that will not scratch the surface.

CAUTION!
Do not use abrasive cleaners or cleaners containing solvents as they may damage the surface.

Clean enamel surfaces

Clean enamel surfaces with a damp sponge. Remove fatty stains with warm water and special detergent for enamel.

CAUTION!
Do not clean enamel surfaces with abrasive cleaners or tools as they may cause permanent damage.

Clean plastic parts and lacquer-coated surfaces

Immediately remove any stains on plastic parts and lacquer-coated surfaces with a soft non-abrasive cloth and some
water. You may also use cleaners and cleaning tools intended for plastic and lacquer-coated surfaces. Follow the
manufacturer's instructions.

CAUTION!
Do not use abrasive cleaners, abrasive tools, or alcohol-based cleaners.

Clean the oven

Clean the oven cavity regularly.

CAUTION!
@ Do not lean against the open door when cleaning the oven cavity. Never stand on the open oven door and do
not let children sit on it. The oven door hinges may be damaged under excessive load.

CAUTION!
Do not use abrasive agents. They will scratch enamel coated surfaces.

¢ Clean the oven walls with a damp sponge and detergent. Use a special enamel detergent for burned stains.
¢ Wipe the oven dry carefully after cleaning it.
¢ Clean the wire guides and telescopic guides using a conventional detergent.

©

¢ Clean the oven utensils with a sponge and detergent. You can use special detergents for rough stains or burns.

CAUTION!
Do not clean the telescopic guides in a dishwasher.

Use the WaterClean programme

Use the WaterClean programme to easily remove stains and food residues from your oven.

CAUTION!
Make sure the oven has cooled down before you start the WaterClean programme.

Turn the cooking mode selector to .

Turn the temperature selector to 70 °C.

Pour 0.6 | water into a baking tray and place it in the lower guide.
Let the programme run for 30 minutes. The food residues will soften.
Clean the oven enamel walls with a damp cloth.

I
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TROUBLESHOOTING

You can solve many minor problems with help from the troubleshooting information. If the problem persists, do not try to
repair the product in other ways than mentioned in this manual.

WARNING!
Risk of electric shock!
¢ Do not attempt to perform any repairs yourself. Tampering with the product and non-professional repair
may cause injury or damage to the product. It also makes the warranty invalid. Instead, contact a service
technician.

¢ Do not replace the power cord yourself. If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or authorised technicians to avoid hazard.

The main fuse in your home trips often

The power of all switched-on appliances does exceed the capacity of the power mains in your home
Contact a service technician.

The oven lighting does not work

The oven lighting needs to be replaced
See section "Replace the oven light bulb", page 26.

The food is undercooked

The problem can have different causes. Follow the instructions for the suggested causes to solve the problem.

The wrong temperature or cooking mode is selected
Make sure you have selected the right temperature and cooking mode.

The oven door is open
Make sure the oven door is closed.

Replacing parts

Replace the oven light bulb
When the light bulb breaks, replace it with a halogen light bulb G9, 25 W.

c WARNING!
Risk of electric shock! Before replacing the light bulb always disconnect the product from the mains.

NOTE!
@ The light bulb is not covered by warranty because it is a consumable item.
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1. Remove the grid, guides and trays.

3. Remove the bulb cover.
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4. Replace the bulb.
WARNING! Use protection when you remove the old light bulb to avoid burning yourself.
CAUTION! Do not damage the enamel surface.

5. Install the cover.
6. Connect to cooker to the mains power.

Replace the oven door
Remove and replace the oven door if it is broken or if you need to remove the oven door glass pane.
1. Open the oven door fully.
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3. Fold the door gently to an angle of about 15°.

<\
&

4. Remove the door: pull out the hinges from the openings.

Install in the reverse order.

CAUTION!
Make sure the hinges are correctly positioned in their hooks. Otherwise the door may not open and close

properly.

Remove and install the oven door glass panes
Remove the oven door glass pane if it is broken or if you want to clean it.

29
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1. Remove the oven door from the appliance.

3. Lift up the lower end of the glass pane and remove it.

N,
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4. Turn the rubber holders a little and pull them off from the remaining glass pane.

5. Lift up the upper end of the remaining glass pane and remove it.

N

Install in the reverse order.

NOTE!
@ The markings (semicircle) on the door and the glass pane should overlap.

Remove and install the wire guides
Use this procedure to remove and install the wire guides.

31
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1. Pull the bottom side of the guides out from the oven wall.

D
)

2. Pull out the guides from the holes at the upper side.

/
/

Install the guides in the reverse order.

Power cord wire connections
If the power cord is damaged it must be replaced immediately.

A WARNING!
¢ Do not replace the power cord yourself. If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or authorised technicians to avoid hazard.
¢ The electrical installation must follow local regulations.
e Use a4x1.5 mm2 cord marked HO5VV-F 4G1.5 or better.

NOTE!
@ Repair or any warranty claim resulting from incorrect connection or use of the product shall not be covered by
the warranty.

The following illustration shows the power cord wire connections, see A for how to install the bridges and B for how to
connect the cable wires.
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INSTALLATION

Cooker placement

Make sure to place the oven considering the measurements and other factors described in this section.
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WARNING!

Risk of fire!
¢ Make sure the floor and the adjacent walls are temperature resistant to at least 90 °C.
¢ Do not install the oven behind a decorative door, as it may become overheated.

c WARNING!
The oven is intended to be placed directly on the floor, without any support or plinths.

CAUTION!
@ Do not install the oven near powerful heat sources, such as solid fuel stoves, as the high temperature may
damage the oven.

Secure the cooker to a wall

Securing the cooker to a wall will prevent it from tipping over.
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1. Fasten the bracket to the wall using the supplied screws and anchors.
WARNING! If the supplied screws or anchors are not suitable for the wall, make sure you use ones that will
ensure a secure installation on the wall.
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2. Position the cooker to the bracket and fasten it.

o
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Adjust the height of the cooker

You can adjust the height of the cooker from 850 mm to 940 mm.
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1. Lay the cooker down on the floor on its back.

2. Unscrew the screws.

3. Adjust the height.

Installation - ENGLISH
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4. Screw the screws back in.
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Level the cooker

Level your cooker by adjusting the height of the the front feet and the rear wheels individually.

c WARNING!
The cooker must be installed horizontally levelled.

1. Turn the front feet to adjust the height.

37



38 Installation - ENGLISH

3. Place a spirit level on top of the cooker to check the horizontal position. Adjust if needed.

4. Place the blind plugs into the holes.

’\
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Connect the mains power

The cooker is supplied with a mounted power cord ready to plug into a 400 V, 50 Hz socket.

WARNING!
If the product is to be connected with a fixed electrical connection:

¢ Do not connect the product to the mains yourself. The product may only be connected by an authorised
technician.

*  For connection, use a 4x1,5 mm2 cord marked HO5VV-F 4G1,5 or better.

WARNING!
¢ The electrical installation must follow local regulations.
¢ Do not use external timers or separate remote control systems to control the product.

CAUTION!
@ Carefully read the instructions for use before connecting the appliance. Repair or any warranty claim resulting
from incorrect connection or use of the appliance shall not be covered by the warranty.

1. Connect the plug to a 400 V, 50 Hz socket.
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APPENDIX

Specifications

Product code
Height

Width

Depth

Weight

Oven cavity volume
Power supply

Electrical connection rating

Front left
Rear left
Rear right
Front right

CCS46403V

85-94 cm

59.7 cm

59.8 cm

46.8 kg

70|

380-415V 3~, 50 Hz
9 800 W

21cm 2.3kW
14.5cm 1.2 kW
18 cm 1.8 kW
14.5 cm 1.2 kW

39
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Dimensions
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EV directives and standards

This product fulfils the applicable EU directives and regulations and carries the CE mark. If not included with the product, a
copy of the EU Declaration of Conformity is available on request.

The performance of the product has been tested in compliance with EN 60350-1.
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SAKERHET

L&s instruktionerna noga innan du installerar och anvénder produkten. Spara instruktionerna och férvara dem néra
produkten fér framtida bruk. Alla garantier forlorar sin giltighet om dessa instruktioner inte efterlevs.

Varningar

c VARNING!
Anvands ndr det finns risk for personskada.

FORSIKTIGHET!
Anvands ndr det finns risk for skada pé produkten.

0OBS!
Allman information som du bor kanna fill.

\l7

Hjdlpsamma tips som du kan ha nytta av.

Avsedd anvdndning

Denna produkt dr avsedd

¢ aft anvdndas i hushdllsmiljé.

o {or aft varma och tillaga olika livsmedel.

e att placeras direkt p& golvet, utan négra stéd eller socklar.

Denna produkt dr inte avsedd

e for andra dndamdl &n matlagning, t.ex. fér att vdrma upp rum eller liknande syften.
¢ qftinstalleras som en inbyggnadsenhet.

e for utomhusbruk.

e it kontrolleras via externa timrar eller separata styrsystem.

Sdkerhet for barn och personer med funktionsnedsattningar

A VARNING!
e Hall barn under 8 é&rs alder borta frén produkten savida de inte dvervakas kontinuerligt.
e L&t endast féljande grupper anvinda produkten om de évervakas eller har instruerats om hur man
anvdnder apparaten pd ett sdkert satt. De mdste ha forstatt de risker som dr férknippade dérmed.
- Barn. (Barn under 8 drs dlder mdste évervakas kontinuerligt.)
- Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental f6rmaga.
- Personer som saknar erfarenhet och kunskap.

VARNING!
¢ Barn fér inte leka med produkten.

e Barn fér inte rengdra produkten utan tillsyn.

VARNING!
A Anvand endast det hdllskydd som utformats eller rekommenderas av tillverkaren. Anvéndning av olédmpliga
hallskydd kan orsaka olyckor.
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Allman sakerhet

VARNING!
Brandrisk!
e Forvara inte foremal pa tillagningsytan.
e Fdrvarainte brdnnbara, explosiva, flyktiga eller temperaturkdnsliga foremél (som papper, disktrasor,
plastpésar, rengéringsmedel och sprayburkar) i ugnens férvaringsl@da, eftersom de kan anténdas under

anvdndning av ugnen och orsaka en eldsvéda. Obevakad tillagning pé en héll med fett eller olja kan
orsaka eldsvada.

e Slack aldrig eld med vatten. Stdng istdllet av produkten och téck flamman med exempelvis ett lock eller
en eldslackningsfilt.

VARNING!
Risk for elstotar!

e Om tillagningsytan dr sprucken, stéing omedelbart av produkten och koppla bort den fran elndtet.
Anvand inte och ror inte vid produkten.

e Hall stromsladdar fér andra apparater pd ett sdkert avstdnd s@ att de inte fastnar i ugnsluckan.
Sladdarna kan skadas och orsaka kortslutning.

Sdkerhet under installation

VARNING!

Brandrisk!
¢ Kontrollera att golvet och angrdnsande vdggar t8l temperaturer p& minst 90 °C.
¢ Installera inte spisen bakom en dekorativ lucka, eftersom den kan éverhettas.

VARNING!
Kontrollera att alla férpackningsrester har avidgsnats fran tillagningsutrymmet.

VARNING!
¢ Produkten dr avsedd att placeras direkt pa golvet utan stod eller socklar.

¢ Om de medfdljande skruvarna och férankringarna inte &r ldmpliga fér vaggen, anvénd andra som
garanterar en sdker installation pd véggen.
e Spisen mdste installeras planjusterad horisontellt.

VARNING!
Risk for elstotar! Anslut inte produkten till elndtet sjdlv. Produkten fér endast anslutas av en behérig tekniker.

VARNING!
¢ Elinstallationen maste folja lokala bestémmelser.

e Sdkerstdll att skyddsjordledaren &r korrekt sékrad ndr du ansluter apparaten till stromférsdriningen.
e For enfasanslutning, anvénd en 3x4,0 mm2 kabel markt HO5VV-F 3G4 eller bdéttre.

e For trefasanslutning, anvdnd en 5x1,5 mm2 kabel mérkt HO5VV-F 5G1.5 eller battre.

e Anvdnd inte en extern timer eller ett separat fidrrkontrollsystem for att styra produkten.

>> DBD

FORSIKTIGHET!
Installera inte produkten ndra kraftfulla vérmekdallor, sésom eldstéder, eftersom den héga temperaturen kan
skada produkten.

FORSIKTIGHET!

L&s noga genom anvdndarinstruktionerna innan du ansluter apparaten fill stromforsériningen. Kostnader for
reparationer eller garantiansprdk till f5lid av felaktig anslutning eller anvdndning av produkten técks inte av
garantin.

C O
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Sdkerhet under anvandning

> D>DD D

C D
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VARNING!
Overvaka alltid tillagningsprocessen kontinuerligt.

VARNING!
Om hadllens yta gér sonder, kopplar du omedelbart bort produkten frén elndtet. Anvénd inte produkten.

VARNING!
Brandrisk! Se till att ventilationséppningarna aldrig tdcks eller blockeras pé& négot satt.

VARNING!
Det finns risk for brannskador fran restvdarme. Tillagningszonen uppvarms indirekt av det varma
tillagningskarlet och fortsatter att vara varm dven ett tag efter att den stdngts av.

VARNING!
Risk for brannskadal

¢ Tillagningskarl och tillgdngliga delar av produkten kan bli mycket varma under anvdndning. Var forsiktig
sé att du inte vidrér varma delar.

¢ Ugnsluckan kan bli mycket varm under pdgdende anvéndning.

¢ Placera inte metallféremél som knivar, gafflar, skedar eller lock pa tillagningszonerna, eftersom de kan
bli mycket varma.

VARNING!
¢ Anvdnd endast grillen nér ugnsluckan d@r sténgd.

e Anvand grytvantar eller kétténger. Grillvarmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir mycket varma under
grillning.

FORSIKTIGHET!
e Ytan dr mycket motstdndskraftig mot temperaturféréndringar men kan skadas av tunga féremdl som
faller ned p& den. Ytan kan spricka omedelbart eller ett tag efter att ha tréiffats.

e Kontrollera att tillagningszonen och tillagningskérlens bottnar &r rena och torra fér att férbdttra
prestanda och férhindra att ytan skadas.

e Om socker, eller mat med hég sockerhalt, spills p& ytan nér den @r varm — ta omedelbart bort sockret
frdn den varma ytan med hjdlp av en skrapa eller en trasa. Annars kan ytan skadas.

¢ Rengor aldrig en varm yta med rengéringsmedel.

¢ Anvdnd inte hdllen som férvaringsyta eftersom det kan leda till repor eller skador.

FORSIKTIGHET!
Vrid inte temperaturvredet till under nolldget ndr du dndrar ugnstemperaturen. Det kan skada termostaten.

FORSIKTIGHET!
¢ Kontrollera att tillagningskarlets botten passar tillagningszonens diameter. Om ftillagningskarlet dr for litet
gér en del av vérmen férlorad och tillagningszonen kan skadas.

¢ Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie. Aluminiumfolie férhindrar luftcirkulation i ugnen, hindrar
tillagningsprocessen och forstér emaljbeldggningen.

¢ Placera inte bakplétar eller andra tillagningskdarl i botten av ugnen.
¢  Placera inte den djupa bakpléten pa den forsta skenan.
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Sdkerhet under underhall

A

Cobl> PPBPPD

@ O

VARNING!
Risk for elstotar!

o Forsok inte att utféra ndgra reparationer sjélv. Andringar av produkten och reparation utférd av lekman
kan orsaka personskada och skada produkten. Det medfér ocksa att garantin blir ogiltig. Kontakta
istdllet en servicetekniker.

e Bytinte ut stromsladden sjélv. Om strémsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren eller
auktoriserad tekniker for aft undvika fara.

VARNING!
Risk for elstotar! Koppla alltid bort produkten frén elndtet innan du byter glédlampan.

VARNING!
Anvdnd skydd nér du tar bort en gammal glédlampa for att inte brénna dig.

VARNING!
Barn far inte rengdra produkten utan fillsyn.

VARNING!
Risk for elstotar!

e Koppla bort produkten fran elndtet fére rengéring.

e Anvdnd inte dngrengoéringsmaskin eller hogtryckstvatt for att rengéra produkten, eftersom det kan leda
ill elchocker.

VARNING!
Kontrollera att gdngjdrnens spérrar dr korrekt placerade i luckans sidoribbor innan du installerar den. Det
forhindrar att géngjdrnen pldtsligt sténgs, vilket kan det skada bade dig sjdlv och luckan.

FORSIKTIGHET!
e Vdnta alltid tills produkten har svalnat fére rengdring.
e Kontrollera att ugnen har svalnat innan du startar WaterClean-programmet.

FORSIKTIGHET!

¢ Anvdnd inte stdlull, slipande svampar eller slipande pulver, eftersom de kan repa ytan. Aggressiva
sprayrengéringsmedel, avkalkningsmedel och andra oldmpliga flytande rengéringsmedel kan skada
ytan.

¢ Anvdnd inte slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor ndr du rengér glasytorna, eftersom de
kan gora att ytan spricker och glaset gar sénder.

¢ Anvdnd inte slipande rengdringsmedel eller rengéringsmedel som innehéller 16sningsmedel ndr du
rengOr ytor av rostfritt stél, eftersom de kan skada ytan.

¢ Anvdnd inte slipande rengéringsmedel eller verktyg nér du rengér emaljytor, eftersom de kan orsaka
permanenta skador.

¢ Anvdnd inte slipande rengéringsmedel, slipande verktyg eller alkoholbaserade rengéringsmedel nér du
rengor plastdelar och lackerade eller belagda ytor.

¢ Var noga med att fa bort alla rester av rengdringsmedel frén ytan efter rengéringen, eftersom de kan
skada ytan ndr du varmer upp tillagningszonerna nésta géng.

FORSIKTIGHET!
e Om socker, eller mat med hég sockerhalt, spills p& ytan nér den &r varm - ta omedelbart bort sockret
frédn den varma ytan med hjélp av en skrapa eller en trasa. Annars kan ytan skadas.

e Rengor aldrig en varm yta med rengdringsmedel.

FORSIKTIGHET!
Luta dig inte mot den 6ppna luckan ndr du rengdr ugnsutrymmet. Sta aldrig pd den 6ppna ugnsluckan och
l&t inte barn sitta pd den. Ugnsluckans gdngijdrn kan gé sénder vid for stor belastning.
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FORSIKTIGHET!
Diska inte teleskopskenorna i diskmaskin.

FORSIKTIGHET!
Skada inte emaljytan nér du byter ut glédlampan.

Sdkerhetsetiketter

Foljande sdkerhetsetiketter &terfinns pd produkten.

& Forsiktighet! Risk fér tippning.

Varning! Stabiliseringsanordningar mdste installeras for att férhindra tippning.

Avfallshantering

Avfallshantera forpackningen pd ett milivanligt sétt. Atervinn forpackningen i enlighet med lokala lagar och
foreskrifter, for att reducera férbrukningen av rématerial och mark som anvénds f6r deponering av avfall.

Denna maskin dr markt i enlighet med WEEE-direktivet 2012/19/EU for avfall som utgérs av eller innehaller
elektriska eller elektroniska produkter. Symbolen pd produkten eller dess férpackning anger att produkten
inte ska hanteras som vanligt hushéllsavfall. Istdllet ska den Iémnas till ett Iémpligt insamlingsstdlle for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Genom att avfallshantera maskinen pé ett korrekt séitt forhindrar du att den inverkar negativt pd milién och
madnniskors hdlsa, vilket kan vara fallet om den avfallshanteras pa eft felaktigt satt. Kontakta lokala
myndigheter som ansvarar fér avfallshantering eller butiken dér du képte produkten, fér mer information om
hur du &tervinner maskinen.
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SNABBSTART

Snabbstart av ugnen

Vil tillagningsldge och temperatur

(ﬁé

Tillagning
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Efter tillagningen
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Snabbstarta hallen

Innan tillagningen

0N — "

Tillagning

=
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Efter tillagningen
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KOMMA IGANG

Innan du anvdnder spisen
1. Ta bort allt transportemballage och utrustning fran spisen.

2. Rengor dlla tillbehdr och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvand infe
rengdringsmedel/rengdringsprodukter som innehdller slipmedel.

3. Rengor hdllens glaskeramiska yta med en fuktig trasa och lite diskmedel. Anvand inte starka rengéringsmedel, som
slipande rengdéringsmedel som kan repa ytan, slipande svampar eller fléickborttagningsmedel.

4. Varm upp ugnen utan mat till 275 °C i 60 minuter. Vadra rummet eftersom spisen avger en lukt som &r karakteristisk
for en ny apparat.
VARNING! Kontrollera att alla forpackningsrester har avidgsnats fran tillagningsutrymmet.

Halloversikt

. Frémre vanster tillagningszon

Bakre vdnster tillagningszon

. Bakre hoger tillagningszon

. Frémre héger tillagningszon
Indikator for restvérme

mMoO >

Spiskontroller

Styr spisen genom att vrida pd vdljarna.

. Effektvdljare for framre véanster tillagningszon
. Effektvdljare for bakre vanster tillagningszon
. Vdljare fér ugnstillagningslége
. Anvéndningskontrollampa (gul)
Temperaturkontrollampa (rod)
Ugnens temperaturvred
. Effektvdljare for bakre hoger tillagningszon
. Effektvdljare for framre hoger tillagningszon

OO QD D O

ITOMMOO®>

Lampor
Anvdndningskontrollampan lyser ndr ugnen eller ndgon av hdllarna dr pd. Temperaturkontrollampan tdnds ndr ugnen
vérms upp och sldcks ndr ugnen har nétt den valda temperaturen.

Oppna barnlaset

Ugnsluckan l&ses automatiskt ndr du sténger den.
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1. Tryck barnléset forsiktigt & hger med tummen.
2. Draiugnsluckan medan du fortsdtter att frycka pé& barnléset.

Tillbehor

Spisen levereras med en del anvdndbara tillbehdr for att forbattra tillagningsupplevelsen.

Bakplatar For graddning av bakverk eller som droppbricka.
Lédngpanna For stekning av stora mdngder grénsaker och kott eller konservering av mat.

Galler For att grilla kott eller fisk.

55
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TILLAGNING MED HALLEN

Hallens yta

Hdllens glaskeramiska yta dr ett starkt material. Har ar ndgra rédd om hur du anvdnder och underhdller ytan.

¢ Ytan @r mycket motstdndskraftig mot temperaturféréndringar men kan skadas av tunga féremadl som faller ned pé
den. Ytan kan spricka omedelbart eller ett tag efter att ha traffats.

A

¢ Kontrollera att tillagningszonen och tillagningskérlens bottnar &r rena och torra for att férbdttra prestanda och
forhindra att ytan skadas.

VARNING!
Om ytan gér sénder, koppla omedelbart bort produkten frén elndtet. Anvand inte produkten.

FORSIKTIGHET!
@ Om socker, eller mat med hdg sockerhalt, spills pé& ytan ndr den &r varm - ta omedelbart bort sockret
frén den varma ytan med hjdlp av en skrapa eller en trasa. Annars kan ytan skadas.

Rengor aldrig en varm yta med rengéringsmedel.
¢ Anvdnd inte hdllen som forvaringsyta eftersom det kan leda till repor eller skador.

Lampliga tillagningskarl

For bdsta resultat och for att forhindra skador, se till att du anvénder Iémpliga tillagningskarl.
¢ Anvand tillagningskarl av god kvalitet med plan och stabil botten.

¢ Kontrollera att tillagningskarlets botten passar tillagningszonens diameter.

@ Ndr du koper tillagningskarl, tank pé att den angivna diametern vanligtvis avser karlets 6vre kant

eller locket, som brukar vara storre an bottendiametern.

¢ Tillagningskarl av hardat glas med sdrskild botten kan anvdndas om dess diameter dr samma som ftillagningszonens.
Tillagningskarl med storre diameter kan gé& sénder pd& grund av termisk spénning.

Sla pa och stinga av tillagningszoner

1. Sl& pé tillagningszonen genom att vrida pa vredet.
Du kan stdlla in vérmeeffekten i steg fran 1till 9.
Tillagningszonens vdrme justeras genom att effekten sld@s p& och av i intervall. Intervallets Iéngd beror p& den
instdllda effektnivan.

2. Stdng av tillagningszonen genom att vrida vredet till 0.

Spara energi

Hér dr nagra tips om hur du kan spara energi.

¢ Kontrollera att tillagningskdrlets botten passar tillagningszonens diameter. Om tillagningskarlet ar for litet gér en del
av varmen férlorad och tillagningszonen kan skadas.

¢ Anvdnd tillagningskarl som passar mdngden mat som du tillagar. Att anvdnda stérre tillagningskarl dn vad som krévs
férbrukar mer energi.

e Tack om mojligt tillagningskarlet med ett lock.

e Anvdnd en tryckkokare om en matrdtt tar ldng tid att tillaga.

e Gronsaker, potatis med mera kan tillagas i en mindre méngd vatten. Maten tillagas lika bra, sé Iénge som
tillagningskdarlet dr tatt stangt med ett lock. Efter att vattnet borjat koka, sank vérmen till en nivd som récker for att det
ska fortsatta att sjuda.
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Indikator for restvarme

Tillagningszonerna fortsdtter att vara varma dven ett tag efter att de har stdngts av. Att en tillagningszon &r varm anges av
indikatorn for restvérme. Indikatorn sléicks ndr tillagningszonen har svalnat.

Indikatorn fér restvdrme tdnds ocksa om ett varmt tillagningskarl placeras pé en sval tillagningszon.

c VARNING!
Det finns risk for brannskador frén restvérme.
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TILLAGNING MED UGNEN

Anvand mérka djupa bakplétar belagda med svart silikon eller emalj. De éverfor varme bdttre.

o Atttillaga flera typer av bakverk ett efter ett sparar energi eftersom ugnen redan dr varm. Uppvdrmning av en ugn
som redan har svalnat férbrukar mer energi.

e Anga kan ibland bildas pé insidan av ugnen under tillagning. Angan kan kondenseras pé spisens lucka och lock.
Detta ar normalt och paverkar inte spisens funktion. Torka av kondenserat vatten med en trasa.

e Om du ldmnar kvar rétten i ugnen efter att ha avslutat tillagningen kan &nga avdunstas frén den och kondensera pé
frampanelen och ugnsluckan.

\l7/

Du kan stinga av ugnen ungefdr 10 minuter innan tillagningsprocessen avslutas. Det sparar energi
eftersom den redan uppbyggda varmen anvénds.

Tillagningsldgen

FastPreheat

K Anvdnd det hdr ugnsldget for att véirma ugnen till 6nskad temperatur s& snabbt som méjligt. Anvénd inte
detta ldge for tillagning. Rekommenderad temperatur: 50-275 °C.

Over- och undervérme

Anvénd det hdr ugnsldaget for att tillaga kétt eller bakverk som endast kan grdddas eller stekas pd en
hylnivd. Over- och undervérmen avger varme jamnt i ugnen. Rekommenderad temperatur: 200 °C.

Undervarme och flakt

Anvdnd det hdr ugnslaget for att gradda lagjdsta bakverk eller konservera frukt och grénsaker. Anvénd den
Jr andra skenan frén botten och en grund bakplét sa att den varma luften kan cirkulera éver réttens ovansida.
Rekommenderad temperatur: 180 °C.

Grill
—~v— Anvéand det hdr ugnslaget for att grilla smé mdngder av smorgésar, 6lkorvar eller for att rosta bréd. Det Gr
bara grillvdrmaren som &r pé ndr detta Idge anvands. Rekommenderad temperatur: 230 °C.
Stor grill
=== Anvdnd det hdr ugnslaget for att grilla smd@ méngder av smérgdsar, élkorvar, kétt eller for att rosta brod.

Bdade grillvdrmen och évervarmen &r pd ndr detta Idge anvdnds. Rekommenderad temperatur: 230 °C.

Grill med flakt

=== Anvdnd det hdr ugnslaget for att:
Jp o grilla kott, fisk och gréonsaker
o steka stora kottstycken eller fagel pd en hylinivé
o tillaga gratdnger
¢ bryna mat till en krispig skorpa

Grillvérmaren och fldkten Gr p& samtidigt nér detta Ige anvands. Rekommenderad temperatur: 170 °C.
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Varmluft

®

Anvand det har ugnsldget for att steka kétt eller gradda bakverk pé flera nivaer samtidigt. Den runda
varmaren och flakten ser till att varm luft hela tiden cirkulerar runt maten. Rekommenderad temperatur:
180 °C.

Varmluft och undervarme

®

Varmning

A5Y

~7

Upptining

‘*

Anvand det har ugnsldget for att gradda:
®  pizzor

e dppelpajer

e fruktkakor

e saftiga bakverk

e jastdeg

¢  mordeg

Undervdrmen, den runda vérmaren och fldkten ser till aft varm luft hela tiden cirkulerar runt maten.
Rekommenderad temperatur: 200 °C.

av tallrikar

Anvand det har ugnsldget for att vérma tallrikar och koppar innan maten serveras. Det gor att maten héller
sig varm léngre. Rekommenderad temperatur: 60 °C.

Anvand det har ugnsldget for att tina mat som till exempel:

e bakverk med vispgrddde eller smérkradm
e kakor och bakverk

e brdd och frallor

o djupfryst frukt

Ta ut maten ur férpackningen i de flesta falll.

OBS!
Ta bort alla metallkldmmor eller gem.

Vand pd, ror och separera bitar som frusit ihop ndr halva upptiningstiden har gatt.

| upptiningslage cirkulerar flékten luften utan att ndgra varmare aktiverats. Detta anvdnds fér att Idngsamt
tina fryst mat.

WaterClean

&

Anvand det hér ugnsldget for att ta bort fldckar och matrester frén ugnen. Det ér bara undervérmen som
avger varme. Programmet tar 30 minuter. Rekommenderad temperatur: 70 °C.

Slé pa och stdnga av ugnen
1. Vrid ugnens lagesvdljare till ndgot av tillagningslégena for att slé pé den.
2. Vrid ugnens ldgesvdljare till O fér att stédnga av den.

Andra ugnens temperatur

Vdlj en lamplig temperatur f6r det som du ska tillaga.
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) © o Al

1. Vrid temperaturvredet medurs for att 8ka temperaturen eller moturs for att sdnka temperaturen.
FORSIKTIGHET! Vrid inte vredet under nolldget. Det kan skada termostaten.
Temperaturomrddet dr 50-275 °C.

Andra ugnens tillagningslage

Valj lampligt tillagningsldge for det som du ska tillaga.

1. Vrid vdljaren for tillagningsldge medurs eller moturs for att byta mellan de tillgéngliga Idgena.

\17

Q Tillagningsléget kan ocksa dndras under tillagning.

Guide for ugnstillagningsldge

Hitta det ugnstillagningsldge som passar foér dina behov med hjdlp av féljande tabell.

Tillagningsmetod Typ av livsmedel Ugnstillagningsldge
Kott

Steka O
Kétt och fagel
Smorgdsar, élkorvar E

Grilla Smérgasar, élkorvar, kott @
Kott, fisk, grénsaker

Bryna
Bakverk p& en niva @
Bakverk pé flera nivéer

Grédda ; . . .
Pizzor, dpplepajer, fruktkakor, saftiga bakverk, jdst deg,
smordeg T
Lagjasta bakverk

Gratéinger
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Tillagningsmetod Typ av livsmedel Ugnstillagningsldge

M

Rosta Brod @
Konservera Frukt, gronsaker
Tradskenor

Tréddskenorna gor att du kan vdlja mellan 4 olika nivéer nér du satter in ett galler eller en pldt i ugnen. NivGerna/skenorna
rdknas frén botten och uppat.

- N WwPp

P N

Ugnen dr sdker att anvénda bdde med och utan skenorna.

FORSIKTIGHET!
Placera inte bakplatar eller andra tillagningskarl i botten av ugnen.

Forvarma ugnen

Anvand laget FastPreheat for att snabbt vérma upp ugnen till dnskad temperatur.

OBS!
Det hdr ldget dr inte Iampligt for tillagning.

1. Vvrid véljaren for tillagningslage till ).
2. Vrid temperaturvredet till nskad temperatur.

Grillrekommendationer

Folj dessa rekommendationer nér du grillar.
c VARNING!
Anvand endast grillen nér ugnsluckan é&r sténgd.

VARNING!
A Anvand grytvantar eller kéttdnger. Grillvarmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir mycket varma under
grilining.

e Forvarm grillen i ungefdr 5 minuter innan du anvdnder den.

¢ Kontrollera maten regelbundet. Maten kan snabbt bli vidbrénd pé& grund av den héga temperaturen.

e Smorj gallret med olja for att férhindra aft kottet fastnar vid grillning direkt pd det. Anvdnd den 4:e skenan.
e Sgttin spillbrickan i den 1:a eller 2:a skenan.

¢ Kontrollera att det finns tillrdckligt med vétska i spillbrickan ndr du anvénder en bakplét. Annars kan maten bli
vidbrand.
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Vand pa kottet.
Rengdr ugnen, tillbehdren och redskapen nér grillningen ar klar.

Stekrekommendationer

Folj dessa rekommendationer nér du steker.

Anvénd emaljerade karl, karl av hdrdat glas eller lera, eller en gjutidrnspanna eller -plét.

OBS!
@ Anvand inte plétar av rostfritt stal. De reflekterar vérmen kraftigt.

Anvand tillrdckligt med vatska under tillagningen for att forhindra att kéttet bréinns vid.
Tack kottet for att halla det saftigt.

Graddningsrekommendationer

Folj dessa rekommendationer nér du gréddar.

Férvarmning rekommenderas.
Du kan grddda kex och kakor pé& grunda bakplétar pé flera nivéer (2:a och 3:e) samtidigt.

OBS!
@ Kexen eller kakorna pda den évre bakpldten kan bli fardiga tidigare én de som finns p& den nedre.
Placera alltid bakplatarna pé gallret. Ta bort gallret om du anvdnder den medféliande bakpldaten.

©

Se till att kexen dr lika fjocka sé att de gréddas jamnt.

Baktillbehor kan dndra form ndr de blir varma. Det péverkar inte deras funktion och de étergdr till sin ursprungliga
form ndr de svalnar.

FORSIKTIGHET!
Placera inte den djupa bakplaten pé den forsta skenan.

Konservera mat

Anvand ugnen till att konservera mat.

—t

woe e

Sl& pd ugnen och vdlj ugnslage [£].

Hall 1 liter varmt vatten (cirka 70 °C) i ldngpannan.

Placera 6 enlitersburkar pd Idngpannan.

Satt in ldngpannan i ugnen pd den andra skenan nedifran.
Stdng ugnsluckan.

Overvaka maten under tillagningen och ta ut den ndr vétskan i en av burkarna bérja sjuda.
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RENGORING

Rengdr produkten regelbundet for att se fill att den varar Idnge och behdller sitt utseende.

A
A

©

VARNING!
Barn far inte reng6ra produkten utan tillsyn.

VARNING!
Risk for elstotar!

e Koppla bort produkten fran elndtet fére rengéring.

¢ Anvdnd inte dngrengoringsmaskin eller hogtryckstvatt for att rengéra produkten, eftersom det kan leda
till elchocker.

FORSIKTIGHET!
Vanta alltid tills produkten har svalnat fére rengéring.

Rengora hdllens yta

Rengor alltid hdllens glaskeramiska yta pa ratt satt f6r att sdkerstdlla Idngvarig anvdndning och oférdndrat utseende.

©

©

FORSIKTIGHET!

e Anvdnd inte stalull, slipande svampar eller slipande pulver, eftersom de kan repa ytan. Aggressiva
sprayrengéringsmedel, avkalkningsmedel och andra oldmpliga flytande rengéringsmedel kan skada
ytan.

¢ Var noga med att fa bort alla rester av rengdringsmedel frén ytan efter rengéringen, eftersom de kan
skada ytan ndr du vdrmer upp tillagningszonerna nésta géng.

FORSIKTIGHET!
Om socker, eller mat med hdg sockerhalt, spills pé& ytan nér den @r varm - ta omedelbart bort sockret frén
den varma ytan med hjélp av en skrapa eller en trasa. Annars kan ytan skadas.

Rengor aldrig en varm yta med rengéringsmedel.

¢ Anvdnd speciella skétselprodukter vid rengéring av hdllen som skapar en skyddsfilm pé ytan som foérhindrar att smuts
fastnar.

e Avldgsna mindre orenheter med en fuktig trasa. Torka sedan ytan torr.
¢ Ta bort vattenfléickar med en mild dttikslésning. Anvand inte denna I6sning pd ramen eftersom den kan férlora sin

glans.

e Foringrodd smuts, anvand specialrengdringsmedel for glaskeramiska héllar och f6lj tillverkarens instruktioner. Om
inget annat fungerar, avlidgsna ingrodd smuts med en skrapa. Hall skrapan i korrekt vinkel (45° ill 60°), tryck skrapan
forsiktigt mot glaset och dra den for att avidigsna smutsen.

Missférgning av den glaskeramiska ytan brukar bero pd att matrester har brént fast pé ytan eller att fillagningskarl av
olémpligt material (som aluminium eller koppar) har anvdnts. Sédan missfdrgning dr mycket svar att & bort helt men
pdverkar inte hdllens funktion och técks darfér inte av garantin.

Rengora glasytor

Rengor glasytor med utrustning och rengéringsmedel som dr avsedda fér rengdring av glas, speglar och fonster.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte slipande rengéringsmedel eller vassa metallskrapor, eftersom de kan géra att ytan spricker och
glaset gdr sénder.
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Rengora ytor av rostfritt stal

Rengdr ytor av rostfritt st&l med ett milt rengéringsmedel och en mjuk svamp som inte repar ytan.

FORSIKTIGHET!
Anvdnd inte slipande rengéringsmedel eller rengéringsmedel som innehdller I6sningsmedel, eftersom de kan
skada ytan.

Rengora emaljytor

Rengdr emaliytor med en fuktig svamp. Ta bort fettfldckar med varmt vatten och specialrengéringsmedel f6r emalj.

FORSIKTIGHET!
Rengdr inte emaljytor med slipande rengdringsmedel eller verktyg, eftersom de kan vélla permanent skada.

Rengora plastdelar och lackerade ytor

Ta omedelbart bort fldckar pd plastdelar och lackerade ytor med en mijuk, icke-slipande trasa och lite vatten. Du kan
ocksd anvdnda rengdringsmedel och rengdringsverktyg for plastytor och lackerade ytor. Folj tillverkarens anvisningar.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte slipande rengéringsmedel, slipande verktyg eller alkoholbaserade rengéringsmedel.

Rengor ugnen

Rengdr ugnsutrymmet regelbundet.

FORSIKTIGHET!
@ Luta dig inte mot den 6ppna luckan ndr du rengdr ugnsutrymmet. Std aldrig pd den 6ppna ugnsluckan och
I&t inte barn sitta p& den. Ugnsluckans gangjdrn kan gé& soénder vid for stor belastning.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte rengéringsprodukter som innehdller slipmedel. De repar emaljbelagda ytor.

¢ Rengodr ugnsvdggarna med en fuktig svamp och rengéringsmedel. Anvénd ett specialrengéringsmedel fér emalj for
inbréinda fléckar.

¢ Torka noggrant ugnen torr efter att ha rengjort den.
¢ Rengor tradskenorna och teleskopskenorna med vanligt rengéringsmedel.

©

* Rengdr ugnsredskapen med en svamp och rengdringsmedel. Du kan anvénda specialrengéringsmedel for svara eller
fastbranda fléickar.

FORSIKTIGHET!
Diska inte teleskopskenorna i diskmaskin.

Anvanda WaterClean-programmet

Med hjdlp av WaterClean-programmet kan du enkelt ta bort fldckar och matrester frén ugnen.

FORSIKTIGHET!
Kontrollera att ugnen har svalnat innan du startar WaterClean-programmet.

1. Vrid véljaren for tillagningslage till ().
2. Vrid temperaturvredet till 70 °C.
3. Hall 0,6 | vatten i en djup bakpldt och placera den pd den nedre skenan.
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4. L&t programmet kora i 30 minuter. Matresterna mjukas upp.
5. Rengér ugnens emaljvdggar med en fuktig trasa.
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FELSOKNING

Du kan I6sa md@nga mindre problem med hjdlp av felsékningsinformationen. Om problemet kvarstdr, férsék inte aft
reparera produkten pé& ndgra andra sétt dn de som némns i den hdr bruksanvisningen.

VARNING!
Risk for elstotar!

o Forsok inte att utféra ndgra reparationer sjélv. Andringar av produkten och reparation utférd av lekman
kan orsaka personskada och skada produkten. Det medfér ocksa att garantin blir ogiltig. Kontakta
istdllet en servicetekniker.

e Bytinte ut stromsladden sjélv. Om strémsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren eller
auktoriserad tekniker for att undvika fara.

Huvudsakringen i hemmet utloses ofta

Effekten for alla paslagna apparater 6verskrider elndtets kapacitet i hemmet
Kontakta en servicetekniker.

Ugnsbelysningen fungerar inte

Ugnsbelysningen maste bytas
Se avsnitt "Byta ugnsbelysningens glédlampa®, sida 66.

Maten ar inte fardiglagad

Problemet kan ha olika orsaker. Félj anvisningarna for de féreslagna orsakerna for att |6sa problemet.

Fel temperatur eller tillagningsldge har valts
Kontrollera att du har valt rétt temperatur och tillagningsldge.

Ugnsluckan dr 6ppen
Kontrollera att ugnsluckan dr sténgd.

Byta delar

Byta ugnsbelysningens glédlampa
Ndr glédlampan gdr sonder, byt ut den mot en halogenlampa av typen G9, 25 W.

c VARNING!
Risk for elstotar! Koppla alltid bort produkten frén elndtet innan du byter glédlampan.

OBS!
@ Glodlampan técks inte av garantin eftersom den @r en férbrukningsartikel.
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1. Taut gallret, skenorna och plétarna.

3. Ta bort glédlampan.
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4. Byt glodlampan.
VARNING! Anvéind skydd nar du tar bort den gamla glédlampan for att inte branna dig.
FORSIKTIGHET! Skada inte emaljytan.

5. |Installera skyddet.
6. Anslut spisen till elndtet.

Byta ugnsluckan
Ta bort och byt ugnsluckan om den dr trasig eller om du behéver ta bort ugnsluckans glasruta.
1. Oppna ugnsluckan helt.
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3. Fdll luckan forsiktigt till en vinkel pé cirka 15°.

<\
&

4. Ta bort luckan: dra ut géngjérnen ur 6ppningarna.

Installera i omvénd ordning.

FORSIKTIGHET!
Kontrollera att géngjdrnen &r korrekt placerade i sina hakar. Annars kanske luckan inte kan éppnas och
sténgas ordentligt.

Ta bort och installera ugnsluckans glasrutor
Ta bort ugnsluckans glasruta om den dr trasig eller om du vill rengéra den.
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1. Ta bort ugnsluckan frédn apparaten.

3. Lyft upp glasrutans nedre del och ta bort den.

N,
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4. Vrid lite p& gummihallarna och dra av dem fran den resterande glasrutan.

5. Lyft upp den resterande glasrutans 6vre del och ta bort den.

N

Installera i omvdnd ordning.
oBSs!

Markeringarna (halvcirkel) pé luckan och glasrutan ska éverlappa.

Ta bort och installera tradskenorna
Folj den hdr proceduren for att ta bort och installera trddskenorna.
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1. Dra skenornas nederkant ut frén ugnsvéggen.

D
)

2. Dra ut skenorna ur hdlen pa 6verkanten.

/
/

Installera skenorna i omvénd ordning.

Anslutning av stromsladdens ledare
Om stromsladden dr skadad mdste den bytas omedelbart.

VARNING!
e Bytinte ut stromsladden sjélv. Om stromsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren eller
auktoriserad tekniker for aft undvika fara.

¢ Elinstallationen méste félja lokala bestémmelser.
e Anvdnd en 4x1,5 mm2 kabel mdrkt HO5VV-F 4G1.5 eller battre.

OBS!
@ Kostnader for reparationer eller garantiansprdk till féljd av felaktig anslutning eller anvéndning av produkten
tdcks inte av garantin.

Foliande illustration visar hur stromsladdens ledare ansluts. Se A for installation av bryggorna och B fér anslutning av
kabelns ledare.
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INSTALLATION

Placering av spisen

Placera ugnen enligt métten och andra faktorer som beskrivs i detta avsnitt.

A
©
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VARNING!
Brandrisk!

¢ Kontrollera att golvet och angrdnsande vdggar t8l temperaturer p& minst 90 °C.
¢ Installera inte ugnen bakom en dekorlucka, eftersom den riskerar att Gverhettas.

VARNING!
Ugnen dr avsedd att placeras direkt pd golvet utan stéd eller socklar.

FORSIKTIGHET!
Installera inte ugnen ndra kraftfulla vérmekadllor, som t.ex. eldstdder, eftersom den hdga temperaturen kan
skada ugnen.

Fast spisen i en vagg

Genom att gora fast spisen i en vagg férhindras att den tippar.
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1. Fast héllaren i vdggen med de medféljande skruvarna och férankringarna.
VARNING! Om de medfdljande skruvarna och forankringarna inte &r Idmpliga for vaggen, anvénd andra som
garanterar en sdker installation pé véggen.

(mm)
t] 4 l
1 N

23-94
[

850-940

40
75

e

2. Placera spisen pé héllaren och gor fast den.

o
I~
=

Justera spisens hojd

Du kan justera spisens hojd fran 850 mm till 940 mm.
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1. Placera spisen pd golvet s@ att den ligger pé sin baksida.

2. Skruva loss skruvarna.

3. Justera hojden.
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4. Skruva i skruvarna igen.

@/ o.

g

\\Vyﬁj@/ﬂ‘/

Planjustera spisen

Planjustera spisen genom att justera hojden pa det frdimre stddet och de bakre hjulen individuellt.

c VARNING!
Spisen mdste installeras planjusterad horisontellt.

1. Justera hojden genom att vrida det frdmre stédet.
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3. Kontrollera den horisontella positionen genom att I&igga ett vattenpass ovanpd spisen. Justera om det behovs.

<
N
~
.
0

)

R

Anslutning till eInatet

Spisen levereras med en monterad strémsladd som dr klar att anslutas fill ett 400 V, 50 Hz-uttag.

VARNING!
Om produkten ska anslutas med en fast elanslutning:

e Anslut inte produkten till elndtet sjdlv. Produkien fér endast anslutas av en behdrig tekniker.
e For anslutning, anvdnd en 4x1,5 mmz2 kabel markt HO5VV-F 4G1,5 eller béttre.

VARNING!
¢ Elinstallationen méste félja lokala bestémmelser.
¢ Anvdnd inte en extern timer eller ett separat fidrrkontrollsystem for att styra produkten.

FORSIKTIGHET!
@ Lds instruktionerna noggrant innan apparaten ansluts. Kostnader fér reparationer eller garantiansprak till folid
av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tdcks inte av garantin.

1. Anslut kontakten till ett 400 V, 50 Hz-uttag.
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BILAGA

Specifikationer
Produktkod
Hajd
Bredd
Djup
Vikt
Ugnsvolym
Stromforsorining

Markeffekt for elanslutning

CCS46403V

85-94 cm

59,7 cm

59,8 cm

46,8 kg

70|

380-415V 3~, 50 Hz
9 800 W

79

Fréimre vdnster
Bakre vanster
Bakre hoger

Framre hoger

21cm 2,3kW
14,5 cm 1,2 kW
18 cm 1,8 kW
14,5 cm 1,2 kW
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EU-direktiv och standarder

Bilaga - SVENSKA

Denna produkt uppfyller kraven i tilldmpliga EU-direktiv och EU-forordningar och &ér CE-markt. EU-férsdkran om

6verensstdmmelse dr tillgdnglig pd begdran om den inte medféljer produkten.
Produktens prestanda har testats i enlighet med standarden EN 60350-1.
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SIKKERHET

Les anvisningene naye fer du installerer produktet og tar det i bruk. Ta vare pd anvisningene og oppbevar dem i ncerheten
av produktet for fremtidig bruk. Alle garantier blir ugyldige hvis disse anvisningene ikke falges.

Advarsler
Q ADVARSEL!
Brukes hvis det er risiko for personskade.

OBS!
Brukes hvis det er risiko for skade p& produktet.

NB:
@ Generell informasjon som du mé veere oppmerksom pa.

\l7

Nyttige tips som kan vcere til hjelp.

Bruksomrade

Dette produktet er beregnet

o for bruk i husholdninger.

o for oppvarming og tilberedning av ulike matvarer.
e for plassering rett pd gulvet uten statter eller sokler.

Dette produktet er ikke beregnet

brukt til andre formdl enn matlaging, for eksempel romoppvarming eller lignende formdl.
for montering som innebygd enhet.

for bruk utenders.

for styring av eksterne tidsur eller separate reguleringssystemer.

Sikkerhet for barn og personer med nedsatt funksjonsevne.

ADVARSEL!
e Barn under 8 &r md holdes borte fra produktet hvis de ikke er under kontinuerlig tilsyn.

e  Fglgende grupper skal kun bruke produktet hvis de er under filsyn eller har fatt anvisninger om hvordan
apparatet brukes pd en trygg méte. De mad forstd farene som er involvert.

- Barn. (Barn under 8 &r skal vcere under kontinuerlig tilsyn.)
- Personer med nedsatte fysisk, sansemessig eller mental kapasitet.
- Personer med manglende erfaring og kunnskap.

ADVARSEL!
¢ |kke la barn leke med produktet.

¢ |kke la barn rengjere produktet uten tilsyn.

ADVARSEL!
Bruk bare komfyrbeskyttelse som er designet eller anbefalt av produsenten. Bruk av uegnet komfyrbeskyttelse
kan fare til ulykker.
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Generell sikkerhet

ADVARSEL!
Brannfare!
¢ Unngd & oppbevare gjenstander pd platetoppen.
¢ Unngd & oppbevare brennbare, eksplosjonsfarlige, ustabile eller temperaturfglsomme gjenstander (for
eksempel papir, oppvaskkluter, plastposer, rengjerings- eller oppvaskmiddel eller spraybokser) i

oppbevaringsskuffen pa komfyren. De kan antennes og ford&rsake brann nér komfyren er i bruk.
Matlaging med fett eller olje uten tilsyn kan fordrsake brann.

e Prgv aldri & slukke en brann med vann. Sl& i stedet av produktet og dekk til flammen med for eksempel
et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stat!

e Huvis platetoppen sprekker, mé& produktet sl&s av umiddelbart og kobles fra stramnettet. Ikke bruk eller
bergr produktet.

e Hold stremledninger til andre apparater pd trygg avstand, slik at de ikke setter seg fast i stekeovnsdgren.
Ledningene kan bli skadet og fordrsake kortslutning.

Sikkerhet under montering

ADVARSEL!
Brannfare!
¢ Kontroller at gulvet og sideveggene tdler minst 90 °C.
o  Ikke installer produktet bak en dekorfront. Den kan bli overopphetet.

ADVARSEL!
Forsikre deg om at all emballasje er fiernet fra stekeovnen.

ADVARSEL!
¢ Produktet er ment for plassering direkte pd& gulvet uten statte eller sokkel.

¢ Hvis de medfeglgende skruene eller pluggene ikke er egnet for veggen, ma du bruke skruer og plugger
som gir sikkert feste i veggen.

e Komfyren skal monteres i vater.

ADVARSEL!
Risiko for elekirisk stat! Du mad ikke koble produktet til stremnettet selv. Produktet skal kun kobles til av en
autorisert tekniker.

ADVARSEL!
¢ Den elekiriske installasjonen ma falge gjeldende bestemmelser.

e  Forviss deg om at jordledningen er riktig sikret ved tilkobling fil stramforsyningen.

e For enfaset stramforsyning brukes en 3x4,0 mm2 kabel merket HO5VV-F 3G4 eller bedre.
e For trefaset stramforsyning brukes en 5x1,5 mm2 kabel merket HO5VV-F 5G1.5 eller bedre.
e |kke bruk eksterne tidsur eller separate fiernkontrollsystemer til & styre produktet.

> D> DBD

OBS!
Ikke installer produktet ncer sterke varmekilder som f.eks. ovner med fast brensel. Den hgye temperaturen
kan skade produktet.

OBS!
Les bruksanvisningen ngye fer tilkobling av apparatet til stramforsyningen. Reparasjon eller garantikrav som
felge av feil tilkobling eller bruk av produktet dekkes ikke av garantien.

C O
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Sikkerhet under bruk

> D>DD D

S

C O

ADVARSEL!
Matlagingsprosessen md alltid overvdkes kontinuerlig.

ADVARSEL!
Hvis overflaten til koketoppen knuses, mé& produktet kobles fra stramnettet umiddelbart. lkke bruk produkiet.

ADVARSEL!
Brannfare! Pass pd at luftedpningene aldri blir tildekket eller tettet til pd annen méte.

ADVARSEL!
Det er risiko for forbrenning pd grunn av restvarme. Kokesonen varmes opp indirekte av det oppvarmede
kokekaret, og forblir varm en stund etter at den er slatt av.

ADVARSEL!
Risiko for forbrenning!

o Kokekar og de tilgjengelige delene av produktet kan bli sveert varme under bruk. Unnga & bergre varme
deler.

e  Stekeovnsdgren kan bli sveert varm under bruk.

¢ |kke plasser metallgienstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pé kokesonene. Slike gjenstander kan
bli svcert varme.

ADVARSEL!
e Bruk grillen kun med stekeovnsdgren lukket.

e Bruk grytevotter eller grilltang. Grillelementet, risten og annet ovnstilbehgr blir sveert varme under grilling.

OBS!
¢ Overflaten er sveert bestandig mot temperaturendringer, men kan bli skadet av tunge gjenstander som
faller ned. Overflaten kan sprekke umiddelbart eller en stund etter at den blir truffet.

e  Pass pd at kokesonen og bunnen av kokekarene er rene og terre for & forbedre ytelsen og unngd skade
pé overflaten.

®  Hvis det sgles sukker eller mat med hgyt sukkerinnhold pé overflaten mens den er varm, mé sukkeret
fiernes fra overflaten umiddelbart med en nal eller en skrape. Ellers kan overflaten bli skadet.

e Bruk aldri vaskemiddel eller annet rengjeringsmiddel il & rengjere en varm overflate.

e |kke bruk platetoppen til oppbevaring. Det kan fare til riper eller skader.

OBS!
Still ikke temperaturvelgeren under nullposisjonen ved endring av stekeovnstemperaturen. Dette kan skade
termostaten.

OBS!
e Kontroller at bunnen p& kokekaret passer til kokesonens diameter. Hvis kokekaret er for lite, gér noe av
varmen tapt og kokesonen kan bli skadet.

¢ Deinnvendige veggene i stekeovnen ma ikke dekkes med aluminiumsfolie. Aluminiumsfolie hindrer
Iuftsirkulasjonen i stekeovnen, hindrer tilberedningen og gdelegger emaljebelegget.

o Ikke sett stekeplater eller andre kokekar i bunnen av ovnen.

o Ikke sett langpanner pd den laveste skinnen.
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Sikkerhet under vedlikehold

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stat!

o Ikke prav a utfgre noen reparasjoner selv. Inngrep i produktet og ukvalifiserte reparasjoner kan fare il
personskade eller skade pd produktet. Det farer ogsa til at garantien blir ugyldig. Kontakt i stedet en
servicetekniker.

¢ Du md ikke skifte stramledningen selv. Hvis stremledningen blir skadet, m& den skiftes av produsenten
eller en autorisert tekniker for @ unngd fare.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stet! Koble alltid produktet fra stramnettet for lyspceren skiftes.

ADVARSEL!
Bruk beskyttelse for @ unngd at du brenner deg nar du fierner en gammel lyspcere.

ADVARSEL!
Ikke la barn rengjere produktet uten tilsyn.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stat!

e Trekk ut stgpselet far rengjgring.
e |kke bruk dampvasker eller haytrykksvasker til & rengjere produktet. Det kan fare fil elekirisk stat.

ADVARSEL!
Kontroller at ldsehakene er riktig plassert i sidelistene pé& degren far du monterer den. Dette hindrer at
hengslene plutselig lukkes, noe som kan fare fil personskade eller skade pd gulvet.

OBS!
e Vent alltid til produktet er avkjglt far det rengjeres.
e  Forsikre deg om at ovnen er avkjelt far du starter WaterClean-programmet.

OBS!

e Ikke bruk stélull, grove rengjgringssvamper eller skurepulver. Det kan ripe opp overflaten. Sterke
sprayrengjeringsmidler, kalkfierningsmidler og andre uegnede flytende rengjgringsmidler kan ogsé
skade overflaten.

e Ikke bruk grove skuremidler eller skarpe metallskraper ved rengjgring av glassoverflatene. Det kan fere il
at overflaten og glasset sprekker.

e |kke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler som inneholder lgsemidler ved rengjering av overflater av
rustfritt stél. Det kan skade overflaten.

¢ Bruk ikke slipende rengjeringsmidler eller redskaper ved rengjering av emaljerte overflater, ettersom slike
kan fordrsake permanente skader.

¢ Bruk ikke slipende rengjeringsmidler, slipende redskaper eller alkoholdbaserte rengjgringsmidler ved
rengjering av plastdeler og lakkerte overflater.

¢ Fjern alle rester av rengjeringsmiddel fra overflaten etter rengjering. Ellers kan overflaten bli skadet neste
gang kokesonene varmes opp.

CoP> BPBPPD

OBS!
e Huvis det sgles sukker eller mat med hayt sukkerinnhold pd overflaten mens den er varm, maé sukkeret
fiernes fra overflaten umiddelbart med en nal eller en skrape. Ellers kan overflaten bli skadet.

e Bruk aldri vaskemiddel eller annet rengjgringsmiddel til & rengjgre en varm overflate.

S

OBS!
Unngé & lene deg pé den dpne dagren ndr ovnsrommet rengjeres. Std aldri p& den dpne stekeovnsdgren, og
ikke la barn sitte pd den. Hengslene pé stekeovnsdgren kan bli skadet hvis de utsettes for tung belastning.

S
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oBs!
@ ‘ Teleskopskinnene mad ikke vaskes i oppvaskmaskin.

OBS!
@ ‘ lkke skad den emaljerte overflaten ved utskifting av lyspceren.

Sikkerhetsetiketter

Felgende sikkerhetsetiketter finnes pd produktet.

& OBS! Risiko for velt.
Advarsel! Det skal installeres stabilisering for & hindre velt.

Kassering
Kast emballasjen pd en miligvennlig méte. Gjenvinning av emballasje i henhold til gjeldende bestemmelser
kan redusere forbruket av rédmaterialer og avfallsmengden.

Dette produktet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EU om kassering av elektriske og elektroniske
produkter (WEEE). Symbolet p& produktet eller pd emballasjen angir at produktet ikke skal behandles som
husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres til et egnet returpunkt for resirkulering av elekirisk og elektronisk
utstyr.

Ved 4@ sgrge for at produktet kasseres som det skal, bidrar du til hindre eventuell skade pd miljg og
mennesker, noe som kan skje hvis du kasserer det pd annen mate. Kontakt lokale myndigheter med ansvar
for avfallshandtering, renovasjonsselskapet eller butikken der du kjgpte produktet hvis du ansker mer
informasjon om resirkulering av dette produktet.
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HURTIGSTART

Hurtigstart - ovn

Velg stekemodus og temperatur

(ﬁé

Tilberedning







Hurtigstart - NORSK

90

Etter tilberedning
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Fer tilberedning
Tiberedning
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Etter tilberedning
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KOMME | GANG

For komfyren tas i bruk

1. Fjern all emballasje og alt transportutstyr fra komfyren.

2. Rengjer alt tilbehgr og redskaper med varmt vann og vanlig oppvaskmiddel. Ikke bruk skuremiddel / slipende
rengjeringsmiddel.

3. Rengjer den glasskeramiske overflaten med en fuktig klut og litt oppvaskmiddel. Ikke bruk sterke rengjeringsmidler,
for eksempel skuremidler som kan forarsake riper, slipende oppvasksvamper eller flekkfierner.

4. Varm opp stekeovnen til 275 ° C i 60 minutter. Sgrg for utlufting av rommet. Stekeovnen avgir den karakteristiske

lukten til nye apparater.
ADVARSEL! Forsikre deg om at all emballasje er fiernet fra stekeovnen.

Oversikt over platetoppen

B C
A. Fremre venstre kokesone
B. Bakre venstre kokesone
C. Bakre hgyre kokesone
D. Fremre hgyre kokesone
A D E. Restvarmeindikator
E

Komfyrens betjeningselementer

Drei pd velgerne for & betiene komfyren.

. Effektvelger for fremre venstre kokesone

. Effektvelger for bakre venstre kokesone

. Velger for stekemodus

. Driftsindikatorlampe (gul)

. Temperaturindikatorlampe (rad)
Temperaturvelger for stekeovn

. Effektvelger for bakre hgyre kokesone

. Effektvelger for fremre hgyre kokesone

OO QD D O

IGQMMmMON®>

Lys
Driftsindikatorlampen lyser ndr stekeovnen eller en av platene er pd. Temperaturindikatorlampen slas pa ndr stekeovnen
varmes opp, og slds av ndr stekeovnen har nddd valgt temperatur.

Apne barnesikringen

Stekeovnsdgren ldses automatisk nér du lukker den.
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1. Skyv barnesikringen forsiktig til hayre med tommelen.
2. Trekk i ovnsdgren mens du holder pé& barnesikringen.

Tilbehor

Komfyren leveres med nyttig tilbehar som gir en bedre matlagingsopplevelse.

Lave stekeplater Til baking av kaker eller som dryppbrett.
Ekstra dyp langpanne Til steking av store mengder grannsaker og kiett eller konservering av mat.

Rist Til grilling av kigtt eller fisk.
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MATLAGING MED PLATETOPPEN

Platetoppens overflate
Platetoppen er fremstilt av et massivt glasskeramisk materiale. Her er noen rdd for bruk og vedlikehold av overflaten.

¢ OQverflaten er sveert bestandig mot temperaturendringer, men kan bli skadet av tunge gjenstander som faller ned.
Overflaten kan sprekke umiddelbart eller en stund etter at den blir truffet.

ﬁ ADVARSEL!
Hvis overflaten knuses, mé produktet kobles fra stramnettet umiddelbart. lkke bruk produktet.

e Pass pé at kokesonen og bunnen av kokekarene er rene og terre for & forbedre ytelsen og unngd skade pé
overflaten.

OBS!
@ Hvis det sgles sukker eller mat med hgyt sukkerinnhold pd overflaten mens den er varm, md sukkeret
fiernes fra overflaten umiddelbart med en nal eller en skrape. Ellers kan overflaten bli skadet.

Bruk aldri vaskemiddel eller annet rengjgringsmiddel til & rengjgre en varm overflate.
¢ |kke bruk platetoppen til oppbevaring. Det kan fare til riper eller skader.

Egnede kokekar

Bruk egnede kokekar for best mulig resultat og for & unngd skade.

e Bruk kokekar av hgy kvalitet med flat og stabil bunn.

e Kontroller at bunnen pé kokekaret passer til kokesonens diameter.

@ Nar du kjeper kokekar, mé du veere oppmerksom pa at den angitte diameteren vanligvis henviser til

den ovre kanten eller lokket, som vanligvis er sterre enn bunnens diameter.

o Kokekar i herdet glass med spesialslipt bunn kan brukes hvis diameteren passer til kokesonen. Kokekar med starre
diameter kan sprekke pd grunn av varmespenning.

Sla kokesonene pd og av

1. Drei knappen for & slé pé kokesonen.
Varmeeffekten kan stilles inn i trinn fra 1til 9.
Kokesonens varme justeres ved at strgmmen slés pd og av i intervaller. Intervallenes lengde avhenger av det innstilte
effektnivéet.

2. SI& av kokesonen ved @ dreie knappen til 0.

Spare strom

Her er noen tips til hvordan du kan spare strem.

e Kontroller at bunnen pé kokekaret passer til kokesonens diameter. Hvis kokekaret er for lite, gar noe av varmen tapt
og kokesonen kan bli skadet.

e Bruk kokekar som passer til mengden mat du skal tilberede. Bruk av starre kokekar enn ngdvendig gir ekt
stremforbruk.

e legg lokk p& kokekaret nér det er mulig.
e Bruk trykkoker hvis du tilbereder en rett som tar lang tid & tilberede.

e Grannsaker, poteter osv. kan kokes med mindre vann. Maten kokes like godt sé& lenge kokekaret er tett lukket med
lokk. Reduser effektnivdet nar vannet koker, slik at det er akkurat tilstrekkelig til at det smdkoker.
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Restvarmeindikator

Kokesonene er varme en stund etter at de er slatt av. Restvarmeindikatoren indikerer en varm kokesone. Indikatoren
slukkes ndr kokesonen er avkiglt.

Restvarmeindikatoren lyser ogsa hvis et varmt kokekar settes pd en kald kokesone.

c ADVARSEL!
Det er risiko for forbrenning pé grunn av restvarme.
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MATLAGING MED STEKEOVNEN

Bruk merke, svarte silikonbelagte eller emaljebelagte stekeplater. De overfarer varmen bedre.

e Steking av flere bakverk etter hverandre sparer strgm, fordi ovnen allerede er varm. Det krever mer strgm & varme opp
en ovn som er avkiglt.

¢ Det kan av og til dannes damp inne i ovnen under steking. Dampen kan kondensere pd degren og lokket pd kokekaret.
Dette er vanlig, og pévirker ikke komfyrens funksjon. Tark av eventuell kondens med en klut.

e Huvis du lar et retten std i ovnen etter at stekingen er ferdig, kan damp fra reften fordampe og kondenseres pd
frontpanelet og ovnsdaren.

\l7/

Du kan slé av ovnen omtrent 10 minutter fer stekingen er ferdig. Dette sparer stram gjennom bruk av
varmen som allerede er generert.

Stekemoduser

FastPreheat

(8 Bruk denne ovnsmodusen til & varme opp ovnen til gnsket temperatur sé raskt som mulig. Ikke bruk denne
modusen til steking. Anbefalt temperatur: 50-275 °C.

Over- og undervarme

Bruk denne ovnsmodusen til & steke kjgtt eller bakverk som bare kan bakes eller stekes pé& én hgyde. Over-
og undervarmen strdler varmen jevnt ut i ovnen. Anbefalt temperatur: 200 °C.

Undervarme og varmluft

Bruk denne ovnsmodusen til & bake hevet bakst som hever langsomt, eller til & konservere frukt og
Jr grannsaker. Bruk den andre skinnen fra bunnen og en lav stekeplate slik at varmluften kan sirkulere over
maten. Anbefalt temperatur: 180 °C.

Grill
—~v— Bruk denne ovnsmodusen til & grille sm& mengder dpne smarbrad, pelser eller til & riste brad. Kun
grillelementet er p& nar denne modusen brukes. Anbefalt temperatur: 230 °C.
Stor grill
=== Bruk denne ovnsmodusen til & grille sm& mengder dpne smarbrad, palser, kigtt eller til & riste bred. Bade

grillelementet og overvarmen er pé& nar denne modusen brukes. Anbefalt temperatur: 230 °C.

Grill med varmluft

=== Bruk denne ovnsmodusen fil &:
Jp grille kjgtt, fisk og grennsaker
o steke starre stykker av kjgtt eller fugl pa én hgyde
¢ lage gratinerte retter
e brune mat med sprg skorpe

Grillelementet og varmluften er pd samtidig ndr denne modusen brukes. Anbefalt temperatur: 170 °C.



Matlaging med stekeovnen - NORSK

Varmluft

®

Bruk denne ovnsmodusen fil & steke kigtt eller bake bakverk pé flere hgyder samtidig. Rundvarmen og
varmluften sgrger for at varm Iuft sirkulerer kontinuerlig rundt maten. Anbefalt temperatur: 180 °C.

Varmluft og undervarme

®

Bruk denne ovnsmodusen til & bake:
® pizza

e eplekake

o  fruktkake

e fuktig bakverk

¢ hevet deig

*  mgrdeig

99

Undervarmen og varmluften sgrger for at varm luft sirkulerer kontinuerlig rundt maten. Anbefalt temperatur:

200 °C.

Tallerkenoppvarming

A5Y

~7

Defrost

‘*

Bruk denne stekeovnsmodusen fil & varme opp middagsservise (tallerkener, kopper) far maten serveres.
Dette holder maten varm lenger. Anbefalt temperatur: 60 °C.

Bruk denne ovnsmodusen til & tine matvarer som:
kaker med krem eller smarbasert krem
kaker og bakverk

brad og rundstykker

dypfryst frukt

Maten ma fiernes fra emballasjen i de fleste filfeller.

NB:
@ Fiern eventuelle metallklemmer eller stifter.

Snu, rar om og skill sammenfrossede biter fra hverandre halvveis i tiningen.

| tiningsmodus sirkuleres luften av viften, uten at noen varmeelementer er aktivert. Den brukes til langsom
tining av frossen mat.

WaterClean

&

Bruk denne ovnsmodusen til & fierne flekker og matrester fra ovnen. Bare undervarmen avgir varme.
Programmet tar 30 minutter. Anbefalt temperatur: 70 °C.

Sla ovnen pé og av
1. Drei ovnsmodusvelgeren til en av ovhsmodusene for & sld@ den pd.
2. Drei ovnsmodusvelgeren fil 0 for & slé@ den av.

Endre temperaturen i ovnen

Velg egnet temperatur for maten som skal tilberedes.
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) © o Al

1. Drei temperaturvelgeren med klokken for & ake temperaturen, eller mot klokken for & redusere temperaturen.
OBS! Ikke drei velgeren forbi nullposisjonen. Dette kan skade termostaten.
Temperaturomrddet er 50-275 °C.

Endre ovnens stekemodus

Velg egnet stekemodus for maten som tilberedes.

1. Drei stekemodusvelgeren med eller mot klokken for & bytte mellom de tilgjengelige modusene.

\17

Q Stekemodusen kan ogsd endres under stekingen.

Veiledning til stekemodus

Finn den best egnede stekemodusen til dine behov ved & felge tabellen nedenfor.

Stekemetode Matvaretype Stekemodus
Kijatt
Steking O
Kiatt, fugl
Apne smgrbrad, palser ]
Grill Apne smerbrad, palser, kigtt ™
Kjett, fisk, grennsaker
Brun
Bakverk pé én hgyde @
Bakverk pé flere nivéer
Baking Pizza, eplekake, fruktkake, fuktige kaker, hevet deig, mardeig
Hevet, men langsomt hevende bakverk
Gratinering
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Stekemetode Matvaretype Stekemodus
Risting Brad @
Konservering Frukt, grennsaker
Skinner

Skinnene gjer det mulig & velge mellom 4 ulike nivéer ndr du setter en rist eller stekeplate inn i ovnen. Haydene/skinnene
telles nedenfra og opp.

- N WwPp

P N

Ovnen kan brukes trygt b&dde med og uten skinnene.

oBSs!
@ Ikke sett stekeplater eller andre kokekar i bunnen av ovnen.

Forvarme ovnen

Bruk FastPreheat-modus til & varme opp ovnen raskt til gnsket temperatur.

NB:
@ Denne modusen er ikke egnet for tilberedning.

1. Drei stekemodusvelgeren til (3.
2. Drei temperaturvelgeren til gnsket temperatur.

Grillanbefalinger

Falg disse anbefalingene ved grilling.

c ADVARSEL!
Bruk grillen kun med stekeovnsdgren lukket.

c ADVARSEL!
Bruk grytevotter eller grilltang. Grillelementet, risten og annet ovnstilbehgr blir sveert varme under grilling.

e Forvarm grillen i ca. 5 minutter fer du bruker den.

¢ Kontroller maten regelmessig. Maten kan raskt bli brent p& grunn av den hagye temperaturen.

e Smgr olie pé risten for & unngd at kigttet setter seg fast ndr du griller direkte pa risten. Bruk den 4. skinnen.
e Sett dryppbrettet pa den 1. eller andre skinnen.

¢ Kontroller at det er nok vaeske i platen ved bruk av stekeplate. Ellers kan maten bli brent.

e Snu kjettet.

¢ Rengijer ovnen, tilbehgret og redskapene nér du er ferdig a grille.
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Stekeanbefalinger
Falg disse anbefalingene ved steking.
¢ Bruk kokekar med emaljebelegg, i herdet glass, keramikk eller stapejern.

NB:
@ lkke bruk stekeplater i rustfritt stal. De gir sterk varmerefleksjon.

* Bruk tilstrekkelig vaeske under tilberedningen for @ unngé at kjettet blir brent.
e Dekk til kigttet for & holde det saftig.

Bakeanbefalinger

Falg disse anbefalingene ved baking.

e Forvarming anbefales.

Du kan bake kieks og smdakaker pd lave stekeplater i flere hgyder (andre og tredje) samtidig.

NB:
@ Kjeksene eller smékakene pd den gverste stekeplaten kan bli raskere ferdig enn pé den laveste platen.
o Sett alltid stekeplatene pa risten. Fiern risten hvis du bruker den medfglgende stekeplaten.

©

¢ Lag kjeks eller smékaker med jevn tykkelse slik at de blir jevnt brunet.

¢ Baketilbehgret kan endre form nér det blir varmt. Dette pavirker ikke funksjonen, og de gér tilbake til opprinnelig form
ndr de avkjales.

oBS!
Ikke sett langpanner pa den laveste skinnen.

Konservere mat

Du kan bruke ovnen til @ konservere mat.

1. Sla pa stekeovnen og velg ovnsmodus [£].

2. Hell1liter varmt vann (ca. 70 °C) i langpannen.

3. Sett 6 énlitersglass i langpannen.

4. Settlangpannen inn i stekeovnen pd den andre skinnen fra bunnen.
5. Lukk stekeovnsdgren.

Falg med pd& maten mens den tilberedes, og ta den ut ndr vaesken i ett av glassene begynner & smakoke.
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RENGJORING

Rengjer produktet regelmessig slik at det varer lenger og beholder utseendet.

c ADVARSEL!
Ikke la barn rengjere produktet uten tilsyn.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stat!

o Trekk ut stgpselet far rengjering.
o Ikke bruk dampvasker eller hgytrykksvasker til & rengjere produktet. Det kan fare til elektrisk stet.

OBS!
Vent alltid til produktet er avkjelt fer det rengjeres.

Rengjere platetoppen

Rengjer alltid den glasskeramiske overflaten pd platetoppen pa riktig mate for & sikre at den varer lenge og beholder
utseendet.

OBS!

@ e l|kke bruk stélull, grove rengjeringssvamper eller skurepulver. Det kan ripe opp overflaten. Sterke
sprayrengjeringsmidler, kalkfierningsmidler og andre uegnede flytende rengjeringsmidler kan ogsé
skade overflaten.

e Fjern alle rester av rengjeringsmiddel fra overflaten etter rengjering. Ellers kan overflaten bli skadet neste
gang kokesonene varmes opp.

OBS!
@ Hvis det sgles sukker eller mat med hayt sukkerinnhold pd overflaten mens den er varm, ma sukkeret fiernes
fra overflaten umiddelbart med en nal eller en skrape. Ellers kan overflaten bli skadet.

Bruk aldri vaskemiddel eller annet rengjgringsmiddel til & rengjgre en varm overflate.

e Bruk spesialprodukter som danner en beskyttende film til rengjegring av platetoppen, slik at smuss ikke fester seg pé
overflaten.

¢ Fjern mindre tilsmussing med en fuktig, myk klut, og terk overflaten.

¢ Fjern vannflekker med en mild eddiklgsning. Unngd & bruke denne Igsningen p& rammen. Det kan fgre til at den blir
matt.

¢ Vanskelig smuss fiernes med spesielt rensemiddel for glasskeramiske overflater og ifelge produsentens instruksjoner.
Hvis ingenting annet nytter, kan vanskelig smuss fiernes med en skrape. Hold skrapen i riktig vinkel (45° til 60°), press
skrapen forsiktig mot glasset og skyv for & fierne smuss.

Misfarging av den glasskeramiske overflaten skyldes vanligvis at matrester er brent fast i overflaten eller bruk av kokekar
av uegnet materiale (f.eks. aluminium eller kobber). Slik misfarging er sveert vanskelig & fierne helt, men pavirker ikke
platetoppens funksjon, og dekkes derfor ikke av garantien.

Rengjering av glassoverflater

Rengjer glassoverflater med utstyr og midler som er ment for rengjering av glass, speil og vinduer.

OBS!
@ ‘ lkke bruk grove skuremidler eller skarpe metallskraper. Det kan fare til at overflaten og glasset sprekker.

Rengjering av overflater i rustfritt stal

Rengjer overflater i rustfritt stél med et mildt rengjgringsmiddel og en myk svamp som ikke riper opp overflaten.
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oBs!
@ ‘ lkke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler som inneholder Izsemidler. Det kan skade overflaten.

Rengjering av emaljerte overflater

Rengjer emalierte overflater med en fuktig svamp. Fiern fettflekker med varmt vann og et spesielt rengjgringsmiddel for
emalje.

OBS!
@ ‘ Ikke rengjgre emaljerte overflater med skuremidler eller redskaper. Det kan fere til permanent skade.

Rengjering av plastdeler og lakkerte overflater

Fiern eventuelle flekker umiddelbart fra plastdeler og lakkerte overflater med en myk, ikke-slipende klut og litt vann. Du
kan ogsé bruke rengjeringsmidler og -redskaper som er ment for plast og lakkerte overflater. Falg fabrikantens
anvisninger.

OBS!
@ ‘ Ikke bruk skuremidler, slipende redskaper eller alkoholbaserte rengjaringsmidler.

Rengjore stekeovnen

Rengjer ovnsrommet regelmessig.

OBS!
@ Unngd & lene deg pd den dpne dgren nér ovnsrommet rengjares. Sté aldri pd den dpne stekeovnsderen, og
ikke la barn sitte p& den. Hengslene pd stekeovnsdaren kan bli skadet hvis de utsettes for tung belastning.

OBS!
@ lkke bruk skuremidler. De etterlater riper i overflater med emaljebelegg.

* Rengjer veggene i ovnen med en fuktig svamp og rengjeringsmiddel. Bruk et spesielt rengjgringsmiddel for emalje pa
fastbrente flekker.

¢ Taerk ovnen grundig etter rengjering.
* Rengijer skinnene og teleskopskinnene med et vanlig rengjgringsmiddel.

©

* Rengijer ovnsredskapene med en svamp og rengijaringsmiddel. Du kan bruke spesielle rengjaringsmidler for
vanskelige flekker og fastbrente rester.

OBS!
Teleskopskinnene ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Bruke WaterClean-programmet

Bruk WaterClean-programmet til & fierne flekker og matrester fra ovnen pé en enkel mate.

OBS!
@ ‘ Forsikre deg om at ovnen er avkiglt fer du starter WaterClean-programmet.

Drei stekemodusvelgeren til [&).

Drei temperaturvelgeren til 70 °C.

Hell 0,6 | vann i en langpanne og sett den pd den nederste skinnen.
La programmet gd i 30 minutter. Dette gjer matrestene mykere.
Rengjer emaljen pd ovnsveggene med en fuktig klut.

I
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FEILSOKING

Mange mindre problemer kan lgses ved hijelp av feilsgkingsinformasjonen. Hvis problemet vedvarer, mé du ikke preve &
reparere produktet pd andre mater enn det som er beskrevet i denne handboken.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stat!

o Ikke prav a utfgre noen reparasjoner selv. Inngrep i produktet og ukvalifiserte reparasjoner kan fare il
personskade eller skade pd produktet. Det farer ogsa til at garantien blir ugyldig. Kontakt i stedet en
servicetekniker.

¢ Du md ikke skifte stramledningen selv. Hvis stremledningen blir skadet, m& den skiftes av produsenten
eller en autorisert tekniker for @ unngd fare.

Hovedsikringen i boligen utleses ofte

Stramforbruket til alle apparater som er slatt pa, overstiger kapasiteten til hovedsikringen i boligen
Kontakt en servicetekniker.

Lyset i stekeovnen fungerer ikke

Stekovnslyset ma skiftes
Se del "Skifte lyspceren i stekeovnen”, side 105.

Maten blir ikke tilstrekkelig kokt/stekt

Problemet kan ha forskjellige drsaker. Falg anvisningene for de foreslétte drsakene for & lgse problemet.

Det er valgt feil temperatur eller stekemodus
Kontroller at du har valgt riktig temperatur og stekemodus.

Stekeovnsderen er dpen
Kontroller at stekeovnsdgren er lukket.

Skifte deler

Skifte lyspceren i stekeovnen
Hvis lyspceren gdr, md den erstattes med en halogenpcere av type G9, 25 W.

c ADVARSEL!
Risiko for elekirisk stgt! Koble alltid produktet fra stremnettet far lyspceren skiftes.

NB:
@ Lyspceren er en forbruksartikkel, og dekkes ikke av garantien.
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1. Fjernristen, skinnene og stekeplatene.
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4. Skift lyspceren.
ADVARSEL! Bruk beskyttelse for @ unnga at du brenner deg nér du fierner den gamle lyspceren.
OBS! Unngé & skade emaljeoverfiaten.

5. Monter dekselet.
6. Koble komfyren til stramnettet.

Skifte stekeovnsderen
Stekeovnsdaren md fiernes og skiftes hvis den er adelagt, eller hvis du ma fierne glassruten i stekeovnsdaren.
1. Apne stekeovnsdaren helt.




108 Feilsgking - NORSK

3. Fold daren forsiktig til en vinkel pé ca. 15°.

<\
&

4. Fjerne daren: trekk hengslene ut av dpningene.

Monter i motsatt rekkefelge.

oBS!
Pass pd at hengslene plasseres riktig i krokene. Ellers kan det veere at dgren ikke kan dpnes og lukkes
ordentlig.

Fierne og montere glassrutene i stekeovnsderen
Fiern glassruten i stekeovnsdaren hvis den er gdelagt eller du vil rengjgre den.
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1. Fjern stekeovnsdgren fra apparatet.

3. Left opp den nedre enden av glassruten, og fiern den.

N,
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4. Drei gummiholderne litt, og trekk dem fra den gjenvaerende glassruten.

5. Laft opp den avre enden av den gjenveerende glassruten, og fiern den.

N

Monter i motsatt rekkefelge.
NB:

Merkene (halvsirkel) pd dgren og glassruten skal overlappe.

Fierne og montere skinnene
Fglg denne fremgangsméten for & fierne og montere skinnene.

Feilsgking - NORSK
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1. Trekk undersiden av skinnene ut fra ovnsveggen.

D
)

2. Trekk skinnene ut av hullene pd oversiden.

/
/

Monter skinnene i motsatt rekkefelge.

Stromkabelens ledningstilkoblinger
Hvis stramledningen blir skadet, mé den skiftes umiddelbart.

ADVARSEL!
e Du mad ikke skifte stramledningen selv. Hvis stremledningen blir skadet, mé den skiftes av produsenten
eller en autorisert tekniker for & unnga fare.

¢ Den elektriske installasjonen ma falge gjeldende bestemmelser.
e Bruk en 4x1,5 mm2 kabel merket HO5VV-F 4G1.5 eller bedre.

NB:
@ Reparasjon eller garantikrav som falge av feil tilkobling eller bruk av produktet dekkes ikke av garantien.

Den fglgende illustrasjonen viser tilkobling av stremledningene. Se A for installasjon av brokoblingene og B for tilkobling av
kabelledningene.
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INSTALLERING

Plassering av komfyren

Pass pd at ovnen plasseres i henhold til mélene og de andre faktorene som er beskrevet i denne delen.
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ADVARSEL!
Brannfare!
¢ Kontroller at gulvet og sideveggene tdler minst 90 °C.
¢ Ikke installer ovnen bak en dekorfront. Den kan bli overopphetet.

c ADVARSEL!
Ovnen er beregnet for plassering direkte p& gulvet uten statte eller sokkel.

OBS!
@ Ikke installer ovnen ncer sterke varmekilder som f.eks. ovner med fast brensel. Den hgye temperaturen kan
skade ovnen.

Feste komfyren til veggen

Ved 4 feste komfyren til veggen, kan du sikre deg mot at den velter.
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1. Fest braketten til veggen med de medfglgende skruene og pluggene.
ADVARSEL! Hvis de medfelgende skruene eller pluggene ikke er egnet for veggen, ma du bruke skruer og
plugger som gir sikkert feste i veggen.

850-940

(mm)
t] 4 l
1 N

23-94
[

40
7

e

g//
> &
Justere komfyrens hoyde

Komfyrens hgyde kan justeres fra 850 til 940 mm.
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1. Legg komfyren pd gulvet med baksiden ned.

2. Skru lgs skruene.

3. Juster hgyden.

15
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4. Skruinn skruene igjen.

@/ o.

g

\\Vyﬁj@/ﬂ‘/

Sette komfyren i vater

Sett komfyren i vater ved @ justere hgyden pé de fremre fattene og de bakre hjulene individuelt.

c ADVARSEL!
Komfyren skal monteres i vater.

1. Drei de fremre fgttene for & justere hayden.
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3. Llegg et vater pd komfyren for & kontrollere den horisontale posisjonen. Juster om ngdvendig.

\‘@ 9

R

Koble til stromnettet

Komfyren leveres med montert stramledning, klar for tilkobling il en 400 V, 50 Hz stikkontakt.

A

A
©

ADVARSEL!
Hvis produktet skal kobles til et fast elektrisk koblingspunkt:

e Du mad ikke koble produktet til stramnettet selv. Produktet skal kun kobles til av en autorisert tekniker.
e Bruk en 4x1,5 mm2 kabel merket HO5VV-F 4G1.5 eller bedre til tilkoblingen.

ADVARSEL!
*  Den elektriske installasjonen ma falge gjeldende bestemmelser.
e |kke bruk eksterne tidsur eller separate fiernkontrollsystemer til & styre produktet.

OBS!
Les bruksanvisningen ngye far apparatet kobles til. Reparasjon eller garantikrav som falge av feil tilkobling
eller bruk av apparatet dekkes ikke av garantien.

1. Koble stgpselet til en 400 V, 50 Hz stikkontakt.

n7
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TILLEGG

Spesifikasjoner
Produktkode
Hayde
Bredde
Dybde
Vekt
Ovnsrommets volum
Stramtilfarsel

Elektrisk tilkobling

CCS46403V

85-94 cm

59,7 cm

59,8 cm

46,8 kg

70|

380-415V 3~, 50 Hz
9 800 W

Tillegg - NORSK

Fremre venstre
Bakre venstre
Bakre hayre

Fremre hgyre

21cm 2,3kW
14,5 cm 1,2 kW
18 cm 1,8 kW
14,5 cm 1,2 kW
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EU-direktiver og standarder

Dette produktet oppfyller gjeldende EU-direktiver og reguleringer, og er utstyrt med CE-merke. En kopi av
EU-samsvarserklceringen er tilgjengelig pé forespersel hvis den ikke felger med produktet.

Produktets ytelse er testet i samsvar med standarden NEK-EN 60350-1.
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SIKKERHED

Lees ngije vejledningen fer installation og brug af apparatet. Gem vejledningen, og opbevar den i ncerheden af maskinen
for nemt at kunne slé& op i den. Alle typer garantier ugyldiggeres, hvis disse instruktioner ikke falges.

Pamindelser
c ADVARSEL!
Anvendes, ndr der er risiko for personskader.

FORSIGTIG!
Anvendes, ndr der er risiko for beskadigelse af maskinen.

BEMZRK!
Generelle oplysninger, som du skal vcere opmaerksom pa.

\l7

Nyttige tips, som kan vcere nyttige.

Tilsigtet anvendelse

Dette produkt er beregnet

¢ il husholdningsbrug.

¢ il opvarmning og tilberedning af forskellige fadevarer.

¢ il placering direkte pé& gulvet uden nogen form for statter eller sokler.

Dette produkt er ikke beregnet

¢ il andre formdl end madlavning, for eksempel rumopvarmning eller lignende formdl.
til indbygning.

til udendersbrug.

til at blive styret af eksterne timere eller scerskilte styresystemer.

Sikkerhed for bern og handicappede

ADVARSEL!
e Hold barn under 8 ar p& afstand af apparatet, medmindre de er under konstant opsyn.

e  Lad kun fglgende grupper benytte apparatet, hvis de er under opsyn eller har fdet anvisning i brug af
apparatet pd sikker vis. De bar forsté de involverede risici.

- Barn. (Barn under 8 ar skal veere under konstant opsyn).
- Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
- Personer med manglende erfaring og kendskab.

ADVARSEL!
¢ Lad aldrig bern lege med apparatet.

¢ Rengering mé ikke udferes af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
Brug kun kogepladedaeksler, som er designet eller anbefalet af producenten. Brug af forkerte daeksler
medfgarer risiko for ulykker.
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Generel sikkerhed

A

A

ADVARSEL!
Risiko for brand!

e Opbevar ikke noget pd komfurets overflade.

e Opbevar ikke brandbare, eksplosive, flygtige eller temperaturfglsomme genstande (f.eks. papir,
viskestykker, plastposer, rengaringsmidler og spraydéser) i skuffen under ovnen, da disse emner kan
antcendes under brug og forarsage brand. Tilberedning med olie eller fedtstof pd en kogeplade uden
opsyn kan medfgre brand.

e  Forsgg aldrig at slukke en brand med vand. Sluk for apparatet i stedet for, og tildeek ilden med for
eksempel et &g eller et brandteeppe.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

e Hvis kogefladen er revnet, skal apparatet straks slukkes og afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke
anvendes eller berares.

¢ Hold ledninger il andre apparater pd sikker afstand, sé de ikke kan blive klemt fast i ovnlégen, da de
kan blive beskadiget og fordrsage kortslutning.

Sikkerhed ved installation

A

> D> DBD
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ADVARSEL!
Risiko for brand!

e Sgrg for, at gulvet og de tilstedende vaegge kan modsté en temperatur pd mindst 90 °C.
¢ Placer ikke komfuret bag ved en pynteder, da det kan blive overophedet.

ADVARSEL!
Kontrollér, at alle emballagerester er blevet fiernet fra ovnrummet.

ADVARSEL!
e Komfuret er beregnet til at anbringes direkte pé gulvet uden statter eller sokler.

¢ Hvis de medfglgende skruer og rawlplugs ikke er egnede til vaeggen, skal der anvendes skruer og
rawlplugs, som vil garantere sikker montering pd vaeggen.
e Komfuret skal installeres, sa det er i niveau vandret.

ADVARSEL!
Risiko for elekirisk stad! Tilslut ikke selv komfuret fil lysnettet. Komfuret mé kun filsluttes af en autoriseret
tekniker.

ADVARSEL!
e Den elekiriske installation skal felge de lokale bestemmelser.

e Sarg for, at den beskyttende jordledning er korrekt fastgjort, nér stramforsyningen filsluttes.

¢ Til enkeltfaset stramforsyning benyttes en ledning pd 3x4,0 mm2 mcerket HO5VV-F 3G4 eller bedre.
e Tl trefaset stremforsyning benyttes en ledning pé& 5x1,5 mm2 maerket HO5VV-F 5G1.5 eller bedre.

*  Brug ikke eksterne timere eller scerskilte fiernbetjeningssystemer til at kontrollere komfuret.

FORSIGTIG!
Anbring ikke komfuret i ncerheden af kraftige varmekilder som f.eks. fastbreendselsfyr, da den hgje
temperatur kan beskadige komfuret.

FORSIGTIG!
Lees ngije brugsveijledningen, fer apparatet tilsluttes til stramforsyningen. Reparationer eller garantikrav, som
matte opsté pd grund af forkert tilslutning eller brug af komfuret, deekkes ikke af garantien.
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Sikkerhed ved brug

ADVARSEL!
Overvdg hele tiden konstant tilberedningsprocessen.

ADVARSEL!
Hvis kogepladens overflade gdr itu, skal apparatet straks afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke benyttes.

ADVARSEL!
Risiko for brand! Tildcek eller bloker aldrig ventilationsdbningerne pd nogen made.

ADVARSEL!
Der er risiko for forbreendinger pé grund af restvarme. Kogezonen opvarmes indirekte af det opvarmede
kogegrej og forbliver varm i et stykke tid, selv efter at den er blevet slukket.

ADVARSEL!
Risiko for forbreendinger!

> D>DD D

e Kogegrej og tilgeengelige dele aof apparatet kan blive meget varme under brug. Pas pa ikke at rare ved
varme dele.

¢ Ovnlagen kan blive meget varm under brug.

¢ Anbring ikke metalgenstande sdsom knive, gafler, skeer eller 1&g p& kogezonerne, da disse elementer
kan blive meget varme.

ADVARSEL!
e Brug kun grillen med ovnlagen lukket.

e Brug grydelapper eller kadtang. Grillelementet, risten og andet ovntilbehgr bliver meget varme under
grilning.

FORSIGTIG!
e Overfladen er yderst modstandsdygtig over for temperaturcendringer, men kan blive beskadiget af
nedfaldende tunge genstande. Overfladen kan gd itu straks eller et stykke tid efter at veere blevet ramt.

e Sgrg for, at kogezonen og bunden af kogegreiet er rene og terre for at forbedre ydelsen og forhindre
skader pé overfladen.

e Huvis der spildes sukker eller mad med hgit sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal
sukkeret straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan
overfladen blive beskadiget.

e Brug aldrig nogen form for rengeringsmidler til at rengere overfladen, mens den er varm.
¢ Brug ikke kogepladen som opbevaringsomrade, da det kan resultere i ridser eller skader.

S

FORSIGTIG!
Drej ikke temperaturveelgeren fil under nulposition, nar ovntemperaturen cendres. Det kan beskadige
termostaten.

FORSIGTIG!
e Sgrg for, at bunden af kogegrejet passer til kogezonens diameter. Hvis kogegrejet er for lille, gér en del af
varmen tabt, og kogezonen kan blive beskadiget.

o  Tildeek ikke ovnvaeggene med stanniol. Stanniol forhindrer Iuftcirkulationen i ovnen, hindrer
tilberedningsprocessen og skader ovhrummets emalje.

¢ Anbring ikke bageplader eller andet kogegrej pd bunden af ovnen.
¢ Indscet ikke bradepanden i den farste rille.

C O
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Sikkerhed ved vedligeholdelse

A

CoP> BPBPPD

S

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

Forsag ikke at udfgre nogen reparationer selv. Manipulation af apparatet og uprofessionel reparation
kan medfare personskade eller skader pa apparatet. Det vil ogsé ugyldiggere garantien. Kontakt i stedet
en servicetekniker.

Udskift ikke selv elledningen. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af
en autoriseret tekniker for at undgé farer.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk sted! Far udskiftning af pceren skal apparatet altid afbrydes fra lysnettet.

ADVARSEL!
Brug beskyttelse, ndr du fierner den gamle pcere, for at undgd at breende dig.

ADVARSEL!
Rengering md ikke udferes af barn uden opsyn.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

Afbryd apparatet fra lysnettet fgr rengering.
Brug ikke damprenser eller hgijtryksrenser til at rengere apparatet, da det kan resultere i elekirisk sted.

ADVARSEL!
Serg for, at heengslernes 18se er korrekt placeret i lagens sideldse, for du monterer den. Det forhindrer
heengslerne i pludselig at klappe sammen og sdre dig eller beskadige l&sen.

FORSIGTIG!

Vent altid, til apparatet er kalet of, for det renggares.
Sgrg for, at ovnen er kalet af, fgr du starter WaterClean-programmet.

FORSIGTIG!

Brug ikke stdluld, grove svampe eller skurepulver, da det kan ridse overfladen. Skrappe
sprayrenggringsmidler, afkalkningsmidler og andre uegnede flydende rengaringsmidler kan ligeledes
beskadige overfladen.

Brug ikke grove slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere ved rengering af glasoverflader,
da de kan & overfladen til at revne og glasset fil at gé itu.

Brug ikke slibende renggringsmidler eller rengaringsmidler, der indeholder oplgsningsmidler, ved
rengering af overflader af rustfrit stél, da de kan beskadige overfladen.

Brug ikke slibende renggringsmidler eller redskaber ved renggring af emaljeoverflader, da de kan
fordrsage permanent skade.

Brug ikke slibende renggringsmidler, slibende redskaber eller alkoholbaserede renggringsmidler ved
rengering af plastdele og lakerede overflader.

Efter rengering skal alle rester af rengeringsmidler altid fiernes fra overfladen, da de ellers kan beskadige
den, neeste gang kogezonerne opvarmes.

FORSIGTIG!

Hvis der spildes sukker eller mad med hgit sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal
sukkeret straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan
overfladen blive beskadiget.

Brug aldrig nogen form for rengaringsmidler il at rengere overfladen, mens den er varm.

FORSIGTIG!
Leen dig ikke mod den dbne l&dge, mens ovnrummet renggres. Std aldrig pd den dbne ovnldge, og lad ikke
bern sidde p& den. Ovnldgens haengsler kan blive beskadiget ved for stor belastning.
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FORSIGTIG!
Renggr ikke teleskopskinnerne i opvaskemaskine.

FORSIGTIG!
Pas pé ikke at beskadige emaljeoverfladen, nar du udskifter pceren.

Sikkerhedsmcerkater

Disse sikkerhedsmcerkater findes p& apparatet.

& Forsigtig! Risiko for vipning.

Advarsel! Der skal monteres stabilisering for at undgé, at apparatet veelter.

Bortskaffelse

Bortskaf emballagen pé miligvenlig vis. Genanvendelse af emballage under overholdelse af nationale og
lokale bestemmelser kan formindske forbruget af rdmaterialer og meengde af affald pd deponeringssteder.

Dette produkt er meerket i overensstemmelse med det Europceiske Direktiv 2012/19/EF for affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). Symbolet p& apparatet eller dets emballage angiver, at det ikke mé behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pd en genbrugsstation, som er godkendt til handtering
aof elekirisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative effekter pd miliget og menneskers
sundhed, som forkert affaldshdndtering af produktet ellers kunne forarsage. Du kan & flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune eller genbrugsstation, eller den
forretning, hvor du kebte produktet.
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HURTIG START

Hurtig start af ovnen

Veelg madlavningstilstand og temperatur

(ﬁé

Tilberedning
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Efter tilberedning
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Hurtig start af kogepladen

For tilberedning

Tilberedning
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Efter tilberedning
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KOM | GANG

Fzr du begynder at bruge komfuret
Fiern al transportemballage og alt udstyr fra komfuret.

2. Renger alt tilbehgr og alle redskaber med varmt vand og almindeligt rengaringsmiddel. Brug ikke slibende
renggringsmidler.

3. Renger kogepladens glaskeramiske overflade med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel. Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, som kan fordrsage ridser, f.eks. staluld, skuresvampe eller pletfiernere.

4. Opvarm ovnen til 275 © C for 60 minutter uden madvarer. Udluft rummet, da komfuret vil afgive den karakteristiske

lugt af nyt apparat.
ADVARSEL! Kontrollér, at alle emballagerester er blevet fiernet fra ovnrummet.

Oversigt over kogeplader

B C
A. Forreste venstre kogezone
B. Bageste venstre kogezone
C. Bageste hgjre kogezone
D. Forreste hgjre kogezone
A D E. Indikator for restvarme
E

Betjeningsknapper pad komfuret

Drej vcelgerne for at betiene komfuret.

OO e O O

. Effektveelger for forreste venstre kogezone

. Effektveelger for bageste venstre kogezone

. Veelger for ovnfunktion

. Indikatorlampe for drift (gul)
Indikatorlampe for temperatur (rad)
Veelger for ovntemperatur

. Effektveelger for bageste hgijre kogezone

. Effektveelger for forreste hgjre kogezone

ITOMMOO®>

Lamper
Indikatorlampen for drift lyser, ndr ovnen eller en af kogepladerne er teendt. Indikatorlampen for temperatur teendes, nér

ovnen varmer op, og slukkes, ndr ovnen har ndet den valgte temperatur.

Abn bornesikringen

Ovnlégen lases automatisk, ndar du lukker den.
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1. Skub forsigtigt barnesikringen mod hgjre med tommelfingeren.
2. Treek i ovnldgen, mens du stadig skubber barnesikringen.

Tilbehor

Komfuret er udstyret med nyttigt tilbeher til at forbedre brugen af det.

Lave plader Til bagning af bagveerk eller som drypbakke.
Ekstra dyb plade (bradepande) il stegning af store maengder grantsager og ked eller til henkogning af madvarer.
Rist Til at grille ked eller fisk.
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MADLAVNING MED KOGEPLADEN

Kogepladens overflade

Kogepladens overflade er fremstillet af et kompakt glaskeramisk materiale. Her er nogle rdd til, hvordan overfladen
bruges og vedligeholdes.

¢ Overfladen er yderst modstandsdygtig over for temperaturcendringer, men kan blive beskadiget af nedfaldende tunge
genstande. Overfladen kan gé itu straks eller et stykke tid efter at vcere blevet ramt.

ﬁ ADVARSEL!
Hvis overfladen gér itu, skal apparatet straks afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke benyttes.

e Sgrg for, at kogezonen og bunden af kogegrejet er rene og tarre for at forbedre ydelsen og forhindre skader pé
overfladen.

FORSIGTIG!

@ Hvis der spildes sukker eller mad med hgit sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal
sukkeret straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan
overfladen blive beskadiget.

Brug aldrig nogen form for rengaringsmidler til at rengere overfladen, mens den er varm.
¢ Brug ikke kogepladen som opbevaringsomrdade, da det kan resultere i ridser eller skader.

Egnet kogegrej

Serg for at benytte passende kogegrej for at opnd de bedste resultater og forhindre skader.
¢ Brug kogegrej af god kvalitet med en flad og stabil bund.

¢ Sgrg for, at bunden af kogegrejet passer til kogezonens diameter.

= Nar du keber kogegrej, skal du vcere opmcerksom pd, at den angivne diameter normalt henviser til

den everste kant eller til Idget, som normalt er sterre end diameteren af bunden.

o Kogegrej fremstillet af hcerdet glas med en scerlig bund kan bruges, hvis diameteren passer til kogezonen. Kogegrej
med sterre diameter kan revne pd grund af termisk spcending.

Teend og sluk for kogezonerne

1. Drej knappen for at teende for kogezonen.
Du kan indstille varmeeffekten i trin fra 11il 9.
Varmen i en kogezone justeres ved at sl@ effekten til og fra med mellemrum. Leengden af intervallet afhcenger af det
indstillede effektniveau.

2. Sluk for kogezonen ved at dreje knappen til 0.

Spar energi

Her er nogle tips til, hvordan du kan spare energi.

e Sgrg for, at bunden af kogegrejet passer til kogezonens diameter. Hvis kogegreiet er for lille, gér en del af varmen
tabt, og kogezonen kan blive beskadiget.

¢ Brug kogegrej, som passer til den maengde mad, du tilbereder. Du bruger mere energi, hvis du bruger kogegrej, der
er stgrre end ngdvendigt.

¢ Tildeek kogegrejet med et lag, ndr det er muligt.
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¢ Huvis en ret tager lang tid at tilberede, kan du bruge en trykkoger.

¢ Grentsager, kartofler og sé videre kan koges i mindre maengder vand. Maden koges lige sd godt, s@ leenge
kogegreijet er tcet lukket med et |ag. Ndr vandet er kommet i kog, reduceres varmen til et niveau, der lige netop er nok
til at bevare en langsom simring.

Indikator for restvarme

Kogezonerne forbliver varme i et stykke tid, selv efter at de er blevet slukket. En varm kogezone angives ved hjcelp af
indikatoren for restvarme. Indikatoren slukkes, nér kogezonen er kglet af.

Indikatoren for restvarme lyser ogsd, hvis varmt kogegrej placeres pé en kold kogezone.

c ADVARSEL!
Der er risiko for forbreendinger pé grund aof restvarme.
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MADLAVNING MED OVNEN

¢ Brug marke eller sorte bageplader belagt med silicium eller emalje. De leder varmen bedre.

¢ Det sparer energi at bage mange typer af bagveerk den ene efter den anden, fordi ovnen allerede er varm. Det bruger
mere energi at opvarme en ovn, som er kglet af.

¢ Der kan somme tider dannes damp pd indersiden af ovnen under tilberedningen. Dampen kan kondenseres pé
ldgen og pd komfurléget. Dette er normalt og pavirker ikke komfurets funktion. Ter eventuelt kondensvand af med en
klud.

e Huvis du efterlader retten i ovnen, efter at den er feerdig, kan der fordampe veede fra den og kondensere pé
frontpanelet og ovnlagen.

~ Du kan slukke for ovnen ca. 10 minutter for slutningen af tilberedningsprocessen. Det vil spare energi,
fordi den allerede opbyggede varme udnyttes.

Tilberedningsfunktioner

FastPreheat
(8 Brug denne ovnfunktion til at opvarme ovnen til den gnskede temperatur sé hurtigt som muligt. Brug ikke
» denne funktion til tilberedning.Anbefalet temperatur: 50-275 °C.

Overvarme og undervarme

Brug denne ovnfunktion til at tilberede kad eller kager, som kun kan bages eller steges ved et enkelt
hgjdeniveau. Overvarmen og undervarmen vil udstrdle varme jcevnt i ovnen. Anbefalet temperatur: 200 °C.

Undervarme og blceser

Brug denne ovnfunktion til bagveerk med geer, der hcever langsomt, eller til at henkoge frugt og grentsager.
Jr Brug den anden skinne fra neden og en lav bageplade for at lade den varme luft cirkulere hen over rettens
overside. Anbefalet temperatur: 180 °C.

Grill
—~v— Brug denne ovnfunktion til at grille sm& mcengder af dbne sandwiches og palser eller fil at riste bred. Ved
brug af denne funktion er kun grillelementet tcendt. Anbefalet temperatur: 230 °C.
Stor grill
=== Brug denne ovnfunktion til at grille sm& mcengder af dbne sandwiches, pglser og kad eller til at riste brad.

Bdade grillvarmen og overvarmen er tcendt ved brug af denne funktion. Anbefalet temperatur: 230 °C.

Grill med blceser

=== Brug denne ovnfunktion til at:
Jp o grille ked, fisk og grentsager
o  stege store stykker kad eller fierkrae pd et enkelt hgjdeniveau
¢ lave gratinerede retter
e brune mad, sd den far en sprad overflade

Grillelementet og blceseren er aktiveret samtidigt ved brug af denne funktion. Anbefalet temperatur: 170 °C.
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Varm luft

®

Brug denne ovnfunktion til at stege kad eller bage bagveerk pd flere niveauer samtidigt. Den cirkulerende
varme og blceseren vil sgrge for, at varm luft konstant cirkulerer rundt om maden. Anbefalet temperatur:
180 °C.

Varm luft og undervarme

®

Brug denne ovnfunktion til at bage:
®  pizzaer

e  ebletcerter

e frugtkager

o fugtigt bagveerk

¢ hcevet dej

e  mgrdej

Undervarmen, den cirkulerende varme og blaeseren vil sgrge for, at varm luft konstant cirkulerer rundt om
maden. Anbefalet temperatur: 200 °C.

Tallerkenopvarmning

A5Y

~7

Optoning

‘*

Brug denne ovnfunktion til at opvarme dit service (tallerkener, kopper), far du serverer mad. Det holder
maden varm i lcengere tid. Anbefalet temperatur: 60 °C.

Brug denne ovnfunktion til at opte fedevarer, f.eks.:

e kager med piskeflade eller smgrbaseret creme
¢  kager og bagveerk

e brad og rundstykker

e  dybfrossen frugt

Oftest skal maden tages ud af emballagen.

BEMZRK!
Fiern eventuelle metalklemmer eller clips.

Vend, omrgr og adskil stykker, der er frosset sammen, ndr det halve af optgningstiden er géet.

| opteningstilstand cirkulerer blaeseren luften, men ingen varme er aktiveret. Det bruges fil at opta frossen
mad langsomt.

WaterClean

&

Brug denne ovnfunktion til at fierne pletter og madrester fra ovnen. Kun undervarmen udstrdler varme.
Programmet tager 30 minutter. Anbefalet temperatur: 70 °C.

Teend og sluk for ovnen
1. Drej ovnens funktionsveelger til en af tilberedningsfunktionerne for at tcende for den.
2. Drejovnens funktionsveelger til 0 for at slukke den.

Zndring af ovntemperatur

Veelg en passende temperatur til det, du tilbereder.

139
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1. Drej temperaturvcelgeren med uret for at @ge temperaturen eller mod uret for af scenke temperaturen.
FORSIGTIG! Drej ikke vcelgeren til under nul. Det kan beskadige termostaten.
Temperaturomrddet er 50-275 °C.

Zndring af ovntilberedningsfunktion

Veelg en passende tilberedningsfunktion fil det, du filbereder.

1. Drej veelgeren for tilberedningsfunktion med uret eller mod uret for at skifte mellem de tilgcengelige funktioner.

\17

Q Tilberedningsfunktionen kan ogséa cendres under tilberedningen.

Vejledning til brug af ovnfunktioner

Find den mest velegnede ovntilberedningsfunktion til dine behov ved hjcelp af felgende tabel.

Tilberedningsmetode Type af madvare Ovntilberedningsfunktion
Ked
Stegning :
Kad, fierkree
Abne sandwiches, palser E
Grill Abne sandwiches, palser, kad @
Kad, fisk, grentsager
Bruning
Bagveerk pd et enkelt niveau @
Bagvcerk pé flere niveauer
Bagning Pizzaer, cebletcerter, frugtkager, fugtigt bagveerk, hcevet dej,
mgardej T
Bagveerk med gceer, der heever langsomt
Gratiner
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Tilberedningsmetode Type af madvare Ovntilberedningsfunktion

Ristning Bred @
Henkogning Frugt, grentsager
Riller

Ved hjcelp af riller kan du veelge mellem 4 forskellige niveauer, ndar du indscetter en rist eller en plade i ovnen.
Niveauerne/rillerne tcelles fra bunden og opad.

- N WwPp

P N

Det er sikkert at bruge ovnen badde med og uden rillerne.

FORSIGTIG!
Anbring ikke bageplader eller andet kogegrej pd bunden af ovnen.

Forvarm ovnen

Brug FastPreheat-funktionen fil hurtigt at opvarme ovnen fil den temperatur, du gnsker.

BEMZRK!
Denne funktion er ikke egnet til kogning.

1. Drej funktionsveelgeren til [].
2. Drejtemperaturveelgeren til den gnskede temperatur.

Anbefalinger for grilning

Brug disse anbefalinger, ndr du griller.
c ADVARSEL!
Brug kun grillen med ovnlégen lukket.

c ADVARSEL!
Brug grydelapper eller kadtang. Grillelementet, risten og andet ovntilbehgr bliver meget varme under grilning.

e Forvarm grillen i ca. 5 minutter, fer du bruger den.

¢ Hold gije med maden. Maden kan hurtigt blive braendt pd grund af den hgje temperatur.

e Smgr risten med olie for at forhindre kadet i at hcenge fast, ndr du griller direkte pd den. Brug den 4. rille.

¢ Indscet drypbakken i den farste eller anden rille.

e Sgrg for, at der er filstraekkeligt med vaeske i bakken, ndr du bruger en bageplade. Ellers kan maden breende pd.
e Vend kedet.

¢ Renggr ovnen, tilbehgret og redskaberne, ndr du er feerdig med at grille.



142 Madlavning med ovnen - DANSK

Anbefalinger for stegning

Brug disse anbefalinger, nér du steger.
¢ Brug en pande eller plade af heerdet glas, stabejern, hcerdet glas eller belagt med emalje.

BEMZRK!
Brug ikke plader af rustfrit stél. De er stcerkt varmereflekterende.

* Brug filstreekkelig vaeske under tilberedningen til at forhindre kadet i at breende.
e Tildeek kgdet for at holde det saftigt.

Anbefalinger for bagning

Brug disse anbefalinger, nér du bager.

e Det anbefales at forvarme ovnen.

Du kan bage smdkager og cookies pd lave bageplader pa flere niveauer (andet og tredje) samtidigt.

BEMZRK!
Smakager og cookies pé den gverste bageplade kan blive feerdige fer dem pa den nederste plade.
e Anbring altid bagepladerne pé risten. Fiern risten, hvis du benytter den medfglgende bageplade.

©

¢ Lav smdkager med samme tykkelse for at sikre, at de brunes joevnt.

¢ Bageudstyr kan cendre form, ndr det bliver varmt. Dette pavirker ikke dets funktion, og det vil vende tilbage fil den
oprindelige form, ndr det kaler of.

FORSIGTIG!
Indscet ikke bradepanden i den farste rille.

Henkogning af madvarer

Brug ovnen til at henkoge mad.

—t

Taend for ovnen, og vaelg ovnfunktion [£].

Heeld 1 liter varmt vand (ca. 70 °C) i bradepanden.
Placer 6 1-liters glas i bradepanden.

Indscet bradepanden i ovnen i den anden rille fra neden.
Luk ovnldgen.

“s e

Hold gje med maden under tilberedningen, og tag den ud, ndr vaesken i et af glassene begynder at simre.
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RENGOARING

Serg for at rengere apparatet jeevnligt for at & det til at holde lcengere og blive ved med at se pcent ud.

c ADVARSEL!
Rengering md ikke udfares af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

o Afbryd apparatet fra lysnettet fer rengering.
e Brug ikke damprenser eller hgijtryksrenser til at rengere apparatet, da det kan resultere i elektrisk sted.

FORSIGTIG!
Vent altid, til apparatet er kelet of, fer det rengares.

Rengering af kogepladens overflade

Renger altid kogepladens glaskeramiske overflade pé& den korrekte mdde for at sikre, at funktion og udseende holder
lcenge.

FORSIGTIG!

@ e Brug ikke stdluld, grove svampe eller skurepulver, da det kan ridse overfladen. Skrappe
sprayrengaringsmidler, afkalkningsmidler og andre uegnede flydende rengeringsmidler kan ligeledes
beskadige overfladen.

e Efter rengaring skal alle rester af rengaringsmidler altid fiernes fra overfladen, da de ellers kan beskadige
den, neeste gang kogezonerne opvarmes.

FORSIGTIG!
@ Hvis der spildes sukker eller mad med hgit sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal sukkeret
straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan overfladen blive
beskadiget.

Brug aldrig nogen form for rengaringsmidler til at rengere overfladen, mens den er varm.

e Brug scerlige plejeprodukter fil rengaring af komfuret, som skaber en beskyttende film, der forhindrer snavs i at kleebe
fast til overfladen.

¢ Fjern mindre urenheder med en fugtig, bled klud, og ter overfladen tar.

¢ Fjern vandpletter med en mild oplgsning af eddike. Denne oplgsning md ikke anvendes pd rammen, da det kan fierne
dens glans.

¢ Ved genstridigt snavs bruges specialrensemidler til glaskeramik ved at felge producentens anvisninger. Hvis intet
andet virker, fiernes genstridigt snavs med en skraber. Hold skraberen ved den rigtige vinkel (45° il 60°), tryk forsigtigt
skraberen mod glasset, og skub for at fierne snavset.

Misfarvning af den glaskeramiske overflade skyldes normalt madrester, der breender fast pd overfladen, eller brug af
kogegrej af uegnet materiale (sdsom aluminium eller kobber). SGdan misfarvning er meget vanskelig at fierne helt, men
det pavirker ikke funktionen af kogepladen og dcekkes derfor ikke af garantien.

Rengering af glasoverflader

Glasoverflader renggres med udstyr og midler beregnet til rengering af glas, spejle og vinduer.

©

FORSIGTIG!
Brug ikke grove slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere, da de kan f& overfladen til af revne og
glasset til at ga itu.
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Rengering af overflader af rustfrit stal

Renger overflader af rustfrit stdl med et mildt rengegringsmiddel og en blad svamp, som ikke vil ridse overfladen.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler eller rengaringsmidler, der indeholder oplasningsmidler, da de kan
beskadige overfladen.

Rengering af emaljeoverflader

Renger emalieoverflader med en fugtig svamp. Fiern fedtpletter med varmt vand og et scerligt rengaringsmiddel til emalje.

©

FORSIGTIG!
Renger ikke emalieoverflader med slibende renggringsmidler eller redskaber, da de kan foradrsage permanent
skade.

Rengering af plastikdele og lakerede overflader

Fiern straks alle pletter pd plastikdele og lakerede overflader med en blgd ikke-slibende klud og lidt vand. Du kan ogsa
bruge rengeringsmidler og -redskaber beregnet til plastikoverflader og lakerede overflader. Felg producentens
anvisninger.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler, slibende redskaber eller alkoholbaserede renggringsmidler.

Rengering af ovnen

Renggr jcevnligt ovnrummet.

FORSIGTIG!
@ Leen dig ikke mod den dbne l&dge, mens ovnrummet rengares. Std aldrig pd den dbne ovnldge, og lad ikke
barn sidde pd den. Ovnldgens haengsler kan blive beskadiget ved for stor belastning.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler. De vil ridse emaljebelagte overflader.

e Renggr ovnveeggene med en fugtig svamp og rengeringsmiddel. Brug et scerligt rengaringsmiddel til emalie il
fastbreendte pletter.

¢ Tar ovnen omhyggeligt efter renggaring.
¢ Renggr riller og teleskopskinner ved hjcelp af et traditionelt renggringsmiddel.

©

* Rengger ovnredskaberne med en svamp og renggringsmiddel. Du kan bruge specialrengaringsmidler til vanskelige
eller fastbreendte pletter.

FORSIGTIG!
Rengar ikke teleskopskinnerne i opvaskemaskine.

Brug af WaterClean-programmet

Brug WaterClean-programmet til nemt at fierne pletter og madrester fra ovnen.

FORSIGTIG!
Sarg for, at ovnen er kelet af, fer du starter WaterClean-programmet.
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Drej funktionsveelgeren til (.

Drej temperaturveelgeren til 70 °C.

Hceld 0,6 liter vand i en bageplade, og placer den i nederste rille.
Lad programmet kere i 30 minutter. Madresterne vil blive blgde.
Renger ovnveeggene af emalie med en fugtig klud.

“osw N
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FEJLFINDING

Du kan lgse mange mindre problemer med hjcelp fra fejlfindingsoplysningerne. Hvis problemet fortscetter, mé du ikke
forsgge at reparere apparatet pd andre mader end ncevnt i denne manual.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

e  Forsgg ikke at udfere nogen reparationer selv. Manipulation af apparatet og uprofessionel reparation
kan medfare personskade eller skader pd apparatet. Det vil ogsé ugyldiggere garantien. Kontakt i stedet
en servicetekniker.

e Udskift ikke selv elledningen. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af
en autoriseret tekniker for at undgé farer.

Hovedsikringen i dit hjem springer tit

Effekten af alle tcendte apparater overstiger kapaciteten af lysnettet i dit hjem
Kontakt en servicetekniker.

Ovnlyset virker ikke

Ovnlyset skal udskiftes
Se afsnit "Udskiftning af ovnlyspaeren®, side 146.

Maden steges/bages ikke tilstraekkeligt

Problemet kan have andre drsager. Felg instruktionerne for de foresldede arsager for at lase problemet.

Den forkerte temperatur eller madlavningstilstand er valgt
Serg for at veelge den rigtige temperatur og tilberedningsfunktion.

Ovnlagen er aben
Serg for, at ovnldgen er lukket.

Udskiftning af dele

Udskiftning af ovnlyspceren

Nér pceren gar itu, skal den udskiftes med en halogenpaere G9, 25 W.

c ADVARSEL!
Risiko for elekirisk stad! Far udskiftning af pceren skal apparatet altid afbrydes fra lysnettet.

BEMZRK!
Pceren er ikke daekket af garantien, da det er et forbrugselement.
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1. Fjernrist, skinner og plader.

3. Fjern deekslet pd peeren.
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4. Udskift pceren.
ADVARSEL! Brug beskyttelse, nér du fierner den gamle pcere, for at undga at breende dig.
FORSIGTIG! Pas pd ikke at beskadige emaljeoverfladen.

5. Monter deekslet.
6. Tilslut komfuret til lysnettet.

Udskiftning af ovnldgen
Fiern og udskift ovnl@gen, hvis den gdr i stykker, eller hvis du har brug for at fierne glasruden i ovnlégen.
1. Abn ovnlégen helt.
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3. Fold forsigtigt I8gen til en vinkel pd ca. 15°.

<\
&

4. Fjern légen: freek haengslerne ud af dbningerne.

Monter i omvendt raekkefelge.

FORSIGTIG!
Serg for, at heengslerne er korrekt placeret i krogene. Ellers kan ldgen muligvis ikke dbnes og lukkes
ordentligt.

Afmontering og montering af glasruderne i ovnldgen
Afmonter glasruden i ovnlégen, hvis den er itu, eller du gnsker at renggre den.
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1. Afmonter ovnldgen fra apparatet.

3. Left den nederste ende af glasruden op, og fiern den.

N,
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4. Drej gummiholderne en smule, og treek dem fri af den resterende glasrude.

5. Left den gverste ende af den resterende glasrude op, og fiern den.

N

Monter i omvendt raekkefelge.
BEMZRK!

Markeringerne (halvcirkel) pé ldgen og glasruden skal overlappe hinanden.

Afmontering og montering af rillerne
Brug denne fremgangsmade til at afmontere og montere rillerne.
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1. Treek den nederste del of rillerne ud af ovnvaeggen.

D
)

2. Troek rillerne ud af hullerne foroven.

/
/

Monter rillerne i omvendt reekkefelge.

Ledningsforbindelser
Hvis elledningen bliver beskadiget, skal den straks udskiftes.

ADVARSEL!
e Udskift ikke selv elledningen. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af
en autoriseret tekniker for at undga farer.

e Den elekiriske installation skal felge de lokale bestemmelser.
e Brug en ledning pa 4x1,5 mm2 macerket HO5VV-F 4G1.5 eller bedre.

BEMZRK!
@ Reparationer eller garantikrav, som mdtte opsté pé grund af forkert tilslutning eller brug af komfuret, deekkes
ikke af garantien.

Den felgende illustration viser ledningsforbindelserne, se A for installation af forbindelser og B for tilslutning af
elledningerne.
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INSTALLATION

Placering af komfuret

Serg for at placere ovnen i henhold til mél og andre faktorer beskrevet i dette afsnit.
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ADVARSEL!

Risiko for brand!
e Sgrg for, at gulvet og de tilstedende vaegge kan modsté en temperatur pd mindst 90 °C.
¢ Placer ikke ovnen bag ved en pyntedgr, da det kan blive overophedet.

c ADVARSEL!
Ovnen er beregnet til at anbringes direkte p& gulvet uden stgtter eller sokler.

FORSIGTIG!
@ Anbring ikke ovnen i ncerheden af kraftige varmekilder som f.eks. fastbreendselsfyr, da den hgje temperatur
kan beskadige ovnen.

Fastgorelse af komfuret til en veeg

Komfuret forhindres i at veelte ved at fastgere det til en veeg.
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1. Fastger beslaget til veeggen ved hjcelp af de medfelgende skruer og rawlplugs.
ADVARSEL! Hvis de medfelgende skruer og rawlplugs ikke er egnede til veeggen, skal der anvendes skruer og
rawlplugs, som vil garantere sikker montering pa veeggen.
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2. Placer komfuret ud for beslaget, og fastger det.

o
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=

Justering af komfurets hojde

Komfurets hgjde kan justeres fra 850 mm fil 940 mm.
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1. Leeg komfuret ned pd gulvet pd dets bagside.

2. Skru skruerne lgs.

3. Juster hgjden.

Installation - DANSK
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4. Skru skruerneiigen.

@/ o.
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Nivellering af komfuret

Niveller komfuret ved at justere hgjden af fadderne for og hjulene bag hver for sig.

c ADVARSEL!
Komfuret skal installeres, sé det er i niveau vandret.

1. Drej de forreste fadder for at justere hgjden.
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3. Leeg et vaterpas oven pd komfuret for at kontrollere den vandrette position. Juster efter behov.

4. Scet blcendpropperne i hullerne.

’\
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Tilslut til lysnettet.

Komfuret er forsynet med en monteret elledning klar til tilslutning til et 400 V, 50 Hz stik.

ADVARSEL!
Hvis apparatet skal tilsluttes til en fast elektrisk forbindelse:

e Tilslut ikke selv komfuret til lysnettet. Komfuret mé kun tilsluttes af en autoriseret tekniker.
e Brug en ledning pd 4x1,5 mm2 maerket HO5VV-F 4G1.5 eller bedre til forbindelsen.

ADVARSEL!
e Den elektriske installation skal felge de lokale bestemmelser.
¢ Brug ikke eksterne timere eller scerskilte fiernbetjeningssystemer til at kontrollere komfuret.

FORSIGTIG!
@ Lees ngje brugsveijledningen, far apparatet tilsluttes. Reparationer eller garantikrav, som matte opsté pé grund
af forkert tilslutning eller brug aof apparatet, deekkes ikke af garantien.

1. Tilslut stikket til et 400 V, 50 Hz stik.
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TILLAG

Specifikationer
Produktkode

Hejde

Bredde

Dybde

Veegt

Volumen af ovnrum
Strgmforsyning

Elektrisk kapacitet

CCS46403V

85-94 cm

59,7 cm

59,8 cm

46,8 kg

70|

380-415V, 3-50 Hz
9 800 W

159

Forrest til venstre
Bagest til venstre
Bagest til hgjre

Forrest til hgjre

21cm 2,3kW
14,5 cm 1,2 kW
18 cm 1,8 kW
14,5 cm 1,2 kW
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EU-direktiver og standarder

Dette produkt opfylder de relevante EU-direktiver og bestemmelser og beerer CE-mcerkningen. Hvis
EU-overensstemmelseserklceringen ikke falger med produktet, fés en kopi p& anmodning.

Produktets ydeevne er afpravet i overensstemmelse med EN 60350-1.

Tillceg - DANSK
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TURVALLISUUS

Lue ohjeet huolellisesti ennen tuotteen asentamista ja kdyttdmistd. Sdilytd ohjeet ja pidd ne |dhelld tuotetta tulevaa
kayttod varten. Kaikki takuut raukeavat, jos nditd ohjeita ei noudateta.

Huomautukset
c VAROITUS!
Kéytetadn, kun henkilévahinkojen riski on olemassa.

OLE VAROVAINEN!
Kéytetadn, kun tuotteen vahingoittumisen riski on olemassa.

HUOMAA!
Yleisid tietoja, jotka kdyttdjan tulee tietdd.
\l7

Vinkkejd, joista voi olla hyotya.

Aiottu kayttotarkoitus

Tama tuote on tarkoitettu

¢ kotitalouskdayttoon.

o erilaisten ruokien lammittémiseen ja paistamiseen.

¢ asetettavaksi suoraan lattialle ilman tukia tai sokkeleita.

Taita tuotetta ei ole tarkoitettu

e muihin tarkoituksiin kuin ruoanlaittoon, kuten huoneen Idmmitykseen tai vastaaviin tarkoituksiin.
¢ asennettavaksi sisdénrakennettuna laitteena.

o ulkokdyttoon.

¢ ohjattavaksi ulkoisilla ajastimilla tai erillisillé ohjausjdrjestelmilla.

Lasten ja vajaakykyisten henkildiden turvallisuus

A VAROITUS!
e  Pidda alle 8-vuotiaat lapset erossa tuotteesta, elleivit he ole jatkuvassa valvonnassa.
e Anna seuraaviin ryhmiin kuuluvien henkildiden kayttad tuotetta vain, jos he ovat valvonnassa tai jos heille
on annettu ohjeet laitteen turvallisista kdyttdtavoista. Heiddn on ymmadrrettéva kayttoon liittyvat vaarat.
- Lapset. (Alle 8-vuotiaiden lasten tulee olla jatkuvassa valvonnassa.)
- Henkilét, joilla on rajallinen fyysinen, aisti- tai henkinen kapasiteetti.
- Henkilt, joilla ei ole kokemusta ja osaamista.

VAROITUS!
e Alg anna lasten leikkié tuotteella.

e Ald anna lasten puhdistaa tuotetta ilman valvontaa.

VAROITUS!
Kéyté vain valmistajan suunnittelemia tai suosittelemia keittotasosuojuksia. Sopimattomien
keittotasosuojusten kayttd voi aiheuttaa onnettomuuksia.
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Yleinen turvallisuus

VAROITUS!

A Tulipalovaarat!

o Alg sailytd keittotasolla mitdén.

o Alg sdilyta syttyvid, rajéhtévid, haihtuvia tai lampétilaherkkid asioita (kuten paperia, keittidliinoja,
muovipusseja, puhdistus- tai pesuaineita ja spraypurkkeja) uunin vetolaatikossa, koska ne voivat syttyd
kayton aikana ja aiheuttaa tulipalon. Ruoanlaitto rasvaa tai 6ljyd kayttden keittoalueella ilman valvontaa
voi aiheuttaa tulipalon.

o Alg koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld. Sen sijaan sammuta laitteen virta ja peitd liekki esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteelld.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaaral

e Jos keittopinnassa on halkeamia, sammuta tuotteen virta vélittémdsti ja irrota se verkkovirrasta. Al
kdyta tai kosketa tuotetta.

e Pida muiden laitteiden virtajohdot turvallisella etdisyydelld, etteivat ne jGd uunin luukun vdliin, silld johdot
voivat vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

Turvallisuus asennuksen aikana

VAROITUS!
Tulipalovaara!

e Varmista, ettd lattia ja viereiset seindt kestévat vahintddn 90 °C:n Idmpdtilan.
e Ald asenna laitetta koristeoven taakse, silld se voi ylikuumentua.

VAROITUS!
Varmista, ettd kaikki pakkausmateriaalien jédnteet on otettu pois uunista.

VAROITUS!
¢ Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi suoraan lattialle ilman mitddn tukia tai sokkeleita.

¢ Jos toimitetut ruuvit tai ankkurit eivat ole seinGdn sopivia, kéyté sellaisia, jotka varmistavat lujan
kiinnityksen sein&dn.

e Liesi on asennettava vaakatasossa suoraan.

VAROITUS! )
Sahkaiskun vaara! Ald liitd laitetta verkkovirtaan itse. Vain valtuutettu asentaja saa kytked tdmdn laitteen.

VAROITUS!
e Sahkoéasennuksessa tulee noudattaa paikallisia madrdyksid.
¢ Tarkista, ettd suojamaajohdin on kiinnitetty kunnolla, kun teet kytkenndn virtaldhteeseen.

e Kdayta yksivaiheisen virransyéton yhteydessd 3x4,0 mmz2 johtoa, jonka luokitus on véhintddn HO5VV-F
3G4.

e Kdaytd kolmivaiheisen virransyéton yhteydessd 5x1,5 mmz2 johtoa, jonka luokitus on vahintddn HO5VV-F
5G1.5.

o Alg kaytd laitteen ohjaamiseen ulkoisia ajastimia tai erillisid kauko-ohjausjdriestelmid.

>> DBD

QLE VAROVAINEN!
Alg asenna laitetta voimakkaiden Idmmaénldhteiden, kuten kiintedllé polttoaineella toimivien uunien, Idhelle,
silla korkea ldmpétila voi vahingoittaa laitetta.

OLE VAROVAINEN!
Lue kayttéohjeet huolellisesi ennen laitteen kytkemistd virtaldhteeseen. Takuu ei kata korjauksia tai
takuuvaatimuksia, jotka johtuvat virheellisest& asennuksesta tai laitteen kaytosta.

QO
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Turvallisuus kayton aikana
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VAROITUS!
Valvo ruoanlaittoprosessia jatkuvasti.

VAROITUS!
Jos keittoalueen pinta rikkoutuu, irrota tuote vélittémasti verkkovirrasta. Ald kaytd laitetta.

VAROITUS!
Tulipalovaara! Varmista, etteivat ilmanvaihtoreidt ole milloinkaan peitettyjd tai tukittuja.

VAROITUS!
Jalkilémpd aiheuttaa palovammariskin. Kuumentunut keittoastia lammittad keittoaluetta vdlillisesti, ja se
pysyy jonkin aikaa kuumana sammuttamisen jélkeenkin.

VAROITUS!
Palovammoijen vaara!

o Keittoastiat ja laitteen esilld olevat osat voivat tulla erittdin kuumiksi kdytén aikana. Varo, ettet kosketa
kuumia osia.

e Uunin luukku voi tulla erittdin kuumaksi kdytdn aikana.

e Ald laita keittoalueille metalliesineité, kuten veitsié, haarukoita, lautasia tai kansia, sillé ndma esineet
voivat tulla erittGin kuumiksi.

VAROITUS!
e Kayta grillia vain, kun uunin luukku on kiinni.

e Kdytd vunikintaita tai pihtejd. Grillivastus, ritild ja muut uunin varusteet kuumenevat erittdin voimakkaasti
grillauksen aikana.

OLE VAROVAINEN!
e Pinta kestad erittdin hyvin Iampdotilan muutoksia, mutta putoavat raskaat esineet voivat vahingoittaa sitd.
Pinta voi hajota heti tai jonkin ajan kuluttua osuman jdlkeen.

e Varmista, ettd keittoalue ja keittoastian pohija ovat puhtaat ja kuivat suorituskyvyn parantamiseksi ja
pintavaurioiden estdmiseksi.

e Jos sokeria tai hyvin sokeripitoista ruokaa valuu pinnalle, kun se on kuuma, poista sokeri kuumalta
pinnalta heti liinalla tai raaputtimella. Muussa tapauksessa pinta voi vaurioitua.

e Alg koskaan kdytd pesu- tai puhdistusaineita kuuman pinnan puhdistamiseen.
o Ala kaytd keittoaluetta sailytystilana, silld seurauksena voi olla naarmuija tai vaurioita.

OLE VAROVAINEN!
Ald kaannad lampdtilan valitsinta nolla-asennon alapuolelle, kun muutat uunin Iémpétilaa. TGma voi
vahingoittaa termostaattia.

OLE VAROVAINEN!
¢ Tarkista, ettd keittoastia mahtuu keittoalueen halkaisijan sisddn. Jos keittoastia on liian pieni, osa
Idmmostd menee hukkaan ja keittoalue voi vaurioitua.

o Al peitd uunin seinadmid alumiinifoliolla. Alumiinifolio estdd ilmankierron uunissa, haittaa
ruoanlaittoprosessia ja pilaa emalipinnan.

o Alg laita paistopeltejé tai muita keittoastioita uunin pohjalle.
o Alg laita syvad paistoastiaa ensimmdiseen ohjaimeen.
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Turvallisuus huollon aikana

VAROITUS!
Sahkoiskun vaaral

o Al yritd tehdd mitédn korjauksia itse. Laitteen muutokset ja ammattitaidottomat korjaukset voivat
aiheuttaa henkilévahinkoja tai laitteen vaurioitumisen. Ne saavat myds takuun raukeamaan. Ota sen
sijaan yhteyttd huoltoteknikkoon.

¢ Al vaihda virtajohtoa itse. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan tai valtuutetun huoltoteknikon on
vaihdettava se vaarojen valttdmiseksi.

VAROITUS!
Sdhkaiskun vaara! Irrota laite aina verkkovirrasta ennen lampun vaihtamista.

VAROITUS!
Suojaa itsesi irrottaessasi vanhaa lamppua, ettet polta itsedsi.

VAROITUS!
Ald anna lasten puhdistaa tuotetta ilman valvontaa.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaaral

¢ Irrota laite verkkovirrasta ennen puhdistamista.

o Alg kdyta hoyry- tai korkeapainepuhdistimia laitteen puhdistamiseen, silld tdmdn seurauksena voi olla
sdhkoisku.

VAROITUS!
Tarkista, ettd saranan salvat ovat oikein luukun sivulistoissa, ennen kuin asennat sen. Tdmad estdd saranoita
sulkeutumasta dkillisesti, mika voi aiheuttaa loukkaantumisen tai vaurioittaa luukkua.

OLE VAROVAINEN!
e Anna aina laitteen jadhtyd ennen puhdistamista.
e Varmista, ettd uuni on jGdhtynyt, ennen kuin kdynnistét WaterClean-ohjelman.

OLE VAROVAINEN!

o Al kaytd terdsvillaa, karkeita puhdistussienid tai hankaavaa jauhetta, sillé ne voivat naarmuttaa pintaa.
Myd6s voimakkaat pesusuihkeet, karstanpoistoaineet ja muut sopimattomat nestemdiset puhdistusaineet
voivat vahingoittaa pintaa.

o Alg kéytd hankaavia puhdistusaineita tai ferévié metalliraaputtimia lasipintojen puhdistamiseen, silld ne
voivat lohkaista pinnan ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Alg kdyta hankaavia puhdistusaineita tai livottimia siséltévié puhdistusaineita ruostumattomia
terdspintoja puhdistaessasi, sillé ne voivat vahingoittaa pintaa.

o Alg kdyta hankaavia puhdistusaineita tai tydkaluja emalipintoja puhdistaessasi, sillé ne voivat
vahingoittaa pintaa.

o Alg kdyta hankaavia puhdistusaineita, hankaavia tydkaluja tai alkoholipohjaisia puhdistusaineita
muoviosia tai lakattuja pintoja puhdistaessasi.

¢ Puhdistuksen jdlkeen poista kaikki puhdistusaineen jGdmdat pinnalta, silld pinta voi vaurioitua, kun
Iammitdt keittoalueet seuraavan kerran.

Cobl> PPBPPD

OLE VAROVAINEN!
e Jos sokeria tai hyvin sokeripitoista ruokaa valuu pinnalle, kun se on kuuma, poista sokeri kuumalta
pinnalta heti liinalla tai raaputtimella. Muussa tapauksessa pinta voi vaurioitua.

o Alg koskaan kdytd pesu- tai puhdistusaineita kuuman pinnan puhdistamiseen.

S

OLE VAROVAINEN!
Al& nojaa uunin luukkuun, kun puhdistat uunia sisdlté. Ald koskaan seiso uunin luukulla tai anna lasten istua
silld. Uunin luukun saranat voivat vaurioitua, jos niiden varassa on liian suuri kuorma.

S
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OLE VAROVAINEN!
Ala puhdista teleskooppikiskoja astianpesukoneessa.

OLE VAROVAINEN!
Alé vahingoita emalipintaa, kun vaihdat lamppua.

Turvallisuuskilvet

Tuotteessa on seuraavat turvallisuuskilvet.

& Ole varovainen! Kaatumisriski.
Varoitus! Kaatumisen estdmiseksi on asennettava kiinnikkeet.

Havittdminen
Havitd pakkaus ympdristdystdavdllisesti. Kansallisten ja paikallisten madrdysten mukainen pakkausten
kierrGttdminen voi vahentdd raaka-aineiden kulutusta ja kaatopaikoille padtyvan jatteen madréa.

Témda tuote on merkitty eurooppalaisen sdhko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin 2012/19/EU
mukaisesti. Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli osoittaa, ettei tdtd tuotetta tule héavittad
kotitalousjdtteend. Sen sijaan se tulee toimittaa asianmukaiseen kerdyspisteeseen sdhko- ja
elektroniikkalaiteromun kierrdtykseen.

Varmistamalla tuotteen asianmukaisen hévittdmisen autat estémdadn ympdristélle ja ihmisten terveydelle
aiheutuvia haitallisia vaikutuksia, joita voi aiheutua tdmdan tuotteen epdasianmukaisesta hdvittémisesta.
Lisatietoja tdman laitteen kierrdtyksestd saat ottamalla yhteyttd paikalliseen jdtehuollosta vastaavaan
viranomaiseen, jdtehuoltopalveluusi tai tuotteen myyneeseen liikkkeeseen.
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PIKAOPAS

Uunin pikaopas

Valitse paistotila ja Iampétila

Ruoanlaitto
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Ruoanlaiton jdlkeen
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Keittoalueen pikaopas

Ennen ruoanlaittoa

Ruoanlaitto
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Ruoanlaiton jélkeen
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ALOITTAMINEN

Ennen kuin kaytat lietta

1. Poista kaikki kulietuspakkaukset ja -varusteet liedestd.

2. Puhdista kaikki varusteet ja tarvikkeet lampimallé vedelld ja tavallisella puhdistusaineella. Alg kaytd hankaavia
puhdistusaineita.

3. Puhdista keittoalueen lasikeraaminen pinta nihkedlld liinalla ja astianpesuaineella. Alé kéytd voimakkaita
puhdistusaineita, kuten hankaavia puhdistusaineita, jotka voivat aiheuttaa naarmuija, hankaavia astianpesusienid
tai tahranpoistoaineita.

4. Lammitd uuni tyhjand 275 °C:seen 60 minuutin ajaksi. Pidd huolta tilan iimanvaihdosta, sillé liedestd tulee uuden

laitteen ominaishajua.
VAROITUS! Varmista, ettd kaikki pakkausmateriaalien jGdnteet on otettu pois uunista.

Keittoalueen yleiskuvaus

. Etuvasen keittoalue

. Takavasen keittoalue

. Takaoikea keittoalue

. Etuoikea keittoalue
Jalkildmmon merkkivalo

moN®>

Lieden saatimet

Hallitse liettd kaantamalla valitsimia.

A B C D E F G H

. Etuvasemman keittoalueen tehon valitsin

. Takavasemman keittoalueen tehon valitsin

. Uunin kypsennystilan valitsin

. Toiminnan merkkivalo (keltainen)
Lampétilan merkkivalo (punainen)
Uunin lampétilan valitsin

. Takaoikean keittoalueen tehon valitsin

. Etuoikean keittoalueen tehon valitsin

ITOMMOO®>

Valot
Toiminnan merkkivalo palaa, kun uuni on tai jokin keittoalueista on pddlld. Lampdtilan merkkivalo syttyy, kun uuni
ldmpenee, ja sammuu, kun uuni on saavuttanut valitun [dmpétilan.

Avaa lapsilukko

Uunin luukku lukittuu automaattisesti, kun suljet sen.
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1. Paina lapsilukkoa kevyesti oikealle peukalolla.
2. Vedd uunin luukkua samalla, kun edelleen painat lapsilukkoa.

Varusteet

Lieden mukana toimitetaan joitakin hyddyllisic varusteita, jotka parantavat ruoanlaittokokemustasi.

Matalat paistopellit Leivonnaisten paistamiseen tai rasvapeltind kdytettévaksi.
Erittdin syva paistopelti Suurten kasvis- ja lihamd&drien paistamiseen tai ruoan sdilytykseen.

Ritilc Lihan tai kalan grillaukseen.
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RUOANLAITTO KEITTOALUEELLA

Keittoalueen pinta
Keittoalueen pinta on yhtendistd lasikeraamista materiaalia. Téssd on neuvoja pinnan kéyttdmiseen ja ylldpitoon.

¢ Pinta kestdd erittdin hyvin Iampdotilan muutoksia, mutta putoavat raskaat esineet voivat vahingoittaa sitd. Pinta voi
hajota heti tai jonkin ajan kuluttua osuman jélkeen.

A

¢ Varmista, ettd keittoalue ja keittoastian pohija ovat puhtaat ja kuivat suorituskyvyn parantamiseksi ja pintavaurioiden
estdmiseksi.

VAROITUS! )
Jos pinta rikkoutuu, irrota tuote vdlittdmdsti verkkovirrasta. Ald kaytd laitetta.

OLE VAROVAINEN!
Jos sokeria tai hyvin sokeripitoista ruokaa valuu pinnalle, kun se on kuuma, poista sokeri kuumalta
pinnalta heti liinalla tai raaputtimella. Muussa tapauksessa pinta voi vaurioitua.

Al koskaan kéytd pesu- tai puhdistusaineita kuuman pinnan puhdistamiseen.
o Alg kaytd keittoaluetta sdilytystilana, sillé seurauksena voi olla naarmuia tai vaurioita.

Sopivat keittoastiat
Parhaiden tulosten saamiseksi ja vaurioiden estdmiseksi kéytd sopivia keittoastioita.
e Kaytd laadukkaita keittoastioita, joissa on tasainen ja vakaa pohja.

e Tarkista, ettd keittoastia mahtuu keittoalueen halkaisijan sisdan.

= Kun ostat keittoastioita, huomaa, ettd ilmoitettu halkaisija viittaa yleensa yldreunaan tai kanteen,

joka on tavallisesti suurempi kuin pohjan halkaisija.

¢ Karkaistusta lasista valmistettuja, erikoispohjalla varustettuja keittoastioita voi kdyttdd, jos niiden halkaisija mahtuu
keittoalueelle. Halkaisijaltaan suuremmat keittoastiat voivat haljeta Idmpokuormituksen vuoksi.

Kytke virta keittoalueisiin ja sammuta se

1. Kytke keittoalue pddille kadntamadalla valitsinnuppia.
Voit asettaa kuumennustehon asteittain valillé 1- 9.
Keittoalueen Idmpdd saddetddn kytkemdlld virta pddlle ja pois madrdtyin vdliajoin. Valin pituus riippuu asetetusta
tehotasosta.

2. Sammuta keittoalue kddntamadalla valitsinnuppi asentoon 0.

Saasta energiaa

Seuraavassa on joitakin vinkkejd siitd, miten voit sédstdd energiaa.

o Tarkista, ettd keittoastia mahtuu keittoalueen halkaisijan sisddn. Jos keittoastia on liian pieni, osa ldmmdstd menee
hukkaan ja keittoalue voi vaurioitua.

e Kdyta valmistamasi ruoan madrdlle sopivaa keittoastiaa. Tarvittavaa suuremman keittoastian kayttdminen kuluttaa
enemmdan energiaa.

e Peitd keittoastia kannella, jos mahdollista.
¢ Jos ruoan valmistaminen kest&d kauan, kaytd painekeitintd.

e Kasviksia, perunoita jne. voi keittdd pienemmdssd vesimadrdssd. Ruoka kypsentyy aivan yhtd hyvin, kunhan
keittoastia on tiiviisti suljettu kannella. Kun vesi kiehuu vahennd Iémpo6d tasolle, joka juuri ja juuri riittdd véhdisen
kiehumisen yllapitGmiseen.
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Jalkilammon merkkivalo

Keittoalueet voivat pysyd kuumina jonkin aikaa niiden sammuttamisen jdlkeen. Kuuman keittoalueen osoituksena on
jdlkilammaon merkkivalo. Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on jédhtynyt.

Jalkildmmadn merkkivalo palaa myds, jos viiledlle keittoalueelle laitetaan kuuma keittoastia.

c VAROITUS!
Jalkildmpd aiheuttaa palovammariskin.
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RUOANLAITTO UUNILLA

Kéytd tummia, mustalla silikonilla p&dllystettyja tai emaloituja paistopeltejd. Ne vdlittavét I6Gmpdd paremmin.

¢ Monenlaisten leivonnaisten kypsentdminen perdkkdin sddstéd energiaa, koska uuni on jo kuuma. Jadhtyneen uunin
I[dmmittdminen kuluttaa enemman energiaa.

¢ Uunin sisdlld voi joskus syntyd héyryd ruoanlaiton aikana. Hoyry voi tiivistyd luukkuun ja lieden kanteen. Tdma on
normaalia, eikd se vaikuta lieden toimintaan. Pyyhi mahdollinen tiivistynyt vesi liinalla.

e Jos jatdt astian uuniin kypsennyksen jdlkeen, siité voi haihtua hdyryd, joka tiivistyy etupaneeliin ja uunin luukkuun.

\l7/

Voit sammuttaa uunin noin 10 minuuttia ennen kypsennysprosessin loppua. Tama sadstad energiaa, kun
Q jo kertynytta lampoa kaytetaan.

Kypsennystilat

FastPreheat

K Talla vunin tilalla voit [Gmmittdd vunin haluttuun lGmpétilaan mahdollisimman nopeasti. Alé kéytd tétd tilaa
ruoanvalmistukseen. Suositeltu Idmpétila: 50-275 °C.

Yla- ja alalampovastus

Kaytd tatd vunin tilaa, kun kypsenndt lihaa tai leivonnaisia, joita voi paistaa tai paahtaa ainoastaan yhdellé
tasolla. Yla- ja alaldmpdvastus sdteilevdt ldmpod tasaisesti koko uuniin, Suositeltu IGmpdtila: 200 °C.

Alalampévastus ja puhallin

Kaytd tatd nostatettujen, mutta hitaasti nousevien leivonnaisten paistamiseen tai hedelmien ja kasvisten
Jr sdilomiseen. Kdytd toista paistotasoa alhaalta ja matalaa paistopeltid, ettd kuuma ilma pddsee kiertdmddn
ruoan yldreunan |dpi. Suositeltu Iampétila: 180 °C.

Grilli

—~v— Kaytd tata vunin tilaa grillataksesi pienid madrid Iampimid voileipid tai makkaraa tai paahtaaksesi leipdd.
Vain grillivastus toimii tatd tilaa kdytettdessd . Suositeltu lampétila: 230 °C.

Suuri grilli

=== Kaytd tatd vunin tilaa grillataksesi pienid madrid Iampimid voileipid, makkaraa tai lihaa tai paahtaaksesi
leip&d. Seka grillivastus ettd ylaldmpovastus ovat toiminnassa tétd tilaa kdytettdessd. Suositeltu lampdétila:
230 °C.
Grilli ja puhallin
o Kdyta tatd vunin tilaa:
Jp ¢ lihan, kalan ja kasvisten grillaamiseen

e suurempien liha- tai kanapalojen paahtamiseen yhdelld paistotasolla
e gratinointiin
¢ ruokalajien pinnan ruskistamiseen rapeaksi

Seka grillivastus ettd puhallin ovat toiminnassa yhtd aikaa tétd tilaa kaytettdessa. Suositeltu lampdtila:
170 °C.
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Kuuma ilma

®

Kéyta tatd vunin tilaa lihan tai leivonnaisten paistamiseen useilla keittotasoilla yhté aikaa. Pyored
ldmpdvastus ja puhallin varmistavat, ettd kuuma ilma kiertéd tasaisesti ruoan ympdrillé. Suositeltu
|&dmpdtila: 180 °C.

Kuuma ilma ja alaldmpovastus

®

Kéyta tatd vunin tilaa paistaaksesi:
®  pizzoja

e omenapiirakoita

¢ hedelmdkakkuja

¢  kosteita leivonnaisia

¢ nostatettua taikinaa

e murotaikinaa

Alalampovastus, pyored Idmpovastus ja puhallin varmistavat, ettd kuuma ilma kiertdd tasaisesti ruoan
ympdrilld. Suositeltu Iampétila: 200 °C.

Lautasen lammitin

A5Y

~7

Sulatus

‘*

Kdyta tatd vunin tilaa astioiden (lautaset, kupit) ldmmittdmiseen ennen ruoan tarjoilua. Néin ruoka pysyy
pidempddn Idmpimdnd. Suositeltu ldmpdétila: 60 °C.

Kéyta tata tilaa ruoan sulattamiseen, esimerkiksi:

e kakut, joissa on kermavaahtoa tai voipohjainen kuorrutus
e kakut ja leivonnaiset

e leivat ja sampylat

¢  pakastehedelmdat

Useimmissa tapauksissa ruoka tulee oftaa pois pakkauksestaan.

HUOMAA!
Poista mahdolliset metallikiinnikkeet tai -pidikkeet.

K&dnnd, sekoita ja erota kiinni jadtyneet kappaleet puolessavdlissd sulatusaikaa.

Sulatustilassa puhallin kierrattdad ilmaa, mutta ldmpévastukset eivat ole toiminnassa. Tatd kéytetddn
pakastetun ruoan hitaaseen sulattamiseen.

WaterClean

&

Kéyta tata tilaa tahrojen ja ruokajdédnteiden poistamiseen uunista. Vain alalémpoévastus sdteilee [ampoa.
Ohjelma kestdd 30 minuuttia. Suositeltu ldmpétila: 70 °C.

Kytke virta uuniin ja sammuta se
1. Kytke virta uuniin kadntamalld vunin tilan valitsin mihin tahansa kypsennystilaan.
2. Sammuta vuni kddntdmalld vunin tilan valitsin asentoon 0.

Muuta uunin lampétilaa

Valitse kypsennettdvdlle ruoalle sopiva ldmpétila.

179
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) © o Al

1. Nosta lampétilaa kadntamalla ldmpétilan valitsinta my&tépdivédn tai alenna ldmpétilaa kaantamdalla sita
vastapdivaan.
OLE VAROVAINEN! Alg kadnnd valitsinta nollakohdan alapuolelle. Tama voi vahingoittaa termostaattia.
Lampdtila-alue on 50 - 275 °C.

Vaihda vunin kypsennystilaa

Valitse kypsennettdvdlle ruoalle sopiva kypsennystila.

1. Vaihda kdytettévissa olevien tilojen vdlillé kadntamalld kypsennystilan valitsinta my&td- tai vastapdivadn.

\17

Kypsennystilaa voi vaihtaa myds kypsennyksen aikana.

Uunin kypsennystilan ohje

Loydd sopivin uunin kypsennystila tarpeisiisi seuraavan taulukon avulla.

Kypsennysmenetelmd Ruoan tyyppi Uunin kypsennystila

Liha
Paistaminen O
Liha, kana
Lampimdat voileivat, makkarat E
Grilli Lampimdat voileivat, makkarat, liha @
Liha, kala, kasvikset
Ruskea
Leivonnaiset yhdelld tasolla @
Leivonnaiset useilla tasoilla
Paistaminen Pizzat, omenapiirakat, hedelmdkakut, kosteat leivonnaiset,

nostatettu taikina, murotaikina

Nostatetut, mutta hitaasti nousevat leivonnaiset

[#]
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Kypsennysmenetelmd Ruoan tyyppi Uunin kypsennystila
Gratinointi
Paahto Leipd @
Sailontd Hedelmat, kasvikset
Lankaohjaimet

Lankaohjainten avulla voit valita 4 tason vdlillé, kun laitat ritildn tai pellin vuniin. Tasot/ohjaimet lasketaan alhaalta ylés.

N

- N Wb

PN

Uunia on turvallista kayttdd sekd ohjainten kanssa ettd ilman niitd.

OLE VAROVAINEN!
Al laita paistopeltejd tai muita keittoastioita uunin pohjalle.

Esilammita uuni

Ldmmitd uuni nopeasti haluttuun ldmpétilaan FastPreheat-tilalla.

HUOMAA!
Tama tila ei sovi ruoan valmistukseen.

1. Ka&annd kypsennystilan valitsin asentoon [§.
2. Kadnnd lampdtilan valitsin haluttuun Iampdotilaan.

Grillaussuositukset

Kéyta nditd suosituksia grillauksessa.
c VAROITUS!
Kéyta grillid vain, kun vunin luukku on kiinni.

VAROITUS!
Kéayta uunikintaita tai pihtejd. Grillivastus, ritilé ja muut uunin varusteet kuumenevat erittdin voimakkaasti
grillauksen aikana.

e Esildmmitd grillid noin 5 minuuttia ennen kuin kdytat sitd.

¢ Tarkkaile ruokaa sadnndéllisesti. Ruoka voi palaa nopeasti korkean lampétilan vuoksi.

e Voitele ritila &liylla lihan tarttumisen estdmiseksi, kun grillaat suoraan sillé. Kéyté 4. ohjainta.

¢ Laita rasvapelti 1. tai 2. ohjaimeen.

e Varmista, ettd pellilld on riittGvésti nestettd, kun kaytat paistopeltid. Muussa tapauksessa ruoka voi palaa.
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e K&dnnd liha.
¢ Puhdista uuni, tarvikkeet ja varusteet, kun grillaus on valmis.

Lihan paistosuosituksia
Kdytd nditd suosituksia lihan paistamisessa.
e Kdytd emaloitua tai karkaistusta lasista, savesta tai valuraudasta valmistettua pannua tai peltid.

HUOMAA!
Ala kayta ruostumattomasta terdksestd valmistettuja peltejd. Ne heijastavat [émpdd voimakkaasti.

e Kdytd ruoanlaitossa riittévasti nestettd, eftei liha pala.
e Peitd liha, ettd se pysyy mehukkaana.

Paistamissuosituksia
Kdyta nditd suosituksia paistamisessa.

Esildmmitys on suositeltavaa.
Voit paistaa keksejd matalilla paistopelleilld useilla tasoilla (toinen ja kolmas) yhté aikaa.

HUOMAA!
Ylemmadlla pellillé olevat keksit voivat olla valmiita aiemmin kuin alemmalla olevat.
¢ Laita paistopellit aina ritildlle. Ota ritild pois, jos kéytdt toimitettua paistopeltia.

©

¢ Tee kekseistd yhtd paksuija, ettd ne ruskistuvat tasaisesti.
¢ Paistovdlineiden muoto voi muuttua, kun ne kuumentuvat. Témd ei vaikuta niiden toimintaan, ja ne palaavat
alkuperdiseen muotoonsa jddhtyessadn.

OLE VAROVAINEN!
Ald laita syvdd paistoastiaa ensimmdiseen ohjaimeen.

Ruoan sailonta

Kéytd uunia ruoan sdilontaan.

Kytke virta uuniin ja valitse uunin tila [£].

Kaada 1 litra kuumaa vettd (noin 70 °C) syvadn paistoastiaan.
Laita 6 yhden litran purkkia syvdlle paistoastialle.

Laita syvd paistoastia uuniin toiselle ohjaimelle pohjasta laskien.
Sulie uunin luukku.

—t

woe e

Tarkkaile ruokaa valmistuksen aikana ja ota se pois, kun neste alkaa kiehua yhdessd purkeista.



Puhdistus - SUOMI 183

PUHDISTUS

Puhdista laitteesi sddnnollisesti, ettd se kestdd pidempddn ja pysyy hyvénndkoisend.

c VAROITUS!
Alé anna lasten puhdistaa tuotetta iiman valvontaa.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaaral

¢ Irrota laite verkkovirrasta ennen puhdistamista.

o Ala kayta hoyry- tai korkeapainepuhdistimia laitteen puhdistamiseen, sillé tdmdn seurauksena voi olla
sahkdisku.

OLE VAROVAINEN!
Anna aina laitteen jadhtyd ennen puhdistamista.

Puhdista keittoalueen pinta

Puhdista keittoalueen lasikeraaminen pinta aina oikein varmistaaksesi pitkddn kestévén toiminnan ja ulkonéon.

OLE VAROVAINEN!
@ o Alg kayta terasvillaa, karkeita puhdistussienid tai hankaavaa jauhetta, sillé ne voivat naarmuttaa pintaa.
Myds voimakkaat pesusuihkeet, karstanpoistoaineet ja muut sopimattomat nestemdiset puhdistusaineet
voivat vahingoittaa pintaa.

¢ Puhdistuksen jdlkeen poista kaikki puhdistusaineen jGdmdat pinnalta, silld pinta voi vaurioitua, kun
ldmmitdit keittoalueet seuraavan kerran.

OLE VAROVAINEN!
Jos sokeria tai hyvin sokeripitoista ruokaa valuu pinnalle, kun se on kuuma, poista sokeri kuumalta pinnalta
heti liinalla tai raaputtimella. Muussa tapauksessa pinta voi vaurioitua.

Al koskaan kéytd pesu- tai puhdistusaineita kuuman pinnan puhdistamiseen.

¢ Kun puhdistat liettd, kaytd erikoistuotteita, joiden muodostama suojaava kalvo estdd likaa tarttumasta pintaan.
¢ Poista pienet liat kostealla ja pehmedlld liinalla ja pyyhi pinta kuivaksi.
 Poista vesitahrat miedolla etikkalivoksella. Alé kéytd tétd livosta kehykseen, sillé se saattaa menettdd kiiltonsa.

e Jos lika on sitkedd, kéyta erityisid lasikeraamisen pinnan puhdistusaineita ja noudata valmistajan ohjeita. Jos mikadn
muu ei auta, poista itsepdinen lika raaputtimella. Pidd raaputinta oikeassa kulmassa (45 - 60°), paina raaputinta
helldsti lasia vasten ja tyénnd sitd lian irrottamiseksi.

Lasikeraamisen pinnan vdrjdytyminen johtuu yleensd ruoanjddmien palamisesta kiinni pintaan tai sopimattomasta
materiaalista (kuten alumiinista tai kuparista) valmistettujen keittoastioiden kdytdsta. Téllaisia variaytymid on erittdin
vaikeaa poistaa kokonaan, mutta ne eivat vaikuta lieden toimintaan, joten ne eivét kuulu takuun piiriin.

Puhdista lasipinnat

Puhdista lasipinnat lasin, peilien ja ikkunoiden puhdistamiseen tarkoitetuilla varusteilla ja aineilla.

©

OLE VAROVAINEN!
Alg kayta hankaavia puhdistusaineita tai terdvid metalliraaputtimia, silld ne voivat lohkaista pinnan ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

Puhdista ruostumattomat terdspinnat

Puhdista ruostumattomat teréspinnat miedolla pesuaineella ja pehmedillé sienelld, joka ei naarmuta pintaa.
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QLE VAROVAINEN!
Alé kdytd hankaavia puhdistusaineita tai livottimia sisdltdvid puhdistusaineita, sillé ne voivat vahingoittaa
pintaa.

Puhdista emalipinnat

Puhdista emalipinnat nihkedlld sienelld. Poista rasvatahrat ldmpimdallé vedelld ja emalipintojen erikoispesuaineella.

OLE VAROVAINEN!
Ala puhdista emalipintoja hankaavilla pesuaineilla tai tydkaluille, sillé ne voivat aiheuttaa pysyvié vaurioita.

Puhdista muovisoat ja lakkapinnat.

Poista mahdolliset tahrat heti muoviosista ja lakkapinnoilta pehmedilléd hankaamattomailla liinalla ja pienelld madralla
vettd. Voit kdyttad myds muovi- ja lakkapinnoille tarkoitettuja pesuaineita ja puhdistustyékaluja. Noudata valmistajan
ohjeita.

OLE VAROVAINEN!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, hankaavia tykaluja tai alkoholipohijaisia puhdistusaineita.

Puhdista uuni

Puhdista uuni sisalta saannollisesti.

OLE VAROVAINEN!
Alé nojaa uunin luukkuun, kun puhdistat uunia sisdltd. Ald koskaan seiso uunin luukulla tai anna lasten istua
silld. Uunin luukun saranat voivat vaurioitua, jos niiden varassa on liian suuri kuorma.

OLE VAROVAINEN!
Alg kayta hankaavia aineita. Ne naarmuttavat emalipintoja.

¢ Puhdista uunin seindt nihkedlld sienelld ja puhdistusaineella. Kéytd palaneisiin tahroihin emalipinnoille tarkoitettua
erikoispuhdistusainetta.

¢ Pyyhi uuni huolellisesti kuivaksi puhdistuksen jdlkeen.
¢ Puhdista lankaohjaimet ja teleskooppikiskot tavallisella puhdistusaineella.

©

e Puhdista uunivarusteet sienelld ja puhdistusaineella. Voit kdyttad itsepintaisiin tai palaneisiin tahroihin
erikoispuhdistusaineita.

OLE VAROVAINEN!
Ald puhdista teleskooppikiskoja astianpesukoneessa.

Kaytd WaterClean-ohjelmaa

Kéyta WaterClean-ohjelmaa poistaaksesi tahrat ja ruokajédmat helposti uunistasi.

OLE VAROVAINEN!
Varmista, ettd uuni on jadhtynyt, ennen kuin kéynnistat WaterClean-ohjelman.

Kaannd kypsennystilan valitsin asentoon ).

K&annd lampdtilan valitsin 70 °C:seen.

Kaada 0,6 | vettd paistopellille ja laita se alaohjaimeen.

Anna ohjelman kdydd 30 minuuttia. Ruokajdémat pehmenevdit.
Puhdista uunin emaliseindt nihkedlld linalla.

LI
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VIANMAARITYS

Voit ratkaista monia pienid ongelmia vianmddritystiedoilla. Jos ongelma ei ratkeaq, &la yritd korjata laitetta muilla kuin
tdssa ohjekirjassa kuvatuilla tavoilla.

VAROITUS!
Sahkoiskun vaaral

o Al yritd tehdd mitédn korjauksia itse. Laitteen muutokset ja ammattitaidottomat korjaukset voivat
aiheuttaa henkilévahinkoja tai laitteen vaurioitumisen. Ne saavat myds takuun raukeamaan. Ota sen
sijaan yhteyttd huoltoteknikkoon.

¢ Al vaihda virtajohtoa itse. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan tai valtuutetun huoltoteknikon on
vaihdettava se vaarojen valttdmiseksi.

Kotisi padsulake palaa usein

Ota yhteyttd huoltoteknikkoon.

Uunin valo ei toimi

Uunin valo pitdda vaihtaa
Katso kappale "Vaihda uunin valon lamppu*, sivu 185.

Ruoka ei kypsy

Ongelmalla voi olla eri syitd. Ratkaise ohjelma noudattamalla ehdotetun syyn kohdalla olevia ohijeita.

Vadra lampatila tai paistotila on valittu
Tarkista, ettd olet valinnut oikean Idmpétilan ja kypsennystilan.

Uunin luukku on auki
Tarkista, ettd vunin luukku on kiinni.

Osien vaihtaminen

Vaihda uvunin valon lamppu
Kun lamppu menee rikki, vaihda sen tilalle halogeenilamppu G9, 25 W.

c VAROITUS!
Sahkoiskun vaara! Irrota laite aina verkkovirrasta ennen lampun vaihtamista.

HUOMAA!
Lamppu ei kuulu takuun piiriin, koska se on kuluva osa.
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1. Otaritild, ohjaimet ja pellit pois.

2. Irrota liesi verkkovirrasta.

3. Irrota lampun kansi.




Vianmadritys - SUOMI 187

4. Vaihda lamppu.
VAROITUS! Suojaa itsesi irrottaessasi vanhaa lamppua, ettet polta itsedsi.
OLE VAROVAINEN! Ald vahingoita emalipintaa.

5. Asenna kansi.
6. Kytke liesi verkkovirtaan.

Vaihda uvunin luukku
Irrota ja vaihda uunin luukku, jos se on rikki tai sinun tarvitsee vaihtaa uunin luukun lasipaneeli.
1. Avaa uunin luukku téysin auki.
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3. Taita ovi varovasti noin 15° kulmaan.

<\
&

4. Irrota luukku: vedd saranat ulos aukoista.

Asenna pdinvastaisessa jdrjestyksessd.

OLE VAROVAINEN!
Tarkista, ettd saranat ovat oikein koukuissaan. Muuten ovi ei valttdmattd avaudu ja sulkeudu oikein.

Irrota ja asenna uvunin luukun lasipaneelit
Irrota vunin luukun lasipaneeli, jos se on rikkoutunut tai haluat puhdistaa sen.
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1. Irrota vunin luukku laitteesta.

3. Nosta lasipaneelin alareunaa ja irrota se.

N,
/
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4. Kaannd kumipidikkeitd hieman ja vedd ne pois jdlielld olevasta lasipaneelista.

5. Nosta jdlielld olevan lasipaneelin yléreunaa ja irrota se.

N

Asenna pdinvastaisessa jdrjestyksessd.
HUOMAA!
Luukun ja lasipaneelin merkintdjen (puoliympyrd) tulisi olla kohdakkain.

Irrota ja asenna lankaohjaimet
Irrota ja asenna lankaohjaimet tdmdn menettelyn mukaisesti.

Vianmddritys - SUOMI
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1. Vedd ohjainten alareuna pois uunin seindstd.

D
)

2. Vedd ohjaimet pois yléreunan aukoista.

/
/

Asenna ohjaimet pdinvastaisessa jdrjestyksessa.

Virtajohdon johdinten kytkenndt
Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valitdmdsti.

vaihdettava se vaarojen valttémiseksi.
e Sdhkoasennuksessa tulee noudattaa paikallisia madrdyksia.

VAROITUS!
¢ Ald vaihda virtajohtoa itse. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan tai valtuutetun huoltoteknikon on
e Kdytd 4x1,5 mm?2 johtoq, jonka luokitus on véhintdén HO5VV-F 4G1.5.

HUOMAA!
@ Takuu ei kata korjauksia tai takuuvaatimuksia, jotka johtuvat virheellisestd asennuksesta tai laitteen kaytosta.

Seuraavassa kuvassa on esitetty virtajohdon johdinkytkenndt, katso kohdasta A siltojen asennus ja kohdasta B kaapelin
johdinten kytkentd.
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ASENTAMINEN

Lieden sijoitus

Ota uunin sijoittamisessa huomioon tdssd osiossa ilmoitetut mitat ja muut tekijdt.

(mm)

(=]

un

Ne)

c

£ min. 100«
o
Q’ —————————
o
%
(o]
£
>
[Yp)
(=)

600

VAROITUS!

Tulipalovaara!
e Varmista, ettd lattia ja viereiset seindt kestévat vahintddn 90 °C:n Iémpdtilan.
e Ald asenna uunia koristeoven taakse, silld se voi ylikuumentua.

c VAROITUS!
Uuni on tarkoitettu sijoitettavaksi suoraan lattialle iiman mitddn tukia tai sokkeleita.

OLE VAROVAINEN!
@ Alé asenna uunia voimakkaiden ldmménléhteiden, kuten kiintedlld polttoadineella toimivien uunien, Ighelle,
silld korkea lampétila voi vahingoittaa uunia.

Kiinnita liesi seinaan

Lieden kiinnittdminen seinddn estdad sitd kaatumasta.
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1. Kiinnitd kiinnike seinadn toimitetuilla ruuveilla ja ankkureilla.
VAROITUS! Jos toimitetut ruuvit tai ankkurit eivat ole seinddn sopivia, kaytd sellaisia, jotka varmistavat lujan
kiinnityksen seinddn.

(mm)
t] 4 l
1 N

23-94
[

850-940

40
75

e

2. Laita liesi kiinnikkeeseen ja kiinnitd.

o
I~
=

Saada lieden korkeus

Voit sadtad lieden korkeutta valilla 850 - 940 mm.



195

n - SUOMI

taminel

1. Aseta liesi lattialle tausta alaspdin.

3. S3ada korkeus.
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4. Ruuvaa ruuvit takaisin sisadn.

@/ o.

g

Suorista liesi

Suorista lietesi sadtamalla etujalkojen ja takajalkojen korkeutta erikseen.

c VAROITUS!
Liesi on asennettava vaakatasossa suoraan.

1. S&ada korkeutta kddntémallé etujalkoja.
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3. Tarkista vaakasuoruus laittamalla vesivaaka lieden pddlle. Saada tarvittaessa.

4. Laita suojatulpat reikiin.

S

<
N
~
.
0

)

R

Kytke verkkovirta

Liedessd on valmiiksi kiinnitetty virtajohto, joka on valmis kytkettévaksi 400 V:n, 50 Hz pistorasiaan.

VAROITUS!
Jos tuote liitetddin kiinteddn sdhkéliitdntadn:
o Alg liitd laitetta verkkovirtaan itse. Vain valtuutettu asentaja saa kytked tdman laitteen.

e Kaytd liittimiseen 4x1,5 mm?2 johtoq, jonka luokitus on véhintdén HO5VV-F 4G1.5.

VAROITUS!
e Sdhkoasennuksessa tulee noudattaa paikallisia madrayksia.
o Ala kaytd laitteen ohjaamiseen ulkoisia ajastimia tai erillisid kauko-ohjausjdriestelmid.

OLE VAROVAINEN!
@ Lue kayttéohjeet huolellisesti ennen laitteen liittémistd. Takuu ei kata korjauksia tai takuuvaatimuksia, jotka
johtuvat virheellisestd asennuksesta tai laitteen kdytosta.

1. Kytke pistoke 400 V, 50 Hz pistorasiaan.
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Tekniset tiedot

Tuotekoodi
Korkeus

Leveys

Syvyys

Paino

Uunin sisdtilavuus
Virtaldhde

Sahkoliitantd

CCS46403V

85-94 cm

59,7 cm

59,8 cm

46,8 kg

70|

380-415V 3~, 50 Hz
9 800 W

Liite - SUOMI

Etuvasen
Takavasen
Takaoikea

Etuoikea

21cm 2,3kW
14,5 cm 1,2 kW
18 cm 1,8 kW
14,5 cm 1,2 kW
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Mitat
(mm)
8 ®®\
S . !
y \; f g4
/'15
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Ve 47
- 128
2
2 min. 100
£ - —
§ 50
5
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o
*
600

EU-direktiivit ja -standardit

Témda tuote tayttad soveltuvat EU-direktiivit ja -mdadrdykset, ja se on CE-merkitty. Jos EU-vaatimustenmukaisuusvakuutusta
ei ole toimitettu laitteen mukana, se on saatavilla pyynnéstd.

Taman tuotteen toiminta on testattu standardin EN 60350-1 mukaisesti.
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ORYGGI

Lesid pessar leidbeiningar vandlega adur tcekid er sett upp og notad. Geymid leidbeiningarnar nalcegt taekinu til sidari
nota. Margskonar abyrgdir munu falla Or gildi ef pessum leidbeiningum er ekki fylgt.

Vidvaranir
c VIDVORUN!
Notadar pegar heetta er a likamstioni.

VARUD!
Notadar pegar heetta er & pvi ad varan verdi fyrir tjoni.

ATHUGADU!
Almennar upplysingar sem p0 cettir ad vita um.

\l7

Hijalpleg rad sem pér kunna ad pykja gagnleg.

Ztlud notkun

petta teeki er cetlad

¢ il notkunar i heimilisumhverfi.

¢ il ad hita og elda ymis konar matveeli.

o il a0 setja beint & golfid, @n neinna stoda eda sokkuls.

Petta taeki er ekki cetlad

e fyrir neinn annan tilgang en eldun, til deemis herbergishitun eda svipadan tilgang.
til ad vera sett upp sem innbygg0d eining.

til notkunar utandyra.

til ad vera styrt af ytri fimastillum eda adskildum stjérnbinadi.

Oryggi fyrir born og folk med fotlun

A VIDVORUN!
¢ Haldid bérnum yngri en 8 ara gémlum fjarri teekinu nema pau séu undir stédugu eftirliti.
e Latid eftirfarandi hopa adeins nota taekid undir eftirliti eda ef peim hatfa verid veittar leidbeiningar um
6rugga notkun pess. Pau verda ad skilja heetturnar sem eru til stadar.
-  BoOrn. (Bérn yngri en 8 atta ara verda ad vera undir stédugu eftirliti.)
- Folk med minnkada likamlega, skynjunarlega eda andlega getu.
- Folk sem skortir reynslu og pekkingu.

VIDVORUN!
A e Leyfid bérnum ekki ad leika sér med toekid.
o Leyfid bérnum ekki ad prifa taekid an eftirlits.

VIBVORUN!
Notid adeins hellubordshlifar hannadar eda medmceltar af framleidandanum. Notkun évideigandi
hellubordshlifa getur leitt til slysa.
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Almennt oryggi

A

A

VIDVORUN!
Hceetta a eldsvodal

o Geymid ekki hluti @ eldunaryfirbordinu.
e Geymid ekki eldfima, sprengifima, rokgjarna eda hluti sem eru vidkveemir fyrir hita (eins og pappir,

viskastykki, plastpoka, hreinsiefni eda raestiefni og 08abrisa) 1 geymsluskiffu ofnsins, par sem kviknad
getur i peim pegar ofninn er i notkun og pad valdid eldsvoda. Eftirlitslaus eldun a hellubordi med fitu eda

oliu getur leitt til eldsvoda.

¢ Reynid aldrei ad slokkva eld med vatni. SIokkvid frekar a taekinu og hyljid logana med, til deemis, loki eda

eldvarnarteppi.
VIBVORUN!
Heetta a rafstudi!

e Ef sprungur eru a eldunaryfirbordinu slokkvid pa tafarlaust a taekinu og aftengid pad fra rafveitu. Ekki
nota eda snerta tcekid.

¢ Haldid rafmagnssnirum annarra taekja 1 6ruggri fiarloeegd svo peer klemmist ekki i ofnhurdinni, par sem

snOrurnar geetu skemmst og valdid skammhlaupi.

Oryggi vid uppsetningu

A

>> DBD

C O

VIDVORUN!
Heetta G eldsvodal!

e Gangid Gr skugga um ad golfid og adliggjandi veggir séu hitapolin upp ad a.m.k. 90 °C.
e Setijio taekid ekki upp fyrir aftan skrauthurd par sem hin geeti ofhitnad.

VIDVORUN!
Gangid Or skugga um ad allar leifar umb0da hafi verid fiarleegdar Or eldunarryminu.

VIDVORUN!

o Atlast er til ad tcekid sé sett beint & golfid, an neinna stoda eda sokkuls.

o Ef skrOfurnar sem fylgja med henta ekki fyrir vegginn verid pa viss um ad nota skrofur sem tryggja
0rugga uppsetningu @ vegginn.

e  Setja verdur eldavélina upp pannig ad hun sé larétt hallastillt.

VIDVORUN!
Heetta @ rafstudi! Tengid ekki taekid vid rafveitu sjalf. Adeins vidurkenndur teeknimadur mé tengja teekid.

VIDVORUN!

¢ Rafmagnsuppsetningin verdur ad fylgja stadbundnum reglum.

e Gangid Or skugga um ad varnarjardleidarinn sé rétt festur pegar tengt er vid raftengingu.
e Fyrir einfasa raftengingu skal nota 3x4,0 mm2 sndru merkta HO5VV-F 3G4 eda betri.

e Fyrir priggja fasa raftengingu skal nota 5x1,5 mm2 sndru merkta HO5VV-F 5G1.5 eda betri.
¢ Notid ekki ytri timastilla eda adskilinn fiarstyribdnad til ad stjorna teekinu.

VARUD!
Setjid taekid ekki upp ndloegt 6flugum hitagjcfum, eins og eldavélum med fostu eldsneyti, par sem hatt
hitastigid gceti skemmt teekid.

VARUD!
Lesi® notkunarleidbeiningarnar vandlega adur en teekid er tengt vid raffenginguna. Abyrgdin ncer ekki yfir
vidgerd né neinar abyrgdarkréfur vegna rangrar tengingar eda notkunar toekisins.
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Oryggi vid notkun

VIDVORUN!
Hafid stodugt eftirlit med eldunarferlinu.

VIDVORUN!
Ef yfirbord hellubordsins brotnar skal tafarlaust aftengja taekid fra rafveitu. Notid tcekid ekki.

VIDVORUN!
Hcetta a eldsvoda! Verid viss um ad loftop séu aldrei hulin eda hindrud @ neinn hatt.

VIDVORUN!
Heetta er @ ad brennast af afgangshita. Eldunarsvaedid er beint hitad med hitudu eldunardhdldunum og
helst heitt um stund jafnvel eftir ad slokkt er é pvi.

VIDVORUN!
Heetta @ brunasarum!

> D>DD D

¢  Eldunardhéld og adgengilegir hlutar teekisins geta ordid mjog heit vid notkun. Geetid ad pvi ad snerta
ekki heita hluta.

e Ofnhurdin gceti ordid mjog heit vid notkun.

e Setjid ekki malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar eda lok & eldunarsveedid par sem pessi hlutir geta
ordid mjog heitir.

VIDVORUN!
¢ Notid grillid einungis med ofnhurdina lokada.

¢ Notid ofnhanska eda kjéttengur. Grillhitarinn, grindin og adrir aukahlutir ofns geta ordid mjdg heit vid
grillun.

>

VARUD!
e Yfirbordid hefur mikid pol gagnvart hitabreytingum en getur skemmst vegna pungra hluta sem falla &
bad. Yfirbordid geeti brotnad strax eda nokkra stund eftir ad eitthvad hefur rekist 1 pad.

e Gangid Or skugga um ad eldunarsveedid og botn eldunardahaldsins séu hrein og purr fyrir betri arangur
og til ad hindra skemmdir a yfirbordi.

e Ef sykur, eda matur med mikid sykurinnihald, dreifist a yfirbordid pegar pad er heitt - skal tafarlaust nota
burrku eda skofu til ad fiarleegja sykurinn af heitu yfirbordinu. Annars geeti yfirbordid skemmst.

¢ Notid aldrei rcestiefni eda dnnur hreinsiefni til ad hreinsa heitt yfirbord.

¢ Notid hellubordid ekki sem geymslusveedi par sem pad geeti leitt til pess ad pad rispist eda skemmist.

S

VARUD!
Snaid ekki hitastigsveljaranum nidur fyrir ndlistéduna pegar ofnhitastiginu er breytt. betta getur skemmt
hitastillinn.

VARUD!
¢ Gangid Or skugga um ad botn eldunardhaldsins passi vid pvermal eldunarsveedisins. Ef eldunardhaldid
er of litid tapast hluti varmans og eldunarsvaedid geeti skemmist.

e Kledid ekki ofnveggina med alpynnu. Alpynna hindrar hringras lofts i ofninum, hindrar eldunarferli® og
eydileggur glerungshidunina.

e Setijid ekki ofnskdffur eda énnur eldunardhéld  botn ofnsins.
e Setijio ekki djopu ofnskoffuna i fyrstu brautina.

C O
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Oryggi vid vidhald

VIDVORUN!
Heetta & rafstudi!
¢ Reynid ekki ad framkveema neinar vidgerdir sjalf. Sé att vid taekid eda gert vid pad af 66rum en fagmanni

getur pad valdid meidslum eda skemmdum a tcekinu. Pad égildir einnig dbyrgdina. Hafid pess i stad
samband vid taeknimann.

e Skiptid ekki sjalf um rafmagnssniru. Ef rafmagnssnaran er skemmd verdur framleidandi eda
vidurkenndur tceknimadur ad skipta um hana til ad fordast haettu.

VIBVORUN!
Heetta @ rafstudi! Adur en skipt er um ligsaperu skal alltaf aftengja tcekid fra rafveitu.

VIDVORUN!
Notid hlifdarhanska pegar gémul pera er fiarlaegd til ad fordast ad brennast.

VIDVORUN!
Leyfid bornum ekki ad prifa toekid an eftirlits.

VIBVORUN!
Heetta a rafstudi!

*  Fyrir hreinsun skal aftengja tcekid fra rafveitu.
e Notid ekki gufuhreinsa eda haprystipvott til ad hreinsa taekid par sem slikt geeti leitt til raflosts.

VIDVORUN!
Gangid Or skugga um ad klinkurnar T 16munum séu rétt stadsettar a hlidarlistum hurdarinnar adur en hon er
sett 1. Petta kemur 1 veg fyrir ad lamirnar lokist skyndilega, sem getur valdid meidslum eda skemmt hurdina.

VARUD!
e Bidi0 alltaf eftir pvi ad teekid kolni @dur en hreinsad er.
e Gangid Or skugga um ad ofninn hafi kélnad nidur Gdur en vatnshreinsunarkerfid er rcest.

VARUD!

e Notid ekki stalull, gréfgerda hreinsisvampa eda svarfandi duft par sem pau geta rispad yfirbordid. Ageng
Udahreinsiefni, rydhreinsunarefni og 6nnur évideigandi hreinsiefni & vokvaformi geta einnig skemmt
yfirbordid.

¢  Notid ekki grof sverfandi hreinsiefni eda beittar malmskafur pegar gleryfirbord eru hreinsud, par sem pau
geetu gert sprungur 1 yfirbordid og valdid pvi ad glerid brotni.

¢ Notid ekki svarfandi hreinsiefni eda hreinsiefni sem innihalda leysiefni pegar hreinsud eru yfirbord or
ryofriu stali, par sem pau geta skemmt yfirbordio.

¢ Notid ekki svarfandi hreinsiefni eda ahold pegar glerungsyfirbord eru hreinsud, par sem pau geta valdid
varanlegum skemmdum.

¢ Notid ekki svarfandi hreinsiefni, svarfandi ahéld eda hreinsiefni gerd Gr alkdholi pegar hreinsadir eru
plasthlutar og lakkhdud yfirbord.

e Eftir hreinsun skal tryggja ad allar hreinsiefnaleifar séu vandlega fiarleegdar af yfirbordinu par sem pcer
goetu skemmt yfirbordid pegar eldunarsvaedio er hitad ncest.

CoP> BPBPPD

VARUD!
e Ef sykur, eda matur med mikid sykurinnihald, dreifist a yfirbordid pegar pad er heitt - skal tafarlaust nota
burrku eda skéfu til ad fiarleegja sykurinn af heitu yfirbordinu. Annars geeti yfirbordid skemmst.

e Notid aldrei rcestiefni eda énnur hreinsiefni til ad hreinsa heitt yfirbord.

S

VARUD!
Hallid ykkur ekki upp ad opinni hurdinni pegar ofnrymid er hreinsad. Standid aldrei @ opinni ofnhurd og 14tid
ekki born sitja @ henni. Hurdarlamirnar geetu skemmst vid 6hoflegt dlag.

S
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VARUD!
Hreinsid ekki sundurdraganlegu brautirnar i upppvottavél.

VARUD!
Skemmid ekki glerungsyfirbordid medan skipt er um liésaperu.

Oryggismerkingar

Pessar dryggismerkingar ma finna & taekinu.

/A

Forgun

O

Vardd! Heetta @ ad teekid geti oltid.

Vidvorun! Gera parf radstafanir fyrir stodugleika til ad hindra ad teekid geti oltid.

Fargid umb0dum a umhverfisvaenan hatt. Med pvi setja umbddir i endurvinnslu, samkveemt reglum lands
og stadar er heegt ad draga Or notkun hrdefna og magni Grgangs i landfyllingum.

petta taeki er merkt i samrceemi vid Evroputilskipun 2012/19/ESB, rafmagns- og rafeindatceekjadrgangur
(WEEE). Taknid a toekinu eda @ umbidum pess gefur til kynna ad ekki skuli medhoéndla pad sem
heimilisirgang. | stadinn skal athenda pad til videigandi séfnunarstédvar fyrir endurvinnslu rafmagns- og
rafeindatcekjalrgangs.

Med pvi ad tryggija rétta forgun taekisins hjdlpar po vid ad koma 1 veg fyrir mégulega neikvaedar afleidingar
fyrir umhverfid og heilsu manna, sem ad 68rum kosti geetu ordid vegna 6videigandi medhdndlunar Grgangs
vegna pessa teekis. Til ad fa nanari upplysingar um endurvinnslu pessa teekis skaltu hafa samband vid
viokomandi beejaryfirvéld sem sja um sorphirdu, heimilissorppjonustu eda verslunina par sem p0 keyptir
toekid.
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FLYTIBYRJUN

Flytircesing ofns

Veldu eldunarstillingu og hitastig

Eldun
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Eftir eldun




n

FIytibyrjun - ISLENSKA

Flytircesing hellubords

Fyrir eldun

—

0

Eldun
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Eftir eldun
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HEFJAST HANDA

Adur en eldavélin er notud

1. Fjarleegid allar flutningsumb0dir og -b0nad fra eldavélinni.

2. Hreinsid alla aukahluti og ahdld med heitu vatni og venjulegu hreinsiefni. Notid ekki nein svarfandi hreinsiefni.

3. Hreinsid keramikgleryfirbord hellubordsins med rékum klot og smavegis upppvottalegi. Notid ekki dgeng hreinsiefni,
eins og svarfandi hreinsiefni sem geta valdid rispum, svarfandi upppvottasvampa, eda blettahreinsa.

4. Hitid ofninn an matar upp 1275 °C i 60 minGtur. Loftraestid herbergi® medan eldavélin er ad losa sig vid hina

deemigerdu lykt af nyju taeki.
VIBVORUN! Gangid 0Or skugga um ad allar leifar umbida hafi verié fiarleegdar Or eldunarryminu.

Yfirlit yfir hellubordio

. Eldunarsveedi vinstra megin ad framan
Eldunarsvaedi vinstra megin ad aftan

. Eldunarsvaedi heegra megin ad aftan

. Eldunarsveedi hcegra megin ad framan
Afgangshitavisir

mMoO >

Styringar eldavélar

Snuid veljurunum til ad stjdérna eldavélinni.

. Orkuveljari eldunarsveedis vinstra megin ad framan
. Orkuveljari eldunarsveedis vinstra megin ad aftan
. Veljari fyrir eldunarstillingu ofns
. Gaumljés notkunar (gult)
Gaumljés hitastigs (rautt)
Veljari ofnhitastigs
. Orkuveljari eldunarsvaedis haegra megin ad aftan
. Orkuveljari eldunarsvaedis haegra megin ad framan

OO QD D O

ITOMMOO®>

Ljos
Kveikt er & gaumljési notkunar pegar kveikt er @ ofninum eda einhverri af hellunum. Pad kviknar @ gaumljési hitastigs
begar ofninn hitnar og slokknar & pvi pegar ofninn hefur nad véldu hitastigi.

Opnid barnaleesinguna

Ofnhurdin lcesist sjalfkrafa pegar henni er lokad.

1. Yti® barnalcesingunni laust il haegri med pumalfingrinum.
2. Togid i ofnhurdina medan afram er yit @ barnalcesinguna.
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Aukahlutir

Eldavélinni fylgja nokkrir gagnlegir aukahlutir til ad beeta eldunarupplifunina.

Grunnar skoffur Fyrir bakstur @ bakkelsi eda sem dropaskiffa.
Sérstaklega djop skoffa Til ad steikja mikid magn af greenmeti og kj6ti eda til ad vardveita mat.
Grind Til ad grilla kjot eda fisk.
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ELDAD A HELLUBORDINU

Yfirbord hellubords

Yfirbord hellubordsins er gert Ur gegnheilu keramikglerefni. Hér eru nokkur rdd um hvernig @ ad nota og vidhalda
yfirbordinu.

o Yfirbordid hefur mikid pol gagnvart hitabreytingum en getur skemmst vegna pungra hluta sem falla a pad. Yfirbordid
gceti brotnad strax eda nokkra stund eftir ad eitthvad hefur rekist i pad.

A

¢ Gangid Or skugga um ad eldunarsvaedid og botn eldunardhaldsins séu hrein og purr fyrir betri drangur og til ad
hindra skemmdir a yfirbordi.

VIDVORUN!
Ef yfirbordid brotnar skal tafarlaust aftengja taekid fra rafveitu. Notid taekid ekki.

VARUD!
@ Ef sykur, eda matur med mikid sykurinnihald, dreifist a yfirbordid pegar pad er heitt - skal tafarlaust nota
burrku eda skoéfu til ad fiarleegja sykurinn af heitu yfirbordinu. Annars geeti yfirbordid skemmst.

Notid aldrei rcestiefni eda 6nnur hreinsiefni til ad hreinsa heitt yfirbord.
¢ Notid hellubordid ekki sem geymslusvaedi par sem pad geeti leitt til pess ad pad rispist eda skemmist.

Videigandi eldunarahold

Verid viss um ad nota videigandi eldunarahdéld til ad arangurinn verdi sem bestur og til ad koma 1 veg fyrir skemmdir.
¢ Notid gaeda eldunardhoéld med flétum og stédugum botni.

¢ Gangid Or skugga um ad botn eldunarahaldsins passi vid pvermal eldunarsveedisins.

= Athugid vid kaup a eldunarahéldum ad pvermalid sem gefid er upp a oftast vid efri bron loksins,

sem er venjulega steerra en pvermal botnsins.

¢ Eldunardhold sem gerd eru Or perlugleri, med sérstokum botngrunni er hcegt ad nota ef pvermal peirra passar vié
eldunarsvaedid. Sprungur geta komid 1 eldunarahold med steerra pvermal vegna hitaspennu.

Kveikt og slokkt a eldunarsveedunum

1. SnGid hnappinum til ad kveikja @ eldunarsveedinu.
Hoegt er ad stilla hitaorkuna 1 skrefum fra 1til 9.
Hiti eldunarsvaedis er adlagadur med pvi ad kveikt er og slokkt a orkunni med millibili. Lengd millibilsins fer eftir stilltu
orkustigi.

2. Slokkvid a eldunarsvaedinu med pvi ad snda hnappinum til 0.

Sparid orku

Hér eru nokkur rad um hvernig spara mé orku.

e Gangid Or skugga um ad botn eldunardhaldsins passi vid pvermal eldunarsveedisins. Ef eldunarahaldid er of [itid
tapast hluti varmans og eldunarsvaedid geeti skemmst.

¢ Notid eldunardhold sem passa vid pad magn matar sem @ ad elda. Orkunotkun verdur meiri ef notud er steerri
eldunarahold en parf.

e Hyljid eldunarahdéldin med loki hvencer sem pess er kostur.
¢ Notid hradsudupott ef langan tima parf til ad elda réttinn.

e Greenmeti, kartéflur o.s.frv. er haegt ad elda med minna magni af vatni. Maturinn eldast jafn vel svo lengi sem lokid er
haft pétt a eldunardhaldinu. begar sudan kemur upp @ vatninu skal minnka hitann @ pad stig sem rétt dugar til ad pad
kraumi rolega.
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Afgangshitavisir
Eldunarsveedin haldast heit um stund jafnvel eftir ad slokkt er & peim. Heit eldunarsvaedi eru gefin til kynna med
afgangshitavisi. Pad slokknar @ visinum pegar eldunarsveedid hefur kélnad nidur.

Pad kviknar einnig a afgangshitavisinum ef heit eldunardhéld eru sett é kalt eldunarsveedi.

é VIDVORUN!
Hcetta er @ ad brennast af afgangshita.
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ELDAD MED OFNINUM

Notid dokklitadar, svartar kisilhtdadar eda glerungshidadar ofnskiffur. Peer leida varma betur.

¢ Med pvi ad elda margar tegundir af bakkelsi hverja @ eftir annarri er haegt ad spara orku par sem ofninn er pegar
heitur. A3 hita ofn sem hefur k6lnad nidur notar meiri orku.

¢ Stundum getur myndast gufa innan @ ofninum medan eldad er. Gufan getur pést @ hurdinni og @ loki eldunarilatsins.
petta er edlilegt og hefur ekki ahrif a virkni eldavélarinnar. burrkid allt rakapétt vatn af med klot.
e Ef réfturinn er skilin eftir i ofninum eftir ad eldun Iykur getur gufu lagt af honum og pést a framhlidinni og ofnhurdinni.

\l7/

Heegt er ad slokkva a ofninum um pad bil 10 mindtum adur en eldunarferlinu lykur. Petta sparar orku par
Q sem notadur er sa hiti sem pegar hefur safnast upp.

Eldunarstillingar

Hradforhitun

K Notid pessa ofnstillingu til ad hita ofninn til ceskilegs hitastigs eins fliott og mégulegt er. Notid ekki pessa
stillingu fyrir eldun. Radlagt hitastig: 50-275 °C.

Topp- og botnhitari

Notid pessa ofnstillingu fyrir eldun kiéts eda bakstur sem adeins er hcegt ad baka eda steikja 7 einni hced.
Topp- og botnhitarar geisla hita jafnt T ofninum. Radlagt hitastig: 200 °C.

Botnhitari og vifta
Notid pessa ofnstillingu til ad baka hefad en lagreist bakkelsi til ad vardveita dvexti og greenmeti. Notid adra
Jr brautina frd botni og grunna ofnskdffu til ad leyfa hringras heits lofts yfir efri hlid réttarins. Radlagt hitastig:
180 °C.
Grill
—~v— Notid pessa ofnstillingu til ad grilla liti® magn af opnum samlokum, bjérpylsum eda til ad rista braud. begar

bessi stilling er notud er adeins kveikt a grillhitaranum. Radlagt hitastig: 230 °C.

Mikid grill
=== Notid pessa ofnstillingu til ad grilla litid magn af opnum samlokum, bjérpylsum, kjéti eda til ad rista braud.
Kveikt er beedi a grillhitaranum og efri hitaranum pegar pessi stilling er notud. Radlagt hitastig: 230 °C.

Grill med viftu
=== Notid pessa ofnstillingu til ad:
Jp o grilla kjot, fisk og greenmeti

o steikja steerri bita af kjoti og fugli & einni haed
e gera rétti grafinerada med osti
e brOna mat pannig ad skorpan verdi stokk

Kveikt er a grillhitaranum og viftunni @ sama tima pegar pessi stilling er notud. Radlagt hitastig: 170 °C.
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Heitt loft

®

Notid pessa ofnstillingu til ad steikja kiot eda baka bakkelsi @ nokkrum heedum @ sama tima. Hringhitarinn

og viftan tryggja ad pad er stédug hringras lofts i kringum matinn. Radlagt hitastig: 180 °C.

Heitt loft og botnhitari

®

Notid pessa ofnstillingu til ad baka:
e pitsur

e epplakokur

e avaxtakokur

e rakt bakkelsi

¢ hefad deig

e bakkelsi med skorpu

Botnhitarinn, hringhitarinn og viftan tryggja ad pad er stédug hringrés lofts T kringum matinn. Radlagt
hitastig: 200 °C.

Diskahitari

A5Y

~7

Afpida

‘*

Notid pessa ofnstillingu til ad hita bordbinad (diska, bolla) Gdur en matur er borinn fram. Petta heldur
matnum heitum lengur. Radlagt hitastig: 60 °C.

Notid pessa ofnstillingu til ad afpida mat eins og:

e kdkur med miklu kremi eda kremi sem gert er Gr smiori
e kokur og bakkelsi

¢ braud og rannstykki

o djopfrysta avexti

[ flestum filfellum skal fiarleegja matinn Gr umbGdunum.

ATHUGADU!
Fiarleegid 6ll hold og klemmur Gr malmi.

Snwid vid, hreerid T og adskiljio stykki sem eru frosin saman pegar afpidingarfiminn er halfnadur.

| afpidingarstillingu streymir viftan loftinu an pess ad neinn hitari sé virkur. Petta er notad fil ad pida frosin
mat heegt.

Vatnshreinsun

&

Notid pessa ofnstillingu til ad fiarleegja bletti og matarleifar Gr ofninum. Adeins botnhitarinn geislar hita.
Kerfid tekur 30 minGtur. Radlagt hitastig: 70 °C.

Kveikt og slokkt a@ ofninum
1. Snuid veliara ofnstillingar a einhverja af eldunarstillingunum til ad kveikja @ honum.
2. 5Snuid veljara ofnstillingar @ 0 fil ad slokkva a ofninum.

Breyta ofnhitastigi

Veljid hitastig sem hentar fyrir pad sem a ad elda.

219
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1. Snwid hitastigsveljaranum réttscelis fil ad haekka hitastigid eda rangscelis til ad laekka hitastigid.

VARUD! Ekki snGa veljaranum nidur fyrir nolistoduna. Petta getur skemmt hitastillinn.

Hitastigssvidid er 50-275 °C.

Breyta eldunarstillingu ofns

Veljid eldunarstillingu sem hentar fyrir pad sem a ad elda.

1. Snwid veliara eldunarstillingar réttscelis eda rangscelis til ad skipta & milli tilteekra stillinga.

\17

Q Einnig er haegt ad breyta eldunarstillingunni medan eldad er.

Leidbeiningar fyrir eldunarstillingu ofns

Finndu pa eldunarstillingu sem hentar pérfum pinum best med pvi ad nota eftirfarandi toflu.

Eldunaradferd

Steikja

Grill

Brina

Baka

Gratinerad med osti

Matartegund

Kjot

Kjot, fugl
Opnar samlokur, bjorpylsur
Opnar samlokur, bjorpylsur, kjot

Kjot, fisk, greenmeti

Bakkelsi & einni hoed

Bakkelsi @ mérgum heedum

Pitsur, epplakdkur, avaxtakdkur, rakt bakkelsi, hefad deig,

bakkelsi med skorpu

Hefad en lagreist bakkelsi

Eldunarstilling ofns

(SIS NNCS (AT (NI (RO A (g ()

# [
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Eldunaradferd Matartegund Eldunarstilling ofns

Rista Braud @

Vardveita Avexti, greenmeti
Virbrautir

Virbrautir gera kleift ad velja & milli 4 mismunandi haeda pegar grind eda skiffa er sett inn T ofninn. Hoedirnar/brautirnar
eru nOmeradar fra botni og upp.

- N WwPp

P N

Pad er 6ruggt ad nota ofninn beedi med og an brautanna.

VARUD!
Setijid ekki ofnskdffur eda dnnur eldunardhéld é botn ofnsins.

Forhita ofninn

Notid stillinguna fyrir hradforhitun til ad hita ofninn hratt til pess hitastigs sem dskad er.

ATHUGADBU!
pessi stilling hentar ekki fyrir eldun.

1. SnGid veljara eldunarstillingar il (3.
2. Snuid hitastigsveljaranum til ceskilegs hitastigs.

Radleggingar fyrir grillun

Farid eftir pessum radleggingum pegar grillad er.
c VIDVORUN!
Notid grillid einungis med ofnhurdina lokada.

c VIDVORUN!
Notid ofnhanska eda kjéttengur. Grillhitarinn, grindin og adrir aukahlutir ofns geta ordid mjog heit vid grillun.

e Forhitid grillid 1 u.p.b. 5 minGtur adur pad er notad.

e Athugid matinn med reglulegu millibili. Maturinn getur brunnid hratt vid vegna hins haa hitastigs.

e Smyriid grindina med oliu til ad hindra kj6tid 1 ad festast vid pegar grillad er beint @ henni. Notid fjordu brautina.

¢ Setjid dropaskdffuna i fyrstu eda adra brautina.

e Gangid Or skugga um ad pad sé ncegur vokvi 1 skiffunni pegar notud er ofnskoffa. Annars gceti maturinn brunnid vid.
*  Sn0id kjotinu.

¢ Hreinsid ofninn, aukahlutina og aholdin pegar lokid hefur verid vid ad grilla.
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Radleggingar fyrir steikingu
Farid eftir pessum rédleggingum pegar steikt er.
¢ Notid ponnu eda skiffu sem er glerungshdud, Ur perlugleri, leir eda pottjarni.

ATHUGADU!
Notid ekki skoffur Or rydfriu stali. Pcer endurkasta hita rammlega.

¢ Notid ncegilega mikinn vokva pegar eldad er til ad koma 1 veg fyrir ad kj6tid brenni vid.
e Hyljid kjctid til ad halda pvi safariku.

Radleggingar fyrir bakstur

Farid eftir pessum radleggingum pegar bakad er.

e Mcelt er med pvi ad forhita

e Haegt er ad baka kex og smakokur @ grunnum bdkunarplétum @ nokkrum haedum (annarri og pridju) @ sama tima.

ATHUGADBU!
Kexid eda smakokurnar a efri bokunarplétunni geetu verid tilbdin fyrr en pad sem er @ peirri nedri.
¢ Setjid alltaf ofnskdffurnar @ grindina. Fiarleegid grindina ef notud er békunarplatan sem fylgir.

©

o Gerid kex sem er af svipadri pykkt til ad tryggja ad pad bronist jafnt.

¢ Form bakstursaukahluta getur breyst pegar peir verda heitir. betta hefur ekki ahrif a virkni peirra og peir fara aftur i
upprunalegt form pegar peir kélna nidur.

VARUD!
Setjid ekki djopu ofnskdffuna i fyrstu brautina.

Vardveita mat

Notid ofninn fil ad vardveita mat.

1. Kveikid a ofninum og veljid ofnstillingu [].

2. Hellid 1 litra of heitu vatni (um 70 °C) T djopu skoffuna.

3. Setjid 6 eins litra krukkur 1 djopu skoffuna.

4. Setjid djopu skoffuna inn T ofninn @ adra braut frd botninum.

5. Lokid ofnhurdinni.

Fylgist med matnum medan hann eldast og takid hann Ut pbegar vokvinn T einhverri af krukkunum byrjar ad krauma.



Hreinsun - ISLENSKA 223

HREINSUN

Verid viss um ad hreinsa taekid reglulega til ad pad endist lengur og haldi afram ad lita vel 0t.
c VIDVORUN!
Leyfid bornum ekki ad prifa teekid an eftirlits.

VIDVORUN!
Heetta a rafstudi!

¢ Fyrir hreinsun skal aftengja tcekid fra rafveitu.
¢ Notid ekki gufuhreinsa eda haprystipvott til ad hreinsa taekid par sem slikt geeti leitt til raflosts.

VARUD!
Bidid alltaf eftir pvi ad taekid kolni Gdur en hreinsad er.

Yfirbord hellubords hreinsad

Hreinsid alltaf keramikgleryfirbord hellubordsins a réttan hatt til ad tryggja langan endingartima og gott Otlit.

VARUD!
@ o Noti® ekki stalull, gréfgerda hreinsisvampa eda svarfandi duft par sem pau geta rispad yfirbordid. Ageng
Odahreinsiefni, rydhreinsunarefni og énnur 6videigandi hreinsiefni & vokvaformi geta einnig skemmt
yfirbordid.

e Eftir hreinsun skal tryggja ad allar hreinsiefnaleifar séu vandlega fiarleegdar af yfirbordinu par sem pcer
goetu skemmt yfirbordid pegar eldunarsvaedio er hitad ncest.

VARUD!
@ Ef sykur, eda matur med mikid sykurinnihald, dreifist a yfirbordid pegar pad er heitt - skal tafarlaust nota
burrku eda skoéfu til ad fiarleegja sykurinn af heitu yfirbordinu. Annars geeti yfirbordid skemmst.

Notid aldrei rcestiefni eda 6nnur hreinsiefni til ad hreinsa heitt yfirbord.

¢ Ppegar hellubordid er hreinsad skal nota sérstakar umhirduvérur sem mynda verndandi filmu sem hindrar 6hreinindi i
ad festast vid yfirbordid.

¢ Fjarleegid minnihatta 6hreinindi med rékum, mjokum klot og purrkid yfirbordid med klot.

¢ Fjarleegid vatnsbletti med mildri ediklausn. Verid viss um nota pessa lausn ekki @ umgerdina par sem hin geeti misst
glansandi 0tlit sitt.

e Fyrir pralat 6hreinindi skal nota sérstok hreinsiefni fyrir keramikgler og fylgja fyrirmeelum framleidandans. Ef ekkert
annad dugar fiarleegid pa pralat 6hreinindi med skofu. Haldid skéfunni vid rétt horn (45° til 60°), y1id skofunni geetilega
ad glerinu og rennid henni til ad fiarleegja éhreinindin.

Upplitun keramikgleryfirbordsins er vanalega afleiding matarleifa sem brennst hafa inn 1 yfirbordid eda notkunar
eldunarahalda Or 6videigandi efni (eins og ali eda kopar). Mjdg erfitt er ad fiarlcegja slika upplitun fullkomlega en hin
hefur ekki ahrif @ virkni hellubordsins og fellur pvi ekki undir abyrgdina.

Gleryfirbord hreinsud

Hreinsid gleryfirbord med binadi og efnum sem cetlud eru fyrir hreinsun glers, spegla og glugga.

VARUD!
Notid ekki grof sverfandi hreinsiefni eda beittar malmskoéfur par sem pau gaetu gert sprungur i yfirbordid og
valdid pvi ad glerid brotni.

Hreinsun yfirborda Ur rydfriu stali

Hreinsid yfirbord Or rydfriu stali med mildu hreinsiefni og mjokum svampi sem rispar ekki yfirbordid.
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VARUD!
@ ‘ Notid ekki svarfandi hreinsiefni eda hreinsiefni sem innihalda leysiefni par sem pau geta skemmt yfirbordid.

Hreinsun glerungsyfirborda

Hreinsid glerungsyfirbord med rékum svampi. Fiarleegid fitubletti med heitu vatni og sérstdku hreinsiefni fyrir glerung.

©

VARUD!
Hreinsid ekki glerungsyfirbord med svarfandi hreinsiefnum eda ahéldum par sem pau geta valdid
varanlegum skemmdum.

Hreinsun plasthluta og lakkhddadra yfirborda

Fiarlcegid tafarlaust alla bletti @ plasthlutum og lakkhGdudum yfirbordum med mjokum ésvarfandi kldt og nokkru af vatni.
Einnig er hcegt ad nota hreinsiefni og hreinsunardhéld sem cetlud eru fyrir plast- og lakkhdud yfirbord. Farid eftir
fyrirmeelum framleidandans.

VARUD!
Notid ekki svarfandi hreinsiefni, svarfandi ahéld eda hreinsiefni gerd Or alkohali.

Hreinsun ofnsins

Hreinsid ofnrymid reglulega.

VARUD!
@ Hallid ykkur ekki upp ad opinni hurdinni pegar ofnrymid er hreinsad. Standid aldrei & opinni ofnhurd og 1atid
ekki born sitia @ henni. Hurdarlamirnar geetu skemmst vid 6héflegt dlag.

VARUD!
Notid ekki nein svarfandi efni. Pau rispa glerungshidud yfirbord.

¢ Hreinsid ofnveggina med rokum svampi og hreinsiefni. Fyrir vidbrennda bletti skal nota sérstakt hreinsiefni fyrir
glerung.

e purrkid vandlega af ofninum eftir ad hafa hreinsad hann.
¢ Hreinsid virbrautirnar og sundurdraganlegu brautirnar med venjulegu hreinsiefni.

VARUD!
Hreinsid ekki sundurdraganlegu brautirnar i upppvottavél.

* Hreinsid ofnahdldin med svampi og hreinsiefni. Haegt er ad nota sérstdk hreinsiefni @ erfida bletti eda par sem
brunnid hefur vid.

Notid vatnshreinsunarkerfio

Notid vatnshreinsunarkerfid til ad audveldlega fiarlcegja bletti og matarleifar Gr ofninum.

VARUD!
Gangid Or skugga um ad ofninn hafi kéinad nidur adur en WaterClean kerfid er rcest.

Snuid veljara eldunarstillingar til ).

Snuid hitastigsveljaranum til 70 °C.

Hellid 0,6 | af vatni T ofnskiffu og setjid hana i nedri brautina.
Latio kerfid vinna 1 30 minGtur. Matarleifarnar munu mykjast.
Hreinsid glerungsveggi ofnsins med rékum kot

LI
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BILANAGREINING

Hecegt er ad leysa morg minnihattar vandamal med hjalp bilanagreiningarupplysinga. Ef vandamalid er vidvarandi skal
ekki reyna ad gera vid tcekid @ neinn annan hatt en sagt er i pessari handbok.

VIDVORUN!
Heetta & rafstudi!
¢ Reynid ekki ad framkveema neinar vidgerdir sjalf. Sé att vid taekid eda gert vid pad af 66rum en fagmanni
getur pad valdid meidslum eda skemmdum a tcekinu. Pad égildir einnig dbyrgdina. Hafid pess i stad
samband vid taeknimann.

e Skiptid ekki sjalf um rafmagnssniru. Ef rafmagnssnaran er skemmd verdur framleidandi eda
vidurkenndur tceknimadur ad skipta um hana til ad fordast haettu.

Adaloryggi heimilisins slcer oft Ot

Raforka allra teekja sem kveikt er a fer yfir getu rafveitunnar fyrir heimilid
Hafid samband vid taeknimann.

Ofnlysingin virkar ekki

Skipta parf um ofnljosid

Sj@ hluti "Skipt um peru i ofnljési”, sida 225.

Maturinn er of litid eldadur
Pad geta verid adrar orsakir fyrir vandamalinu. Fylgdu leidbeiningunum fyrir orsakirnar sem stungid er upp a til ad leysa
vandamalid.

Rangt hitastig eda rong eldunarstilling valin
Gangid Or skugga um ad rétt hitastig og eldunarstilling hafi verid valin.

Ofnhurdin er opin
Tryggid ad ofnhurdin sé lokud.

Varahlutir

Skipt um peru i ofnljosi
Pegar lidsaperan springur skal skipta henni 0t med haldgen lidsaperu G9, 25 W.

é VIBVORUN!
Hcetta a rafstudi! Adur en skipt er um ligsaperu skal alltaf aftengja teekid fra rafveitu.

ATHUGADU!
Lidsaperan fellur ekki undir dbyrgd vegna pess ad hin er rekstrarvara.
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1. Fjarleegid grind, brautir og skoffur.

3. Fjarleegid peruhlifina.
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4. Skiptid um peru.
VIDV_@RUN! Notid hlifdarhanska pegar gamla peran er fiarleegd til ad fordast ad brennast.
VARUD! Skemmid ekki glerungsyfirbordid.

5. Setjid hiifina a.
6. Tengid eldavélina vid rafveitu.

Skipt um ofnhurd
Fiarleegid og skiptid um ofnhurd ef han er brotin eda ef fiarlcegja parf raduflét ofnhurdarinnar.
1. Opnid ofnhurdina alla leid.
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3. Hallid hurdinni gcetilega i um pad bil 15° horn.

oS
("

4. Fjarleegid hurdina: Togid lamirnar 0t Or opunum.

Setjid aftur 1 6fugri réo.

VARUD!
Verid viss um ad lamirnar séu rétt stadsettar i kraekjum sinum. Annars geeti hurdin ekki opnast og lokast &
réttan hatt.

RUAuflotur ofnhurdar fjarleegdur og settur i
Fiarlcegid roduflét ofnhurdarinnar ef hann er brotinn eda ef hreinsa & hann.
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1. Fjarleegid ofnhurdina fra teekinu.

3. Lyftid nedri enda roduflatarins og takid hann ar.

N,
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4. Sn0id gommihdldunum smavegis og togid pau af ridufletinum sem er eftir.

5. Lyftid efri enda rdduflatarins sem er eftir og takid hann Gr.

N

Setjid aftur 1 6fugri réo.
ATHUGADU!

Merkingarnar (halfhringur) @ hurdinni og rddufletinum cettu ad skarast.

Virbrautir fjarleegdar og settar i
Notid pessa adferd til ad fiarleegja og setja i virbrautirnar.
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1. Togid nedri hlid brautanna 0t Or ofnveggnum.

D
)

2. Togid brautirnar Gt Gr gétunum @ efri hlidinni.

/
/

Setjid brautirnar aftur i 6fugri r60.

Rafmagnssnirutengingar
Ef rafmagnssnaran er skemmd verdur ad skipta henni tafarlaust 0t.

VIDVORUN!
e Skiptid ekki sjalf um rafmagnssnoru. Ef rafmagnssnaran er skemmd verdur framleidandi eda
vidurkenndur teeknimadur ad skipta um hana til ad fordast heettu.

¢ Rafmagnsuppsetningin verdur ad fylgja stadbundnum reglum.
¢ Notid 4x1,5 mm2 sndru sem merkt er HO5VV-F 4G1.5 eda betri.

ATHUGADU!
Abyrgdin ncer ekki yfir vidgerd né neinar abyrgdarkréfur vegna rangrar tengingar eda notkunar teekisins.

Eftirfarandi skyringarmynd synir rafmagnssndrutengingar, sja A fyrir hvernig a ad setja upp bryr og B fyrir hvernig a tengja
kaplana.
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UPPSETNING

Stadsetning eldavélar

Verid viss um ad stadsetja ofninn me?d filliti il meelisteerdanna og annarra patta sem lyst er i pessum hluta.
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VIDVORUN!

Hcetta G eldsvodal
e Gangid Gr skugga um ad golfid og adliggjandi veggir séu hitapolin upp ad a.m.k. 90 °C.
e Setjid ofninn ekki upp fyrir aftan skrauthurd par sem hin geeti ofhitnad.

é VIDVORUN!
Atlast er til ad ofninn sé settur beint a golfid, an neinna stoda eda sdkkuls.

VARUD!
@ Setijid ofninn ekki upp nalcegt 6flugum hitagjéfum, eins og eldavélum med féstu eldsneyti, par sem hatt
hitastigid gceti skemmt ofninn.

Festio eldavélina vid vegg

AQ festa eldavélina vid vegg kemur 1 veg fyrir ad hin spordreisist.
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1. Festid festinguna vid vegginn med pvi ad nota skrifurnar og festingarnar sem fylgja med.
VIBVORUN! Ef skrofurnar sem fylgja med henta ekki fyrir vegginn verid pa viss um ad nota skrofur sem tryggija
6rugga uppsetningu @ vegginn.

(mm)
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2. Stadsetjid eldavélina hja festingunni og festid hana.

g//
> 4
Heed eldavélar stillt

Hcegt er ad stilla haed eldavélarinnar a bilinu 850 mm til 940 mm.
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1. Leggid eldavélina & bakid nidur a golf.

3. Stillid haedina.
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4. Festid skrofurnar aftur.
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Eldavél hallastillt

Hallastillid eldavélina med pvi ad stilla haed framfétanna og afturhijélanna hvors um sig.

C VIDVORUN!
Setja verdur eldavélina upp pannig ad hon sé larétt hallastillt.

1. Sn0id framfotunum til ad stilla hcedina.
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3. Setjid hallamceli ofan & eldavélina til ad athuga hvort hin sé 1 laréttri stédu. Stillid ef parf.

4. Setjid blindtappa 1 gétin.

2 ol o
SN

Tengid vio rafveitu

Eldavélin kemur med afestri rafmagnssnoru tilbdinni fil ad setja i samband vid 400 V, 50 Hz innstungu.

VIDVORUN!
Tengja skal teekid med fastri raftengingu:

e Tengid ekki taekid vid rafveitu sjalf. Adeins vidurkenndur taeknimadur ma tengja toekid.
e Fyrir tengingu skal nota 4x1,5 mm2 sniru sem merkt er HO5VV-F 4G1.5 eda betri.

VIDVORUN!
¢ Rafmagnsuppsetningin verdur ad fylgja stadbundnum reglum.
¢ Notid ekki ytri timastilla eda adskilinn fiarstyribdnad il ad stjorna taekinu.

VARUD!
@ Lesid leidbeiningarnar vandlega adur en taekid er tengt. Abyrgdin ncer ekki yfir vidgerd né neinar
abyrgdarkrofur vegna rangrar tengingar eda notkunar teekisins.

1. Tengid tengilinn vid 400 V, 50 Hz innstungu.
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Teeknilysingar
Vorukodi
Hoed
Breidd
Dypt
Pyngd
Romtak ofnrymis

Raftenging

Malstcerdir raftengingar

Eldunarsvaedi

Vinstra megin ad framan
Vinstra megin ad aftan
Hcegra megin ad aftan

Hoegra megin ad framan

CCS46403V

85-94 cm

59,7 cm

59,8 cm

46,8 kg

70|

380-415V, 3~, 50 Hz
9 800 W

Vidauki - ISLENSKA

2,3 kW
1,2 kW
1,8 kW
1,2 kW
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Stcerdir
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ESB tilskipanir og stadlar

petta teeki uppfyllir videigandi ESB tilskipanir og reglugerdir og ber a sér CE-merkid. Ef han fylgir ekki taekinu er haegt @ fa
samrcemisyfirlysingu ESB samkvcemt beidni.

Nothcefi taekisins hefur verid profad 1 samrcemi vid stadal EN 60350-1.
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